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Forord

1986 ars livsmedelsutredning (LMU) har haft till uppgift att utreda konkur-
rensforhallanden och prisbildning inom livsmedelsindustrin och livsmedels-
handeln. Utredningen har den 30 september 1987 overlamnat betankandet
"Livsmedelspriser och livsmedelskvalitet” (SOU 1987:44).

Denna rapport utgor en av de tolv underlagsrapporter som har legat till
grund for faktaredovisningen i betdnkandet. Rapporterna publiceras dels
som bilagor till utredningens betinkande, dels som fristdende rapporter i
SPKs utredningsserie (SPKUS).

En forteckning dver samtliga underlagsrapporter till 1986 ars livsmedels-
utredning samt de personer som deltagit i respektive projekt aterfinns i slutet
av betinkandet samt i varje bilaga.

Stockholm i september 1987

Lars Hillbom
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Inledning

1.1 Bakgrund

Vi har idag e het debatt o, kvaliteten pé véra livsmedel. | debatten riktas
krittk mot den alltmer industriella och storskaliga livsmedelsproduktionen.
Livsmedel tillverkas idag pa ett onaturligt sétt och man ar skeptisk till
rdvaruinnehdllet.  Vidare menar manga att hallbarhetstiderna  &ar misstankt
l&nga och pgn undrar hur distributionen egentligen gar till samt hur l&ng tid
den tar.

Grisarna mar daligt, charkprodukterna innehdller allt ytom kott och &r
smaklésa, frukt och gronsaker har rester gy bekampningsmedel, véara mat-
brod innehller s& mycket konserveringsmedel att man knappast kan kalla
dem farskvaror, mijolken innehdller fér ménga bakterier, slarvet i butikerna
ger halsovédlig kottfars 1y m, Detta &r ndgra zy ménga beska kommentarer
som riktats mot livsmedelsbranschen.

Man kan ytan tvekan konstatera att kvalitetsdebatten varit nyttig och
tvingat deltagarna ide olika hanteringsleden gatt tdnka efter och analysera sin
eventuella skuld.

Om debatten beror pé kunskap eller brist p& kunskap, om kritiken gom
forts fram varit rattvis eller oréttvis, oy, det o béttre forr eller inte gar inte
att avgora eftersom kvalitet delvis &r op subjektiv upplevelse.

A ena sidan finns de gom menar att den industriella tillverkningen  idag
sker med storre noggrannhet, hygien och kontroll &n vad gom kunde &stad-
kommas forr och nar det galler dessa egenskaper har de industriféradlade
produkterna aldrig varit s& bra.

A andra sidan finns de som kanner osékerhet dels infor sjalva kvaliteten i
de industriforadlade  livsmedlen, dels infér uppfodnings- och odlingsmeto-
der i priméarledet.

| direktiven till livsmedelsutredningen  s&gs att paverkan av livsmedelsin-
dustrins och -handelns geografiska koncentration p& konkurrens-, pris- och
kostnadsutvecklingen  samt livsmedelskvaliteten  skall analyseras. Denna
rapport har till syfte att soka klarlagga orsakssammanhangen.

1.2 Syfte och upplaggning

Vad betyder begreppet geografisk koncentration A ena Sidan kan gp
bransch utgdras gy ménga enheter go, alla &r belagna inom gp, viss region. A
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andra sidan kan branschen bestd 5, bara fem enheter o geografiskt &ar
spridda 6ver hela landet. | bada fallen kan man tala gom en geografisk kon-
centration. | fall tvd &ar branschen i och for sig geografiskt spridd i forhallan-
de till antalet enheter, men om det tex i en region tidigare funnits fem
enheter och p; bara gp enhet innebar det pa det regionala planet op tkad
geografisk koncentration. Om produktionen &r geografiskt koncentrerad till
befolkningstata omraden, kan man da sdga att strukturen &r koncentrerad

Vad som menas med begreppet geografisk koncentration &r séledes inte
sjalvklart.

Denna rapport syftar till att beskriva den geografiska strukturen inom
livsmedelsindustrin  och livsmedelshandeln, dess utveckling och dess effek-
ter pa kostnader och kvalitet.

Fordelar och nackdelar med den nuvarande geografiska strukturen borde
jamféras med alternativa geografiska strukturen mindre koncentrerade.
Varfor detta utredningstekniskt varken &r mojligt eller lampligt beskrivs i
kapitel

| kapitel 3 beskrivs med hjalp 4y kartor och tabeller 6versiktligt hur gpn-
laggningsstrukturen  inom livsmedelsindustrin  och -handeln utvecklats mel-
lan 1975o0ch 1985. Transportfloden, medeltransportavstdnd och fraktkost-
nader behandlas ocksa.

Debatten gom riktade sig mot den storskaliga, industriella och rationella
livsmedelsproduktionen  utgjorde gpn bakgrund till att styrelsen for teknisk
utveckling STU  &r 1986 fick regeringens uppdrag att analysera teknikfak-
torns betydelse for utvecklingen 4y anlaggningsstorlekarna  inom livsme-
delsindustrin. | december 1986 publicerades STU :grapport Tekniska  forut-
séattningar for smaskalig livsmedelsproduktion.

Jamte Okade kostnader for transporter och férpackningar gnses aven
samre livsmedelskvalitet yarg en effekt gy en 6kad geografisk koncentration.
Livsmedelskvalitet handlar gy en Méangd saker frdn smak- och luktintryck
till etik. Flertalet 5y kvalitetsfrAgorna har inget samband med livsmedelsin-
dustrins och -handelns geografiska struktur, ytan berdr speciella led i hante-
ringen, t gy djurhanteringen i slaktledet, den bristande hygienen i butiksledet
i samband med malning g, kottfars, bekampningsmedelsanvandning i od-
lingsledet. Detsamma galler den slags alienation ggm manga manniskor
kanner infor den moderna storskaliga produktionen gy livsmedel. Denna
kansla torde inte yara beroende g, om produktionen sker pd ett avstdnd pa
ett par kilometer eller 30 mil, utan sparare P& att livsmedlen till stor del
framstélls med gn hogt utvecklad maskinell teknik.

Farskhet &r den kvalitetsegenskap gom frdmst kan antas paverkas gy en
geografisk koncentration. Av intresse ar da inte s mycket varlivsmedelsin-
dustrin  &r lokaliserad ytan hur l&ng tid det tgr for véra livsmedel att trans-
porteras genom distributionskedjan ~ fram till butiksledet och gy denna tids-
atgdng ar acceptabel | kvalitetssynpunkt.  Viktigt ar aven hur livsmedlen
transporteras.

Denna tidsaspekt och betydelsen g, hur produkterna transporteras &ar
dock mer eller mindre intressant beroende pa vilka livsmedel gom diskute-
ras. Ris, mjol och konserver &r t gy livsmedel med I&ng hallbarhet och gom



ar forpackade sé att de tal en ganska hirdhant hantering. Om dessa livsme-
del ligger nagra veckor i partihandelsledet eller i butiken spelar fran kvali-
tetssynpunkt mindre roll.

Det finns emellertid ett antal férskvaror som ar kénsliga och vilkas kvali-
tet ar beroende bade av att distributionen till butik inte tar fér Ing tid och att
hanteringen sker pa ett riktigt satt. I kapitel 4 behandlas dirfér den geografi-
ska strukturen och hanteringskedjan for branscher som tillhandahéller
farskvarorna kott, farsk kyckling, mjolk, fisk, frukt och gronsaker, potatis,
brod och slutligen handeln som hanterar dem alla.

Manga faktorer har pekats ut som orsaker till en pastadd forsamrad livs-
medelskvalitet. Begreppet livsmedelskvalitet behandlas utforligt i statens
livsmedelsverks rapport for LMU, "Livsmedelskvalitet”.

Vad giller kvalitetsfragor inom jordbruksledet kan ocksa hanvisas till att
kvalitetsbetalning inom jordbruksprisregleringen for narvarande utreds av
statens jordbruksndmnd. En delrapport (Dnr 402-385/06) publicerades i
mars 1987.

I beskrivningen av farskvarubranscherna berors vissa aspekter ay livsme-
delskontrollens utformning. For en allmédn beskrivning av denna hénvisas
till betankandet (SOU 1986:25) Kontroll av livsmedel.

I kapitel 5 gors en sammanfattande analys av utveckling och effekter vad
giller geografisk struktur inom livsmedelsindustrin och livsmedelshandeln.
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2 Onskvard geografisk  struktur

Det &r svart att teoretiskt faststélla hur o 6nskvéard geografisk struktur bor ge
ut. Hur skall laga produktionskostnader p gautnyttjade skalférdelar vagas
mot framlingskap Py a Stordriften  Att hévda att arbetsplatserna inom livs-
medelsindustrin  och -handeln &r fellokaliserade &r inte meningsfullt. Dar-
emot kan svagheter i marknadens funktionssatt papekas i detta fall svag-
heter gom har samband med hur den geografiska strukturen ar eller har
utvecklats.

2.1 Marknadens funktionssatt i ett foretagsekonomiskt
perspektiv

Konsumenterna  vill ha tillgang till
D bra kvalitet till lagt pris

D korta avstand till butikerna

D manga olika ygror att vélja pa

Konsumenternas onskemal kan i vissa fall harmoniera med varandra sa att
t ex den hogsta kvaliteten tillverkas gy, de billigaste ravarorna. Kvalitet ar
emellertid inte gng for gn enskild konsument sténdigt detsamma _ ibland
prioriteras  tex bekvamlighet och ibland tex hogt naringsvarde. Ofta star
emellertid konsumenternas onskemal i konflikt med varandra _ s att 6k-
ningarna gy olika kvalitetsegenskaper ocksa okar kostnaderna och déarmed
priserna. Ett exempel pa detta med anknytning till geografisk struktur &ar att
tatare leveranser farskare varor desto mer kostar transporterna.

Nar Ingenjorsvetenskapsakademien  definierar begreppet kvalitet ingar
ocksd pris gom en av egenskaperna. Om gp, produkt fordyras pa ett satt som
inte ar efterfrdgat har produktens kvalitet saledes forsamrats. Figur 2.1 illu-
sterar att Kvalitetsbegreppet &r méangfasetterat.

Foretagen maste tillfredsstalla  kundernas krav i s&hog grad att priset ar ratt i
forhallande till 6vriga efterfragade kvalitetsegenskaper. Emellertid finns det
ett antal hakar i detta yesonemang om att marknaden Klarar att matcha
utbud mot efterfrdgan. Darfor behandlas de varuomraden inom livsmedels-
industrin  gom kan antas paverkas mest gy hur den geografiska strukturen &ri
kapitel Av i figuren angivna kvalitetsegenskaper &r farskhet, hallbarhet
och pris de intressantaste vad galler effekter 5y, geografisk struktur. Kapitel 4
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Bekvamlighet Hallbarhet

Hanterlighet

Utseende Farskhet

Néaringsvarde

Figur 2. Livsmedelskvalirer.

behandlar déarfor distributions- och hanteringskedjan for ett antal férskvaru-
branscher.

Syftet ar dels att mdjliggora  for lasaren att beddma gy de gyaga Punkter-
na finns, dels att beskriva sddana effekter 5y, den geografiska strukturen gom
marknaden inte kan vardera.

Emot avgransningen till farskvaror kan invandas att det kan ygrg S att
industrins/handelns lokalisering har medfért att livsmedel gom skulle ha
kunnat saljas i farskt skick i stallet séljs med konserveringsmedel fillsatt.

Av rapporten framgar emellertid att det med dagens transport- och kyl-
teknik &r mojligt att transportera alla typer gy farskvaror 6ver hela Sverige
med i stort sett bibehallen farskhet. Det &r sdledes dven i detta fall frAga om
att vaga kostnaderna for att transportera farskvarorna mot de priser gom kan
tas ut pa olika marknader. Tillverkare/ saljare jamfor dessa alternativ. med
kostnader/ priser for att salufora héllbarhetsbehandlade produkter pa de
olika marknaderna. Kvalitetsegenskapen pris star alltsd har emot kvalitets-
egenskapen farskhet.

N&r en produkt har dolda brister har emellertid inte kunderna mdjlighet
att vaga olika kvalitetsegenskaper mot varandra. Huruvida langa transport-
avstand inverkar negativt pa olika kvalitetsegenskaper inom farskvarubran-
scherna t gy om l&nga transportavstdnd foérsamrar matbrodskvaliteten — eller
bidrar till harsket flaskkott och ofrdscha grénsaker kommer att behandlas i
kapitel

Foretagen forsoker minimera sina kostnader och gor avvagningar mellan
transportkostnader  och stordriftsfordelar.  Av intresse for denna studie ar
bara att urskilia om det finns nagra systematiska felkallor gom paverkar
lokaliseringsbesluten.



Hur stammer principen pris efter prestanda med de principer ggp till-
lampas inom dagligvaruhandeln | allménhet betalar inte gn butik mgp for
sina yaror om avstandet ar langt mellan distributionscentralen  och butiken.
Om denna solidariska prissattning o6verges kommer takten i nerlaggning-
ar av 9glesbygdsbutiker att 6ka.

Néar butiksnatet glesas yt overfors kostnaderna for vissa transporter
vilka tidigare betalades via konsumentpriserna _till kommunalskatten.
Detta for att tdcka okade utgifter for social service i form gy t ex fardtjanst
och hemsamaritverksamhet.  Detta &r ett exempel p& att vad gom &r foretags-
ekonomiskt rationellt inte behover ygr5 Ssamhéllsekonomiskt rationellt. |
nasta avsnitt behandlas s&dana skillnader samt olika medel som Samhallet
anvander for att styra strukturen i dnskad riktning.

2.2 Marknadens funktionssatt i ett samhallsekonomiskt
perspektiv

Att samhéllet inte kan bestdmma hur den geografiska strukturen totalt borde
se ut betyder inte att samhallet avstar frdn att paverka i olika riktningar.
Figur 2.2 illustrerar hur olika parter paverkar investeringsbesluten.

Foretag
Beslubaserade
paféretags-
ekonomiskt
motiverade
underlag
Nyetabwrmg/ Besaradin Riksdag,
nrag, regering.
Kunder BesluOmmkop v Iagstift%lp fﬁrv%ltnmggs—
allmannaa myndigheter
Opinions-
bildning
Konsumentevill hatillgangill samhall
-brakvalitet Kommuner amnats
0 .agapriser medborgare

0 kortaavstandill inkopsstallena
0 mangtasetteratbu

Figur 2.2 Parter gompaverkar investeringsbesluten.
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2.2.1 Regionalpolitik och beredskapspolitik

Samhéllets medel for att styra lokaliseringarna torde framst ha samband
med regional- och beredskapspolitiska mal.

Lokaliseringslan/bidrag, nedsattning g, arbetsgivaravgiften och trans-
portstdd &r exempel pa regionalpolitiska styrmedel. Vad géller specifikt livs-
medel finns stdd till det norrlandska jordbruket och séarskild kompensation
ges for att tre qv Sockerbruken inte 1&ggs pner samt glesbygdsstod till butiker.
Vissa styrmedel verkar under gp begrénsad tidsperiod, sasom lokaliserings-
stod, andra styrmedel verkar sténdigt, tex transportstodet i Norrland.

Att det séarskilda stodet till jordbruket i Norrland paverkar strukturen i
industriledet beror pé att narhet till rdvaran &r g, betydelse for lokalisering-
en.

Via skattemedel subventioneras transporter till och frdn regioner gom
bedoms ha brist p& arbetstillfallen. Stéd kan geg béde for transporter frén
den sysselsattningssvaga regionen gom for transporter till den. | studien
Regional utveckling och mellanregional utjamning Ds | 1984:24, bilaga
4 behandlas transportrddets férmaga att forbattra stodregionens lokalise-
ringsbetingelser.  Slutsatsen i studien &r att det &r tveksamt g, ndgon gynn-
sam €ffekt uppnéds for foradlingsindustrin.

Transportstddet  subventionerar transporterna med i genomsnitt ¢4 20
procent.

Kommunerna har regionalpolitiska intressen och sttdjer industrietable-
ringar pa olika satt.

Med hjélp 5y regleringar inom jordbruksomradet paverkar riksdagen g
industrins rdvara produceras och dérmed ocks& ygr industrierna aterfinns.
Att riksdagen ocksd péaverkar hur mycket r&varor gom produceras har ocksé
betydelse och goérs bl 5 5y beredskapspolitiska  skal.

Ett exempel pd analys ggm kan tankas ligga till grund foér beslut om
séarskilda samhallsstdd for utveckling 5y smaskalig teknik &r den tidigare
omnamnda STU-rapporten Tekniska forutsattningar for smaskalig livsme-
delsproduktion  utférd 5y, Svenska Livsmedelsinstitutet — SIK.

2.2.2 Minoritetsintressen

Klarar marknadsmekanismerna att tillvarata minoriteternas intressen pa ett
ur Véalfardsekonomisk synvinkel tillfredsstéllande  satt

Na&r minoriteten ar for liten for att gora sig hérd pd marknaden omvand-
las ibland minoritetens  krav till samhallets krav. For alltfor sma  kunder
géller saledes att paverka politiker eller att genom annan Opinionsbildning
fa andra att efterfrdga de livsmedel de sjilva onskar f& tillgdng till.

2.2.3 Miljspolitik

Livsmedel transporteras endast i ringa utstréackning med jarnvéag _  huvud-
delen 4y transportarbetet utférs med lastbil. Bilavgaser &r gp 5y de viktigaste
orsakerna till forsurning i paturen. Att vardera gm de skatter och avgifter
som belastar lastbilstrafiken &r 5y rétt storleksordning med hénsyn till de
skador gom &samkas miljon ligger utanfor gmen for denna rapport.



Utvecklingen har gatt mot alltmer vélférpackade livsmedel. Generellt sett
torde dock denna utveckling ha &gt rym oavsett yar industri och handel ar
lokaliserade. Krav p& bekvamlighet och hygien torde yara de framsta padri-
vande faktorerna varvid bor observeras att livsmedel gom transporteras &éven
mycket korta strackor ocksa behover forpackas. Butikernas utveckling mot
Sjalvbetjaning forutsatte djupfrysta och paketerade ygror. Emellertid har
forpackningar  gom innehdller freon utvecklats darfor att freonet isolerar
mot varme och kyla. Denna isoleringsformaga blir viktigare langre yaror-
na skall transporteras. Freonet gnses fOrstdra atmosfarens ozonlager och
darmed utgora ett allvarligt hot mot miljon.

Industrierna lokaliseras i allménhet utanfor tattbebyggt omréde. Olika
samhallsorgan paverkar lokaliseringen g, industrier utifrdn miljoskydds-
synpunkter.

2.2.4 konsumentpolitik

Livsmedelslagstiftningen  &r inriktad dels p& att skydda konsumenten mot
skadliga eller p& andra satt otjanliga livsmedel, dels pa att sékerstélla redlig-
heten i handeln. Okar behovet 4y kontroll med okande produktionsskala
Det torde y5rg SVArt att besvara fragan generellt. A ena Sidan kan viss hygien-
utrustning yarg for dyr for det lilla foretaget, & andra sidan kan det person-
liga ansvaret minska med stigande arbetplatsstorlek eller  fler arbetsplatser
som hanterar livsmedlen pa deras vag till konsumenten.

Aven vad galler kontroll maste givetvis kostnaden fér kontrollen _  gn-
tingen den betalas via priset pa livsmedel eller via skatten _ vagas mot
nyttan gy kontrollen. Viss kontrollproblematik som beror farskvarubran-
scherna behandlas i nasta kapitel.
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3 Den geografiska strukturen for
livsmedelsindustrin och
livsmedelshandeln

Livsmedelskedjan utgérs av de led som livsmedlen passerar fran produktion
via distribution och handel till konsumenten. I forsta ledet sker ravarupro-
duktionen (primarproduktionen) som utgérs av jordbruk, fiske och trad-
gardsnaring. Hir odlas sid, gronsaker, rotfrukter, frukt, slaktdjur uppfods
och fisk fangas.

| Insatsvaruindustri, forpackningsindustri, transporter 1
Ravaru- Livsmedels- Parti- Detalj- Konsument
produktion [ industri 1 handel [™] bhandel [
A [
J
Utrikeshandel

Figur 3.1 Livsmedelskedjan.

Direfter tar livsmedelsindustrin vid och hér foradlas rdvarorna (brod
bakas, korv tillverkas, dryckesmjolk framstills m m). Alla rdvaror hamnar
inte hos livsmedelsindustrin utan en del gar direkt till partihandeln. Det
galler framfor allt gronsaker, frukt, potatis och rotfrukter.

Med partihandel i vid mening forstds all forsdljning av varor till andra dn
privatpersoner, framfor allt till detaljhandeln. I det foljande avses dock med
begreppet partihandel sddana enheter vars huvudsakliga uppgift dr parti-
handelsverksamhet. Nagra av partihandelns viktigaste funktioner ar:

O sammanstdllning av sortiment
0O inkop (inkl import)
O lagerhallning

0 fysisk distribution
O marknadsforing

O finansiering

O olika samarbetsfunktioner.

Med detaljhandel avses "forséiljning av transportabla varor till privathushall
och privatpersoner utan att varorna namnvart forandras”. Vanligaste for-
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men ay detaljhandel &r naturligtvis foérsaljning i butik men ocksa torghandel
och forsaljining genom hembestk réknas hit.

For att livsmedelskedjan &ver huvud taget ska kunna fungera behdvs bade
produkter och tjanster fran andra industrigrenar utanfér sjalva livsmedels-
tillverkningen  och handeln. Bra insatsvaror &r nddvandiga for rdvarupro-
duktionen och da det galler leden darefter &r férpackningar och transporter
en forutsattning  foér ait dagens struktur ska kunna fungera.

Den beskrivna livsmedelskedjan ge tdmligen enkel yt, men antalet alter-
nativa distributionsvagar ar manga och olika for olika livsmedel vilket visas i
kapitel Dessutom sker ett betydande arbete mellan leden i form av last-
ning, lossning, lagring m m.

3.1 Antal arbetsstallen och anstéllda per arbetsstalle

Strukturutvecklingen  inom livsmedelsindustrin  har kénnetecknats gy en ut-
veckling mot f& och stora enheter. En s&dan utveckling innebér aven op tkad
geografisk koncentration. Tidigare gjorda strukturbeskrivningar  har byggt
pa uppgifter frdn industristatistiken, gom exkluderar féretag med mindre &n
fem anstéllda. Dessasméforetag gyarar for en ganska liten del g, livsmedels-
industrins  totala saluvérde. Om ygn har for avsikt att belysa den geografiska
strukturen inom livsmedelsindustrin  och dess effekter, &r det emellertid rele-
vant att ta med aven dessaforetag. Bageriindustrin  &r till exempel gp, bransch
som bestér 5y manga smaféretag.

| tabell 3.1 redovisas branschvis antal arbetsstallen inom livsmedelsindus-
trin. Som jamférelse redovisas dven motsvarande for tillverkningsindustrin
totalt. 1 uppgifterna &r smaforetagen inkluderade.

Tabell 3.1 Antal arbetsstéllen i livsmedelsindustrin 1975-1985

Industribranscher Antal arbetsstéllen Procentuell férandring mellan &ren
1975 1980 1985  1975-80 1980-85 1975-85

Slakteri- och charkuteriindustri 42| 370 348 12 .5 .17
Mejeriindustri 172 166 165 _ 4 o B 6
Frukt-ogronsakskonservindustri 89 86 84 .3 2 6
Fisk- o fiskkonservindustri 178 169 131 . 5 . 22 . 26
Olje- och fettindustri 1 17 14 + 54 .17 + 27
Kvarnindustri 327 287 236 12 _ 18 . 28
Bageriindustri 2239 | 834 | 627 _ 18 on 27
Sockerindustri 9 9 9 i 0 i O 0
choklad- o konfektyrindustri 108 104 1005 . 4 + | } 3
Ovrig livsmedelsindustri 120 159 153 + 32 .3 + 28
Dryckesvaruindustri 200 112 72 _ 44 _ 36 . 64
Livsmedelsindustri 3874 3313 2944 . 14 21 _ 24-30l
Tillverkningsindusilri 15161 12816 489 _ 16 10 _24-25|

| Raknat pa utvecklingen for foretag med minst fem &arsanstallda
Kélla: SCB
Som framgar 5y tabellen har antalet arbetsstéllen minskat i tta gy livsmedels-

industrins elva branscher mellan 1975o0ch 1985.Totalt har antalet arbetsstal-
len minskat med 24 procent. Motsvarande siffra for tillverkningsindustrin



totalt &r ocksa 24 procent. Foljaktligen har antalet arbetsstallen inom livsme-
delsindustrin  inte minskat i snabbare takt an antalet arbetsstéllen inom till-
verkningsindustrin  totalt.

Siffrorna  inom parentes anger den procentuella utvecklingen exklusive
smaforetagen. Noteras bor att utvecklingen inom tillverkningsindustrin i
stort sett & densamma oavsett om SMaforetagen &r med i berékningen eller
inte; skillnaden ar | procentenhet. Nar det galler livsmedelsindustrin  dar-
emot, &r den procentuella minskningen i antalet arbetsstéllen 6 procenten-
heter stérre nar smaforetagen exkluderas. Tankbara forklaringar &r att ned-
laggningstakten bland smaféretagen inom livsmedelsindustrin ~ &r lagre eller
att nyetablering sker 5y just smaféretag.

Av tabell 3.2, som Visar antal anstéllda per arbetsstalle, framgdr att mellan
19750ch 1985har antalet anstallda per arbetsstélle okat i gex v livsmedelsin-
dustrins elva branscher. For livsmedelsindustrin  totalt &r den procentuella
okningen 21 procent. Motsvarande o6kning for tillverkningsindustrin totalt
ar 10procent. Utvecklingen mot storre men inte farre enheter har foljaktli-
gen varit starkare inom livsmedelsindustrin.

Tabell 3.2 Antal anstallda per arbetsstélle 1975-1985

Industribranscher Anstéllda/arbetsstélle Procentuell forandring mellan aren
1975 1980 1985  1975-80 1980-85 1975-85
Slakteri- och charkuteriindustri 44 53 50 + 20 _ 6 + 14
Mejeriindustri 55 60 61 + 9 + 2 +
Frukt- g gronsakskonservindustri 76 74 76 _ 3 + 3 i 0
Fisk- o fiskkonservindustri 16 15 20 _ 6 + 33 + 25
Olje- och fettindustri 131 108 125 _ 18 + 16 _ 5
Kvarnindustri 4 4 4 i O 1 0 i (0]
Bageriindustri 8 8 9 t O + 12 + 12
Sockerindustri 275 274 201 i O 27 .27
Choklad- g konfektyrindustri 45 53 50 + 18 _ 6 +
Ovrig livsmedelsindustri 25 21 22 16 + 5 o 12
Dryckesvaruindustri 30 45 61 + 50 + 36 + 103
Livsmedelsindustri 19 22 23 + 16 + 4 + 21+
Tillverkningsindustri 62 68 68 + 10 t O + lo+

Réaknat pd utvecklingen for foretag med minst fem &rsanstallda

Kalla: SCB

Snabbast har strukturomvandlingen  gatt inom dryckesvaruindustrin,  dér
antalet anstallda per arbetsstalle okade med mer @n 100 procent och antal
arbetsstallen minskade med drygt 60 procent. Inom industrierna olja/fett
samt Ovriggruppen minskade antalet anstdlida per arbetsstalle.

Av tabellerna 3.1 och 3.2 framgar sammanfattningsvis att utvecklingen
inom livsmedelsindustrin  gar mot storre och farre enheter, men att denna
utveckling inte ar lika tydlig om Sméaféretagen inkluderas i berakningarna.

Strukturutvecklingen  inom partihandeln uppvisar en gnnan bild. Som
framgér 5y tabell 3.3 har antal arbetsstdllen med partihandel mellan 1975
och 19850kat frdn 2324 till 2717, g Okning med 17 procent.

For att geen visuell bild gy utvecklingen presenteras tabellernas informa-
tion oversiktligt pa foljande Kkartor.
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Tabell 3.3 Antal arbetsstéllen med partihandel med livsmedel, drycker och to-
bak 1975-1985

Procentuell

forandring
Lan 1975 1981 1985 1975-1985
Stockholms lan 475 456 670 + 41
Uppsala lan 37 26 32 _ 14
Sddermanlands lan 40 31 32 _ 20
Ostergétlands 1an 93 71 88 _ 5
Jonkopings lan 68 63 82 + 20
Kronobergs lan 28 20 36 + 29
Kalmar lan 57 49 56 .2
Gotlands lan 16 10 16 0
Blekinge lan 42 32 42 0
Kristianstads lan 113 82 96 _ 15
Malmdéhus lan 330 317 388 + 18
Hallands lan 93 84 90 3
Goteborgs och Bohus lan 303 274 381 + 26
Alvsborgs |an 100 83 85 _ 15
Skaraborgs lan 59 49 55 .7
Véarmlands lan 65 65 92 _ 41
Orebro lan 63 53 60 _ 5
Véastmanlands lan 32 32 39 + 22
Kopparbergs léan 60 65 74 + 23
Gavleborgs lan 89 85 99 + 1l
Vasternorrlands lan 62 54 79 + 27
Jéamtlands lan 26 17 28 + 8
Véasterbottens lan 41 33 47 + 15
Norrbottens lan 42 35 50 + 19
Hela riket 2324 2086 2717 + 17

Réknat pa utvecklingen for foretag med minst fem &rsanstallda.

Kalla: SCB

3.2 Livsmedelsproduktionen lansvis

| figur 3.4 har livsmedelsproduktionen per lan satts i relation till respektive
lans befolkning. Industrins saluvarde per inv&nare i respektive lan harjam-
forts med genomsnittet for landet.

Givetvis kan lan med varden over riksgenomsnittet ha otillracklig pro-
duktion gy vissa produkter g g att Sverige totalt sett helt enkelt inte ar
sjalvforsdrjande  ytan maste importera. Likasd kan lan med vérden under
riksgenomsnittet  ha stérre produktion &n vad gom krévs for att tdcka beho-
vet i lanet. Orsaken &r d& att hela Sverige har ett 6verskott 5y varan i fréga
och exporterar den.

Pépekas bor att aven om ett lan teoretiskt &r sjélvforsoérjande kan det sélja
sin produktion utanfor lanet och importera motsvarande gror. Orsakerna
till detta & manga; dels far et foretag salja till ey det vill, dels kan organi-
satoriska faktorer styra forséaljningen.

Av figur 3.4 framgar att livsmedelsindustrin ~ framst ar belagen i Syd- och
Mellansverige.



Lansvigordelningkring
riksgenomsnittet

Produktiorsaknas
underskott
underskott-litet
Overskott litet /527
overskott-stort

r

o om o

KallaSCB

Figur 3.4  Livsmedelsindustri. Produktion per invénare. lansvis, 19750ch 1985.
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Foljande tabell beskriver variationerna siffermassigt.

Tabell 3.4 Saluvarde for livsmedelsindustrin i kronor per invanare och lan

1975 1985
Hogst produktion Kristianstads lan 6 900 17 400
Lagst produktion Norrbottens lan 1 200 2800
Genomsnitt Hela riket 2800 7500
Kélla: SCB
De lan gom pa kartan hamnat i gruppen underskott _ stort hade sagmma

relativa siffermassiga underskott i forhéllande till gruppen Overskott
stort &r 1985gom &r 1975.Med andra ord har skillnaderna mellan extrem-
grupperna inte okat under de senaste tio &ren.

3.3 Transportfloden

3.3.1 Godsmangder

Av figurerna 3.3 och 3.4 framgdr att livsmedelsindustrin - och -handeln fram-
for allt ar belagen i Syd- och Mellansverige. Livsmedelstranspotterna  bor-
de sdledes iriktningen frdn sodra till o Sverige.

Tabellerna 3.5 och 3.6 gom bygger pa material fran transportradet, ger en
bild y transportflidena mellan och inom respektive lan i Sverige. Uppgif-
terna i materialet ar ursprungligen sarredovisade pa varugrupperna:

D frukt

mjolk- och mejeriprodukter

E andra livsmedel och tobak.

I tabell 3.5 har de tre varugruppema Slagits ihop och itabellen redovisas dels
de godsmangder gom transporteras Mmed lasthil och jarmnvéag frén och till
respektive lan, dels de godsméangder gom transporteras inom varje lan.

Av tabellen framgar bl 5 att de lan gom exporterar  mest ocksé importe-
rar mest. Transporterna gar alltsd inte enbart fr&n soder till o, De ldn
som de storsta godsméngderna transporteras till respektive fran &r Stock-
holms lan, Malmohus |&n och Géteborgs och Bohus lan, d , g storstadsreg-
ionerna. Detta ar naturligt med tanke pd att dessa ldn bade har stor befolk-
ning och stor produktion ey samtidigt inte tillracklig produktion 4y alla
varor. Att notera &r ocksd att Malméhus lan, till skillnad frdn de andra
storstadsregionerna och aven de flesta 5, de 6vriga ldnen exporterar
betydligt mer &n det importerar.

Av tabellen framgér &ven att manga transporter sker inom respektive lan.

3.3.2 Medeltransportavstand

| tabell 3.6 redovisas medeltransportavstand  for transporter med livsmedel
som Gar till, frdn och inom respektive lan. Medeltransportavstdnd  gyser
vagda medelvdrden baserade pa godsets vikt. Att notera ar bl 5 foljande:
Nér det géller transporter inom lanen ar spridningen ganska liten for last-
bilstransporter. Medeltranspottavstanden  inom lanen foér jarnvagstranspor-



Tabell 3.5 Varutransporter 1983fran och till resp lan samt
transporter iNom resp lan. Godsmangd! 000 ton

Lastbil Jarnvag Lastbil-
floden inom
Lan frén till frén till resplan
Stockholms lan 569 810 63 208 2444
Uppsala lan 153 98 23 22 580
Sddermanlands lan 221 150 0 5 230
Ostergotlands lan 295 211 39 42 1066
Jonkopings lan 50 213 15 8 566
Kronobergs lan 182 191 0 10 356
Kalmar lan 204 229 9 10 | 127
Gotlands lan 23 13 0 0 443
Blekinge lan 204 102 33 1 210
Kristianstads lan 344 186 48 7 1695
Malmdéhus lan 867 424 426 49 2750
Hallands lan 250 233 2 3 810
Goteborgs och Bohusléan 455 598 148 91 1410
Alvsborgs lan 138 113 24 43 473
Skaraborgslan 430 359 1 4 1089
Véarmlands lan 53 155 63 45 463
Orebro lan 108 168 0 37 443
Vastmanlands lan 131 192 6 40 349
Kopparbergs lan 110 96 1 23 482
Gavleborgs lan 89 162 1 53 258
Vasternorrlands lan 62 107 | 45 387
Jamtlands lan 44 60 | 41 268
Vasterbottenslan 84 108 1 70 940
Norrbottens lan 25 99 0 52 398

l&ngvéaga lastbil
2langvaga lastbil + kortvaga lastbil

Tabell 3.6 Medeltransportavstdnckm fran ochtill samtinom resplén

Lastbil Jarnvag
Lan fran till inom fran till inom
Stockholms lan 345 388 32 574 493 13
Uppsala lan 274 275 51 673 540 0
Sodermanlandslan 290 282 53 600 476 0
Osterg6tlandslan 256 243 53 306 415 0
Jonkopings lan 312 264 65 377 270 0
Kronobergs lan 232 256 74 411 211 0
Kalmar lan 269 231 50 436 382 0
Gotlands lan 247 189 59 0 0 0
Blekinge lan 254 299 45 680 257 0
Kristianstads lan 226 173 45 599 183 0
Malméhus lan 340 240 37 556 174 30
Hallands lan 292 244 36 807 122 (0]
Goteborgsoch Bohuslan 297 294 36 436 277 105
Alvsborgs lan 308 238 48 193 264 25
Skaraborgslan 269 262 43 925 271 0
Varmlands lan 281 333 67 467 402 134
Orebro lan 249 252 42 648 429 0
Vastmanlandslan 202 226 54 525 530 14
Kopparbergs lan 242 303 53 279 517 104
Gavleborgslan 440 274 53 314 503 0
Vasternorrlands lan 314 357 51 744 776 0
Jamtlands lan 318 328 72 401 766 182
Vasterbottenslan 283 460 52 375 1135 315
Norrbottens lan 433 526 47 298 1252 257

l&ngvaga lastbil
lkortvaga lastbil
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ter uppvisar déremot storre spridning, med hogre siffror i norrg Sverige.
Nér det géller transporter till och frAn respektive lan &r spridningen inte
heller s& stor for lastbil, med undantag fér ndgot langre medeltransport-
strackor vad zyser lanen i popr. Daremot &r spridningen stérre nar det géller
jarnvagstransporter.  Medeltransportavstanden  till  1an  &r langst och gy.-
stdnden frdn lan &r kortast for lanen i porra Sverige vilket tyder pé att dei
storre utstrackning &r mottagare av langvaga livsmedelstransporter.  Motsatt
forhallande galler for Gvriga lan, d g medelavstdnden for livsmedelstrans-
porterna frdn lanen &r stérre an avstdnden for transporterna fill lanen.

3.3.3 Transport- och emballagekostnader

Livsmedelsindustrin  betalade 19855 1.200 Mkr for att fa transporter  Utfor-
da. Av tabell 3.7 framgar att de lejda transporternas andel gy saluvardet har
6kat fran 0,9 procent 1970till 1,7 procent 1985. Detta betyder emellertid inte
att mer av saluvardet har aysett kostnader for transporter eftersom andelen
lejda transporter kan ha 6kat i relation till foretagens egna transporter. Em-
ballagekostnadernas andel 5, saluvardet har ¢kat fran 4,9 procent 1970till
54 procent 1985.

Bade transport- och emballagekostnadernas andelar 5y saluvardet &r stor-
re inom livsmedelsindustrin - &n inom tillverkningsindustrin.  Nar det géller
transportkostnaderna  kan detta férhallande bl a bero pa att leveranserna
med hénsyn till livsmedelskvaliteten pa framfor allt farskvaror, sker relativt
latt

Néar det galler emballagekostnaderna kan férklaringen delvis ligga i att
livsmedel &r dagligvaror gom saledes inhandlas frekvent och gom i stor ut-
strackning paketeras styckevis.

Tabell 3.7 De lejda transportkostnaderna®ch emballagekostnadernasandel gy sa-
luvardet 1970och 1985

Industribranscher Trp Trp Emb Emb
kostn kostn kostn kostn
1970 1985 1970 1985
VO VO O/n In
Slakteri- och charkuteriindustri 0,3 11 1,2 1,7
Mejeriindustri 2,0 2,0 4,9 6,4
Frukt- o gronsakskonservindustri 1,9 1,8 13,7 10,0
Fisk- och fiskkonservindustri 1,2 1,8 12,6 9,4
Olje- g fettindustri 1,2 1,5 4.7 3,4
Kvarnindustri 0,6 1,7 1,6 2,4
Bageriindustri 11 2,2 5,2 5,8
Sockerindustri ) 0,3 31 2,0
¢choklad- och konfektyrindustri 0,6 1,2 9,9 9,8
Ovrig livsmedelsindustri 1,0 1,4 7,7 4,3
Dryckesvaruindustri 1,3 3,2 17,9 19,7
Maltdrycksindustri 0,8 2,9 18,7 22,9
Mineral- o laskedrycksindustri 0,9 53 13,6 17,5
Tobaksindustri ) 0,7 54 6,7
Totalt livsmedelsindustri 0,9 1,7 4.9 54
Totalt tillverkningsindustri 0,8 1,3 1,6 1,5

| Kostnader for inképt emballageoch material for emballagetillverkning for férpack-
ning gy de tillverkade produkterna.

Kalla: SCB



4 Distribution och hantering av

farskvaror

Statens livsmedelsverk definierar farskvaror enligt féljande:

El livsme som &r hallbara maximalt 30 dagar,

El varor som behover kylférvaras for att ygrg hallbara langre tid an 30
dagar, samt

E djupfrysta ygror.

Alla livsmedel gom enligt denna definition  klassificeras goy, farskvaror
kommer emellertid inte gt behandlas i detta kapitel. | stillet tas s&dana
farskvaror upp som kan antas yara speciellt kansliga for dels den tid det tar
for farskvarorna ait transporteras genom distributionskedjan ~ fram till bu-
tiksledet, dels for sjélva transporten. Hurfarskvarorna transporteras ar nam-
ligen gy betydelse for kvaliteten. Flera g, dessa farskvaror har ocksa varit
aktuella i kvalitetsdebatten.

| detta kapitel beskrivs den geografiska strukturen och hanteringskedjan
for farskvarorna kott, farsk kyckling, mjolk, frukt och gronsaker, potatis,
farsk fisk och brod.

4.1 Kott- och charkvaror

4.1.1 Inledning

Slakteri- och charkuteriindustrin = gygrar fOr ca en tredjedel g, livsmedelsin-
dustrins produktion och &r den i sérklass stérsta delbranschen inom livsme-
delsindustrin.  Under 1983 gick mer @n 20 °/ogy, konsumenternas totala livs-
medelsutgifter till konsumtion g, kétt och kéttvaror.

Som framgér 4y, tabell 3.1i kapitel 3 har det inom slakteri- och charkuteri-
industrin - skett gy utveckling mot storre och féarre foretag. Enligt uppgifter
frin SCB fanns det &r 1985348 foretag inom slakteri- och charkuteriindus-
trin. | denna siffra ingdr inte renodlade styckningsféretag. Enligt gp utred-
ning som 1983gjordes 5, SPK fanns det &r 19804 50 renodlade stycknings-
féretag och antalet bedéms ha varit i ggmma Storleksordning &r 1985. Detta
innebar att det da totalt fanns 400 kottvaruféretag. Ar 1975 ygr antalet cg
470.

" Kottbranschen _ struktur och konkurrens SPKUS 1983:19
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Lantbrukskooperationen  har g dominerande stélining i denna bransch
och har marknadsandelar gom motsvarar drygt 80% gy slakten, 50% gy
styckningen och cg 30 % gy charkuteriprOduktionen. Det finns nio affars-
drivande  slakteriféreningar inom den lantbrukskooperativa slakteri-
organisationen. Dessa driver 25 slakterier och charkfabriker. Det finns bara
ett renodlat styckningsforetag bland de lantbrukskooperativa  foretagen,
Ovriga bedriver integrerad kottverksamhet i regel slaktverksamhet i kom-
bination med bade styckningsverksamhet och charktillverkning.

4.1.2 Hanteringskedjan

Foradlingen inom kottbranschen brukar beskrivas i tre led _  slakt, styck-
ning och charkproduktion.  Denna kedja ger emellertid gp forenklad bild 5y
distributionsvégen:  dels bestar hanteringskedjan vanligtvis 5y fler led, dels
finns manga alternativa distributionsvagar for kottet beroende p& vad det
ska anvandas till och yem som &r mottagare.

Figur 4.1 forsoker belysa det faktum att det inte finns gp enkel distribu-
tionsvag gom Visar hur och ygr t ex Smagrisar foradlas for att till slut hamna
som flaskkotletter p& konsumenternas tallrikar.

Forst sker uppfodning gy smagrisar och kalvar. N&r de uppnatt gp Vviss
storlek transporteras de vidare till sjalva slaktdjursuppfédningen. Uppfdd-
ningstiden &r for svin 6-7 manader och 17-18 manader f6r ungnét. Drygt 3/4
av alla grisar fods yp, i specialiserade slaktsvinbesattningar.  Den aterstaen-
de fiardedelen 5y, slaktsvinen kommer fran integrerade anlaggningar med
egen smagrisuppfédning,  dvs smagris- och slaktsvinuppfodning sker pa
samma Stélle. Notkottsproduktion — kombineras ofta med mj6lkproduktion.

Nar det ar dags for slakt hamtas slaktdjuren upp av akare gom transporte-
rar djuren vidare till slakterierna. Enligt lagen géller kottbesiktningstvang i
hela landet. Besiktningstvanget innebar att kott inte far Gverlatas till nagon
om kottet inte dessférinnan i farskt tillstind har godkants vid besiktning.
1985 besiktigades 4 239 788 svin, 582 721 ndtboskap och 137587 kalvar.

Efter slakt grovstyckas slaktkropparna och detta sker antingen i anslut-
ning till slakteriet, eller i fristiende styckningsféretag eller i styckningsfore-
tag med charktillverkning. En viss mangd gy de hela slaktkropparna gar
direkt till detaljhandeln och da sker grovstyckningen i butikerna.

Nar kottet grovstyckats finns fem alternativ: Kottet kan antingen till
detaljister, grossister, foradlingsindustrin,  storhushallsgrossister eller direkt
till storhushall.

Det kétt gom Natt grossister transporteras Vidare till tre olika kundkatego-
rier; detaljister, storhushall och féradlingsindustrin.  Foéradlingsindustrin -~ far
dock huvuddelen gy sin ravara direkt frdn styckningsledet.

For kott gom kommit till foradlingsindustrin - finns fyra alternativ  efter
foradlingen.  Kéttprodukterna  kan vidaretransporteras il detaljister, grossi-
ster, storhushallsgrossister eller till storhushall.

Kalla: Slakteriférbundet



Figur 4.1  Hanteringskedjan for kitt.

I stort sett all konsumentstyckning, tex styckning av kotletter fran en
kotlettrad, sker i butiksledet, dar ocksd paketeringen sker. 90 procent av allt
kott som konsumentforpackas, f6rpackas i butikerna.

4.1.3 Geografisk struktur

I figurerna 4.2 och 4.3 visas produktionens lokalisering 1960, 1970 och 1985
for storboskap och svin samt respektive regions befolkningsandel. Som
synes har ingen storre forandring skett under tidsperioden. Produktionen av
svin och nétboskap har varit och dr koncentrerad till Syd- och Mellansveri-
ge. Dessa regioner har dven stora befolkningsandelar.

I figur 4.4 sdtts saluvardet per ldn i relation till respektive ldns befolkning.
Vid en jamforelse mellan &r 1975 och ar 1985 har en del forandringar skett.
Bl a har saluvdrdet per invanare relativt sett 6kat i Jonkopings, Jamtlands
och i Givleborgs ldn. I Uppsala, Stockholms och Goteborgs och Bohus lin
har saluvirdet daremot minskat relativt sett.
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Region norr
1960: 12%
1970: 11%
1980: 11%

Befolkningsandel: 13%

Region vast Farmek
1960: 26% 1960: 28%
1970: 24% 1970: 28%
1980: 24% 1980: 26%
Befolkningsandel: 21% Befolkningsandel: 43 %
Region syd
1960: 34%
1970: 37%
1980: 39% Befolkningsandel: 23 °/o

Kalla: Slakteriférbundet

Figur 4.2 Produktionens lokalisering, starbgskap.

Med utgangspunkt frdn denna karta forefaller inte slakteri- och charkute-
riindustrin - ygrq extremt koncentrerad. Man kan dock ge att den storsta
produktionen finns i sédra Sverige och det innebér, trots att huvuddelen gy,
befolkningen ocksa &r lokaliserad hér, att kottprodukter méste transporteras
ganska langa strackor om hela Sverige skall ha god tillgdng till kottvaror i
butikerna. Detta géller i hog grad flaskkétt gom &r den kottprodukt gom har
kortast hallbarhetstid.

Orsakerna bakom dagens geografiska struktur gnses dels ygrg historiska,
dels kulturella. Svinuppfodning  bedrivs i omrdden med god tillgdng pa
spannmal och d& har sodra Sverige varit on haturlig lokalisering. Numera
anser branschfolk  att svin lika val som noét skulle kunna fodas ypp norréver.

Sammanfattningsvis  kan s&gas att Slakteri- och charkuteriproduktion
finns i samtliga l&n i landet men ar framst koncentrerad till sddra Sverige.



Region norr
1960: 3%
1970: 1%

1980: 2%

Befolkningsandel: 13 %

Region vast Farmek
1960: 28 % 1960: 17 %
1970: 20% 1970: 13%
1980: 21% 1980: 16 %

Befolkningsandel: 21 % g Befolkningsandel: 43 %

Region syd

1960: 52%
1970: 66 %
1980: 61% Befolkningsandel: 23 %

Kalla: Slakteriforbundet

Figur 4.3 Produktionens lokalisering, svin.

4.1.4 Distributionsapparat

Hur lang tid tar det och hur gér det till fran det att grisen slaktas till dess en
fardigforpackad kotlett finns i kottdisken i butiken?

Med utgéngspunkt fran intervjuer som gjorts med olika foretag av olika
storlekar beskrivs nedan de olika delmomenten i hanteringskedjan. Ménga
av uppgifterna bygger pa information fran antingen slakteriféreningarna
eller Slakteriforbundet (som dr huvudorganisationen for slakteriforeningar-
na). Beskrivningen giller ej charkvaror.

Intransport: Med intransport menas de transporter som for de levande
slaktdjuren fran bonden till slakterierna. Intransportsystemet skots oftast pa
entreprenad genom dkare som har ett visst upptagningsomrade/intransport-
omrade och som levererar till ett visst slakteri.
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Produktiomerinvanare.
Lansvisordelnindkring , 1975
riksgenomsnittet b L x

Produktiosaknas KA

underskott stort
sunderskott  jiier .

) Overskott litet
Edverskott _ stort '

KallaSCB

Figur 4.4 Slakteri- och charkuteriindustri. Produktion per invanare, lansvis, 1975
och 1985.

Transportavstdndet mellan bonde och slakteri &r olika i olika delar 5y
landet. Till exempel &r kortaste respektive langsta avstand ¢ | km respektive
ca 12mil i sédra Sverige. | Norrlands Slakteriférening ar motsvarande gy.
stdnd 2 km respektive 30 mil och i Norrbottens ~Slakteriforening  &r kortaste
transportstrackan 2 km och langsta 50 mil.

Att levande djur transporteras upp till 50 mil &r inte dnskvart. Det &r dock
f4 slaktdjur det handlar gy, Av slakteriorganisationens totala slaktvolym



1982 stod Norrlands och Norrbottens slakteriféreningar  for 2,5 % gy gris-
slaktvolymen och 8,7 0/0yy storboskap/kalvvolymen.

Slakl: Efter ankomsten till slakteriet bor slaktdjuren f& vila for att lugna
ner Sig. Anlander slaktdjuren pa formiddagen kan de slaktas p& eftermidda-
gen. Anlander djuren pé eftermiddagen bér de slaktas dagen darpd. Tyvérr
har inte alla slakterier stallkapacitet for denna viktiga vila ytan slakten kan
ske direkt efter djuren anlant till slakteriet.

Grovsryckning:  Grovstyckning sker I-3 dagar efter slakt. Anledningen till
att inte styckning sker direkt efter slakt &r att slaktkroppen maste kylas per
ordentligt, temperaturen skall ygrg mellan + 4° och + 7° C. Svin styckas |-2
dagar efter slakt medan noétboskap, gom &r storre, tar langre tid for att svalna
och styckas darfor 2-3 dagar efter slakt.

Paketering: Det grovt styckade kottet paketeras direkt efter styckning
inom  10-45 min. Flaskkottet forpackas i plastfilm och darefter i pappers-
kartonger. Denna forpackning marks med styckningsdag. En liten del gy
flaskkottet vacuumforpackas, i stort sett bara det som kraver extra lang
hallbarhet, t gy det gom exporteras. Flaskkott &r efter grovstyckning hallbart
7-10 dagar, ar det vacuumférpackat haller det ytterligare nagra dagar.

Det notkott gom ar beroende 5y en MOMingsprocess t ey entrecote, iNnan-
[r, biff vacuumforpackas eftersom denna férpackning i sig &r en Mornings-
metod, dessutom underlattas distribution och hantering.

Asikterna | vilken morningmetod o &r bést, yacuum- eller hang-
ningsmetoden, gdr isér. Vacuummaorning  inférdes i borjan p& 1970-talet och
ar idag den vanligaste moérningsmetoden. Orsakerna till detta ar enligt Kott-
forskningsinstitutet i Kévlinge manga.

For det forsta forbattras hygienen eftersom vacuumférpackningen  skyd-
dar mot bakteriangrepp och skamning. Det &r koldioxiden som bildas i
vacuumforpackningen  gq, hindrar bakterieangreppen. Den enda bakterie
som kan vaxa i koldioxid &r mjolksyrebakterien och denna &r ofarlig och
férekommer dessutom naturligt ikottet. Daremot kan mijélksyrebakterien ge
kottet ep gy doft/'smak oy, det far ligga for lange i vacuumférpackningen.

For det andra finns ekonomiska skal till att man frAngétt hangning. Kéttet
forlorar namligen ivikt 10-15 % p g aatt det torkar yt. Att héanga kott kraver
ocksd speciell kunskap, anpars kan gk filkkott bildas, vilket uppstar nar
bakterier angriper kottet. Forr fick man ofta skéra bort ytkottet eftersom det
kunde \ara torrt eller slemmigt.

For det tredje underléttas distributionen oy, kottet ar vacuumforpackat.

Kottforskningsinstitutet  har gjort gp, undersékning for att f& gyar pa fré-
gan Vilket kott som ar bast, kott morat genom hangning eller genom vacu-
umforpackning.  Man delade g, slaktkropp och lat den gng delen héanga och
den andra vacuumforpackas. En expertpanel fick sedan forséka avgora vil-
ken moérningsmetod gom ger bast kott. Man maérkte dock ingen skillnad.

Vacuumforpackat — notkott ar héllbart ¢4 5 veckor och bér, med tanke p&
morningsprocessen, ligga i forpackningen 1-2 veckor innan det fortars.

Leverans: Efter grovstyckning och paketering obs konsumentpakete-
rng transporteras kottet antingen direkt till butik eller till grossist for vida-
redistribution  till butik.
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Enligt ep uppskattning gy Slakteriforbundet  distribueras mellan 50 och 75
procent av kottprodukterna  inkl charkvaror till butikerna via grossist.

Transporterna sker &ven under npatten Vilket innebar att aven det kott gom
gér via grossist kan yarg | butiken dagen efter styckning. D& grossisten fatt
kottet tidigt p& morgonen kan det under dagen koras yt till butikerna.

| butikerna: | butikerna utférs ett mycket viktigt foradlingsarbete. Hér
sker namligen konsumentstyckningen och -férpackningen, Butikerna far in
grovstyckade detaljer t gy en Kotlettrad gomy fOrpackade i plast ligger i
kartonger markta med grovstyckningsdag. Butiken styckar upp kotlettraden
till kotletter, forpackat dem i konsumentférpackningar  och hallbarhetsmar-
ker kotlettférpackningarna.

Av allt konsumentstyckat kott gopy, forpackas, forpackas g 90 °/G butiker-

na.

4.1.5 Tidsperspektivet

Distributionstiden ~ frdn styckningsanlaggning till detaljhandel &r beroende
av om det ar gn ndrmarknad eller fiarrmarknad gom ska betjanas.

Nér det galler gn narmarknad kan vid gynnsamma fall kottet finnas i
detaljhandeln fér forsalining ggmma dag som grovstyckning skett. S& &r ofta
fallet om det gar direkt frdn styckningsanlaggning till butik, dvs utan att
passera Via grossist. Distribution till fjarrmarknad gar gom regel alltid via
grossist och tar cq 1-2dagar langre tid an distribution till g nérmarknad.

Figur 4.5 visar det tidsmassiga flodet 5y griskétt frén slakt till butik. | det
fall d& slakt sker g fredag blir hanteringstiden gom langst, men har bor da

Slakt

Styckning

Butik

Slakt

styckning

Butik

Slakt

Styckning

Butik

Slakt

Styckning

Butik

Slakt

styckning

Butik

Slakt Slaktdag styckning Distributiomyslaktkroppalill styckningstyckningamt
Butik Forsaljningbutik distributionill butik eventuelltiagrossist.
KallaSlakteritorbundet

Figur 4.5 Schematiskbila 5y det tidsmassigaflodet gy griskott slakt till butik.



pépekas att griskott ar hallbart 7-10 dagar efter grovstyckningen. Detta inne-
bar att det kott gom saljs i slutet p& veckan, nar slakt skett p& fredagen veckan
innan, annu kan betecknas gom farskt.

Problem kan emellertid uppstd om antingen grossisten eller butiken inte
séljer vidare s&mycket gom berdknat. Butiken kan da ha grovstyckade delar
liggande gom inte &r nystyckade. Nar butiken konsumentstyckar —och hall-
barhetsmarker sker detta efter vissa rutiner, dar inte alltid hénsyn tas till att
de grovstyckade delarna ar olika gamla. Det kot som ligger i kéttdiskarna
kan alltsd yarg dldre &n vad man kan tro med utgdngspunkt frén butikens
hallbarhetsmarkning.

Detta problem kan dock uppstd oavsett om branschen ar geografiskt kon-
centrerad eller decentraliserad.

4.1.6 Effekter kvalitet

Kéttvarubranschen — &r en gy de branscher gom kritiserats mest i kvalitetsde-
batten. Kritken har framfér allt fokuserats kring tre omraden. For det forsta
har kritiken gallt djurhdlining och slaktmetoder och gom ett resultat gy bri-
ster i detta: stressade grisar gom ger smaklost kott med daliga tillagnings-
egenskaper. For det andra har charkvarorna kritiserats for att innehélla allt
utom Kkott och fér s&dana foreteelser gom vacuumférpackat smaklost smor-
géspalagg. Det tredje debattimnet d& det géller kottvaror &r kottfarsen gom
om och gm igen i undersdkningar och i tidningsartiklar ~ underkanns och
to m betecknas gom halsovédlig.

4.1.6.1 Djurhallning

Kritiken d& det galler djurhdlining och hanteringsmetoder har i korthet gétt
ut pa att slaktdjuren genom felaktig hantering frén uppfodare till slakt ut-
sétts for o sédan stressbelastning att kottets kvalitet forsamras.
Hanteringen fran uppfodare till slakt kan uppdelas ifoljande delmoment:
Behandling fore leverans

Lastning pa transportfordon

Transport fran uppfédningsstall till slakteri

Uppstallning i slakteristallet

Drivning till beddvning

Slakt

O U OO0 OO0

Att hanteringen sker p& ett for djuren skonsamt satt &r gy stor betydelse ay
bade etiska skal och 5, kvalitetsskal _  kvaliteten pa kott frdn stressade
grisar paverkas negativt.

Den totala stressbelastning som djuret utséits for kan delas ypp i belastnings-

faktorer gom har sitt yrsprung 1 foliande tre forandringar.

A Ovan fysisk aktivitet grisen &r gygn Vid rorelser och anstrangningar gom
uppkommer i samband med lastning, transport, avlastning, drivning
m m.

B Sociala forandringar blandning gy djuren, rangordningsslagsmél och
ett allmant socialt kaos i de olika hanteringsmomenten.
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C Miljiéférandringar  nya omgivningar med korta eller inga anpassnings-
tider, ljus, buller, ny Personal, allman hets, lukt, varme, luftfuktighet osv.

Dessa olika forandringar orsakar stress. Djurens beredskap for t ex kamp
eller flykt hdjs, amnesomsattning och hjaitverksamhet  6kar och temperatu-
ren stiger. Stressen kan férorsaka kvalitetsforsamring 5, kéttet och i varsta
fall stressas grisen till dods.

Det dominerande  kottkvalitetsfelet i slaktsvinproduktionen ar PSE

pale, soft, exudative. Kottet blir blekt, torrt och smaklést vid tillagning.

Ett annat kvalitetsfel ar DFD dark, firm, dry meat. Vid tillagning blir
kottet torrare med gp daligt utvecklad smak.

Béda dessa kvalitetsfel uppkommer g, slaktdjuren &r stressade och upp-
jagade eller uttréttade. Genom att undvika eller minska férandringarna
inom A, B eller C eller skapa utrymmen for aterhamtning, blir den totala
belastningen mindre och risken for kvalitetsfel/ dodsfall mindre.

Hur stor betydelse har da den geografiska strukturen for kottkvalitetsfel
orsakade 5y brister i hanteringen

Det enda gy delmomenten under hanteringen fr&n uppfodare till slakt
som kan tankas péverkas gy en Viss geografisk struktur &r transportmomen-
tet. Langvaga transporter med slaktdjur inverkar antagligen negativt pd gn-
talet dodsfall under transporter till slakteriet, men som namnts tidigare &r
det framfor allt i Norrbotten och i Lappland g transportavstdnden  kan bli
30-50 mil och det galler g mycket liten del g, slaktdjurstranspoiterna.

D& det galler PSE-skadat Kott, gop ar det dominerande kvalitetsfelet i
slaktsvinsproduktionen,  finns det inget klart samband mellan transportav-
stdnd och kettkvalitetsforsamringar.  Det kan t g m vara S& att korta avstand
och slakt omedelbart vid ankomst till slakteriet kan ge samre Kottkvalitet.
Problemen uppkommer inte pg alanga transportstrackor ytan pg g brister i
hanteringen f6re, under och efter transporten.

Sammanfattningsvis  kan man séga att néar det géller den kritik gom riktats
mot djurh@lining och hanteringsmetoder &r den geografiska strukturen av
mindre betydelse. | stéllet &r det viktigt hur djuren behandlas fore, under och
efter slakt.

4.1.6.2 Charkuteriindustrin

Det andra omrddet goy hamnat i skottgluggen &r charkvaruomradet.  For
det forsta har ingredienserna i framfor allt korvprodukterna  kritiserats, for
det andra har det vacuumférpackade smérgaspélagget kritiserats for att det
ar smaklost. Slutligen diskuterar ,,5n de mycket Ianga héllbarhetstiderna
och undrar vilka processer som ligger bakom dem och o, de &r nddvandiga.
Den geografiska strukturen kan tankas paverka kraven pa forpacknings-
satt och hdllbarhetstider.  Att langre avstdnd staller hogre krav pa hallbarhet
och forpackning &r gp vanligt forekommande uppfattning i artiklar, utred-
ningar m m som behandlar transport- och distributionsfrdgor ~ inom livs-
medelsindustrin.  Det &r sant till viss del, pen for manga livsmedel &r det
andra faktorer &n transportstrackan goy &r avgorande for férpacknings-



och hallbarhetskrav. Om gp korv tillverkas i Skéne stélls sgmma krav pa
forpackning och hallbarhet oavsett gm korven skall till gp butik i Skéne eller
i Norrland. For 6vrigt tar det hogst tvd dagar extra att transportera en Korv
med tre veckors héllbarhet till Norrland.

Orsakerna bakom dessa krav och utvecklingen mot vélférpackade och
hallbara livsmedel gar inte att finna i gy enda foreteelse ytan det ar hela
samhallsutvecklingen  gom ligger bakom. Faktorer gom kan ha medverkat &r
tex bekvamlighetskrav frdn bade konsumenter och handel, 6kad forvarvs-
frekvens, den tekniska utvecklingen, foérpacknings- och livsmedelsindus-
trins marknadsforingsintressen.

D& det galler krittken mot charkvaror angdende innehdllet i framfor allt
korvprodukterna  &r den geografiska strukturen gy ringa betydelse.

Sammanfattningsvis  kan man sagaatt nar det géller den kritk g riktats
mot charkvarorna &r den geografiska strukturen g, mindre betydelse.

4.1.6.3 Kottfars

Mycket kritik har under de senaste aren riktats mot den kottfars gopm salufors
i vara butiker. Vad olika undersokningar finner &r o for hog bakterie-
mangd, gom antingen kan bero pd att kottet legat for lange i ygacyym innan
det mals till fars, eller pa slarvig hantering i butiksledet.

Som namnts tidigare &r mjolksyrebakterier ~de enda bakterier gom kan
véxa i en Vacuumforpackning.  Dessa ar helt ofarliga men kan ge kottet ep
sur lukt/smak oy det far ligga for lange i yacyum innan det mals.

Om butiken inte sdlier s& mycket gom beraknat eller, i de fall d& kottet
distribueras via grossist, om grossisten inte séljer vidare s& mycket gom be-
raknat kan kott bli liggande for lange i vacuumférpackning innan det mals
och foljaktligen kan mjdlksyrebakterierna  ge farsen ep syr lukt/ smak.

Det &r svart att se ett Strikt samband mellan geografisk struktur och kétt
som ligger for lange i yacyum innan det mals. Snarare ar det en frdga om
planering. Indirekt kan dock den geografiska strukturen spela gn roll genom
att en koncentrerad struktur kan krava gp langre livsmedelskedja med fler
mellanled. Darmed okar antalet risker for att planering och kontroll inte
fungerar.

| butiken bryts vacuumforpackningen  och kottet sonderdelas. Darmed &r
kottet extra kénsligt eftersom bakterierna far fler angreppspunkter, fler snitt-
ytor att véxa pa. Bakterier gom bildas pé detta stadium brukar kallas for
snuskbakterier eftersom de ofta har sitt yrsprung | dalig hygien i butiken.

Sammanfattningsvis kan man séga att nar det géller kritken mot kott-
farskvaliteten ar den geografiska strukturen ingen vésentlig forklaringsfak-
tor. Orsaken &r gparare bristande hygien i butiksledet.

4.1.7 Kostnader

Den geografiska strukturen inom gp viss bransch kan bl 5 bero pa eventuella
kostnadsmaéssiga for- och nackdelar vid stor- respektive smaskalig produk-
tion.
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Efter att samhéllsgeografer och ekonomer under manga artionden beto-
nat transportkostnadernas  betydelse vid val g, lokaliseringsort har &sikterna
under gengre tid @ndrats. Darmed inte sagt att transport- och emballagekost-
naderna gpgeg betydelselosa, det ar av stor Vvikt att halla distributionskost-
nadema s& laga gom mojligt eftersom alla kostnadsposter inverkar pa ett
féretags Ionsamhet. Eftersom transportkostnaderna  &r g, kostnadspost gom
ar forhallandevis  |att att vardera, finns risk for att dessa far spela alltfér  stor
roll nar det géller att bedéma olika investerings- och nedlaggningsbeslut.

| tabell 4.1 redovisas transport- och emballagekostnadernas andelar g,
omsattningen for fyra foretag inom kottvaruindustrin.  Foretag | ar belaget
Skane, foretag 2 i Stockholm och foretagen 3 och 4 i Norrland. Eftersom
foretagen dels tilhor olika kategorier, dels har olika satt ait redovisa sina
kostnader &r siffrorna inte heltiamforbara.  Detta ar dock gy, mindre betydel-
se eftersom syftet bara ar att geen uppfattning g hur stor andel transport-
och emballagekostnaderna utgsr 4, féretagens omséttning.

Tabell 4.1 Transport-ochemballagekostnaderandelargyomséttningeni fyra kéttvaru-
foretag

Foretag | Foretag 2 Foretag 3 Foretag 4
Transportkostnader 0,3% 0,2% 0,8°/0 1,3 %
Emballagekostnader 1,0°/0 0,7% 0,5% u

Dessa kostnader ar uppenbarligen sma i férhdllande till foretagens omsst-
ning.

Enligt den tidigare namnda STU-rapporten, Tekniska forutséattningar
for en sméskalig livsmedelsindustri’,  har teknikutvecklingen inom slakteri-,
stycknings- och charkindustrin  gatt l&ngsamt och processerna har sett nastan
likadana yt i snart 40 &r.

Vad gom skett och sker inom slakteriindustrin =~ &r op, gradvis rationalisering
av arbetet, men grundmomenten  &r desamma gaysett Vilken skala slakten
sker  Teknikutvecklingen  har varit snabbare inom charkuteriindustrin = &n
inom  slakterierna. Maskinutrustning  s&som snabbhackar, kvarnar, kok-
skap, korvsprutor, rékskap etc har utvecklats fortgdende. Principiellt ar det
dock ingen skillnad mellan t gx en liten eller g stor snabbhack | teknisk
synpunkt _ vad gom skilier ar arbetskraftatgang, svinn etc. Vad gom Skett pd
senare tid har framst varit o, viss automatisering och datorisering.

P& férpackningssidan  har gp betydande teknikutveckling — skett inom kott-
och charkbranschen, och distributionstekniken  fér kylvaror har forbattrats
bl 3 med hjalp zy kolsyresnd och véarmeisolerade transporter. Olika plastma-
terial med tategenskaper gqopy, skraddarsytts for att bibehdlla produktkvalite-
ten utnyttjas.

Enligt STU finns i charkuteriproduktionen ett ingangs/troskelvarde  for
investeringar i utrustning gom &r nédvandig for att dverhuvudtaget géra sig
gallande. Det kan berdknas till ¢4 2 Mkr, vilket d& innefattar minsta mojliga



snabbhack, kottkvarn, kylutrymme, kokskap etc. Att kostnaden &r sd pass
hég beror mycket pa att lagstiftningen stéller stora krav pé& utrustning och
lagringslokaler.  En lamplig produktionsstorlek  for den héar investeringen &r
en anlaggning om 4-5 personer.

STU fastsldr dock att storskalig charkproduktion ger lagre kostnad per
producerad enhet. Produktionskostnaden uppges mer &@n halveras vid gp
héjning 5y arsproduktionen  fr&n 2 000 till 20 000 ton.

Néar det galler kvalitet har, enligt STUs utredning, det lilla lokala foretaget
ett forsteg om man Starkt kan forkorta tiden frdn produktion till butik for
farskvara och kylvara. | évrigt finns knappast nagon kvalitetsfordel.

Vidare gnses det lilla foretaget ha storre flexibilitet, mojlighet att utnyttja
nischer och mota lokala marknadssvangingar. Det stérre foretaget gpnges ha
battre mojligheter att styra och kontrollera sin tillverkning, lagerhalining och
distribution, moéta myndigheternas krav, driva produkt- och processutveck-

ling m m,

4.2 Féarsk kyckling

4.2.1 Inledning

Konsumtionen 5y ljaderfakoétt  uppgick 1986till drygt 40 000 ton enligt stat-
ens jordbruksndmnd.  Ca 6 000 ton utgjordes gy farsk kyckling gom levere-
rats till detaljhandeln.

4.2.2 Hanteringskedjanfor farsk kyckling

Figur 4.6 visar schematiskt hanteringskedjan for farsk kyckling fran import
av avelsdjur till detaljhandel och konsument.

Avelsdjuren transporteras som daggamla kycklingar till Sverige med flyg
frn framfor allt Storbritannien och Nederlanderna. Nar &ggen fr&n dessa
avelsdjur klackts sorteras kycklingarna. De flesta tuppkycklingar — fods upp
till slaktkycklingar, ~medan honkycklingarna  kommer till uppfodningsan-
laggningar dar de blir avelshénor. En del 4, kycklingarna exporteras.

Det finns fem klackerier gom sedan gygrar for insamlandet 4, &ggen fran
avelshonorna. Efter klackningen levereras de daggamla kycklingarna fill ca
150uppfodare. Enligt lagen SFS 1944:219 gy, djurskydd far beldggningen i
kycklingstallen  hégst uppga till 25 kg levande djur per kvadratmeter. Detta
motsvarar normalt .5 20 kycklingar. Slaktkycklingarna  fods till storsta delen
85 procent upp av uppfédare, vanligen lantbrukare, pa kontrakt med slakt-
eriféretagen. Resterande 15procent fods upp pa gardar gom ags gy Slakteri-
foretagen. Kycklingarna slaktas i regel nar de ar 35-40 dagar gamla.

Tre foretag syarar for sd gott som all slakt och distribution 5y farsk kyck-
ling. AB Kronfagel, dotterbolag till Kron Invest AB gom dgs gy Slakterifr-
bundet, har ¢4 tre fjardedelar 5, marknaden for farsk kyckling. AB Knareds
Fjaderfaprodukter — &r s& gott gom helt inriktad pa produktion 5, farsk kyck-
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Figur 4.6  Hanteringskedjan for farsk kyckling.

ling for konsumtion. Slakt och distribution av farsk kyckling utgor en liten
andel av den totala produktionen vid Guldfigel AB, dotterbolag till kldckeri-
foretaget Blenta AB.

AB Gotlandsprodukter, som dgs av Kooperativa Forbundet (KF), séljer
farsk kyckling till ett fatal butiker pa Gotland.

Kycklingar som siljs farska har torrkylts till skillnad mot merparten av de
som levereras djupfrysta vilka kylts i isbad.

Kycklingarna, hela eller styckade i delar, konsumentférpackas i regel i
slakteriledet. Over hilften av den totala méngden farsk kyckling levereras
dock i storforpackningar till ca 2 000 grillavdelningar o dyl i butiksledet.

Slakteriforetagen saljer i stort sett all farsk kyckling till grossister, framst
ICA, KF och Dagab. AB Kronfagel och Guldfagel AB distribuerar farsk
kyckling till samtliga distributionscentraler/lagercentraler i landet. AB Kni-
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reds Fjaderfaprodukters  distribution sker till ndgra farskvarugrossister i
Skéne, Géteborg och Stockholm.

Figur 4.7 visar lokaliseringen 5y de stérre slakterier frn vilka farsk kyck-
ling distribueras. Samtliga uppfodare g, slaktkycklingar finns i Gétaland
och sodra Svealand och &r koncentrerade ynt slakterierna.

En bidragande orsak till koncentrationen 5, uppfédning gy kycklingar i
sodra Sverige kan ygra kostnaderna for uppvarmning g4, kycklingstallen.
Temperaturen i dessa skall uppga till 34° C.

AB Kronfagel
1 Valla
2 Skara
3 Kristianstad

4 Garsnas

Guldfagel AB
5 Morbylanga

AB Knéareds Fjadertaprodukter
6 Knared

Figur 7 Lokalisering gy de storsta/arskkycklingleveranléremas .r/aklerier.

4.2.3 Transporter och emballage

Avstanden vad galler intransport av kycklingar fran uppfodare till slakterier
uppgar i normalfallet till 0,5 _10mil. I enstaka fall férekommer transporter
P& ypp till 30 mil.

Kycklingarna  transporteras i transportburar/-lador  p& lastbilar med slap
eller pa flakbilar med presenning. En lastbilstyp med helt reglerbart klimat
har utvecklats i samarbete med lantbmksstyrelsen. Lastbilsprototypen  har
testats under 1987 med mycket goda resultat.

Uttransporter  till distributionscentral ¢ dyl sker s& gott som uteslutande
med bilar tillhérande bilspeditionsforetag, t gx Frigoscandia Transport AB,
Coldspeed AB. Temperaturen i lastutrymmet har angetts till + 2° g +3C

Storre delen 4y den konsumentforpackade  farska kycklingen packas pa
trdg i plastpése i gk modifierad atmosfar, dvs koldioxid, kvave och syre.
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Hallbarhetstiden for farsk kyckling paketerad pd detta sétt uppgdr normalt
till minst  dagar efter slakt. For farsk kyckling gom paketerats pa trdg med
plastfilm om  uppgdr hallbarhetstiden till minst 5 dagar. S&dan kyckling i
forpackning ytan modifierad atmosfar tillhandahalls endast i sodra Sverige
och i stérre tatorter i Mellansverige. Konsumentpaketerad farsk kyckling
som levereras till Norrland &r s gott som uteslutande férpackad i modifie-
rad atmosfar.

Tiden mellan slakt och ankomst till butik varierar ndgot beroende pa dels
hur respektive slakteriforetags distribution &r organiserad, dels lokalisering-
en av distributionscentral g dyl.

Foljande intervaller bor dock gélla under normala forhallanden.

Dag | Slakt och gy styckning
Dag 1-3 Ankomst till grossist
Dag 2-4 Ankomst till butik

Farsk kyckling gom inte &r paketerad i modifierad atmosfar ankommer till
butik senast dag 3 enligt uppgift frdn berdrda slakteriféretag. Detta innebér
att tre dagar aterstar till bast fére-dag.

Genomsnittlig  intransportkostnad  har angetts till 0,35 kr per kyckling.
Enligt uppgift fran slakteriforetagen &r 0,10 0,50 kr per kyckling ett vanligt
intervall.

Slakteriforetagens uttransportkostnader  kan i genomsnitt antas uppga till
0,50 kr/kg. Variationerna &r dock stora beroende pa bl 5 transporterad
mangd och avstand.

Slakteriféretagen tar samma Pris for kycklingen oavsett transportavstand
till distributionscentral g dyl.

De totala transportkostnaderna 1986 vid ett stort Slakteriféretag har gp-
getts till 3,7 procent gy OMsattningen, yaray 1.5 procent motsvarar intrans-
portkostnader och 2,2 procent kostnader for uttransporter.

Genomsnittlig emballagekostnad for konsumentpaketerad farsk kyckling
uppskattas till ca | kr per kg.

4.2.4 Prisforhéllanden m m

Ca 70 procent gy forséliningen 5y farsk kyckling sker till gk kampanjpris.
Vad géller den frysta kycklingen &r motsvarande andel 5 95 procent. Vid
jamforelse 4y kilopriset for farsk respektive fryst kyckling maste beaktas att
den senare Normalt innehdller ¢4 7 _ 8 procent vatten i de fall kylning skett i
vattenbad. Hartill kommer den mervikt gom indlvspésen i djupfryst kyckling
medfér. Andelen vatten och indlvor , m kan normalt beraknas uppgé fill
minst 15 procent gy Kycklingens  vikt i djupfryst tillstand.

Den debatt ggm forts gm bl 5 djurens miljo  under uppfodningen, foder-
tillsatser och slaktteknik har bl g resulterat i att slakteriféretag initierat upp-
fodning gy gk sprattkycklingar  gom véxer ypp utomhus pa foder ytan foder-



antibiotika.  En liten del 5, dessa kycklingar saljs i farskt tillstdnd. Spratt-
kycklingar ar dyrare &an de vanliga godkycklingarna oavsett om de séljs
djupfrysta eller farska.

4.2.5 Faktorer gom kan ledatill forsamrad kvalitet kyckling

For stor andel fiskmjol ifoder kan medféra att kycklingen far op bismak gy
fisk. Detta problem kan i stort sett ansesétg'ardat i och med att fodret numera
kontrolleras vad gyser tilldten mangd inblandning gy fiskmjél.

Forekomst 4y vissa campylobactarteri  kyckling kan orsaka maginfektion
hos manniskor. Debatten oy, denna bakteries verkningar har kraftigt péver-
kat forséliningen 4y kyckling. | ndgon man kan féarsk kyckling antas utgora
en mindre risk an djupfryst mot bakgrund 4y dels torrkylningen g, farsk
kyckling campylobacter dor itorka, dels vattenavrinningen da fryst kyck-
ling tinas. Den storsta risken for spridning 4y bakterien till manniskor fére-
ligger dock vid tillredningen.

En bruten kylkedja utgdr ep risk for forsamrad kvalitet pé farsk kyckling.
Denna bor déarfor forvaras och transporteras | en temperatur av *2°
+4° C. Forvaring i butik uppfyller inte alltid detta krav. Detsamma galler
forvaring i hemmet.

4.2.6 Kontroll ay kvaliteten

Al slaktfiaderfa maste genomga salmonellakontroll. 14 dagar fdre slakt
skickas 1,5kyckling pa 1000 till anvisningslaboratorium  fér undersékning.

Pavarje slakteri finns g besiktningsveterinar  och ett antal veterinarbitra-
den gom ar forordnade gy statens livsmedelsverk. Varje kyckling besiktigas
vid slakten. Prov tas p& den fardiga produkten. Veterindren kontrollerar
slakteriets hygien, paketering och markning.

4.2.7 Effekter zygeografisk struktur

All uppfédning och slakt 5y kyckling sker i Gotaland och stédra Svealand.
Detta innebar att tillgdngen till farsk kyckling gom inte ar forpackad i gk
modifierad atmosfar ar mycket begrénsad i stora delar 4y landet.

En obruten kylkedja &r forutsattningen for gp bra produkt. Langre trans-
portvdg och fler omlastningar Okar risken for forsamrad kvalitet.

4.3 Mejeriprodukter

4.3.1 Inledning

Mejeriindustrin,  gom enligt Svensk Naringsgrensindelning  SNI  indelas i
mjolkforadlingsindustri och glassindustri, svarade 1985 for g femtedel g,
livsmedelsindustrins  totala saluvarde. Andelen, gom i stort sett ygr Oforand-
rad under 70-talet, 6kade 1980-1985 frdn 18,5till 20,5 procent.
Beskrivningen begransas i det foljande till mjolkforadlingsindustrin med
tyngdpunkt i mejeriemas framstéllning g, konsumtionsmjélk, dvs dryckes-
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mjélk och filprodukter samt gradde. Mot bakgrund 4y primarproduktionens
stora betydelse for mjdlkkvaliteten behandlas aven forhdllanden gqmy ror
detta led.

4.3.1.1 Priméarproduktionens omfattning och struktur

Tabell 4.2 visar utvecklingen 5, mjolkproduktionen, antalet mjélkkor och
antalet gérdar med mjélkkor. Uppgifterna o total produktion har upp-
skattats med ledning 5y jordbmksnédmndens  berdkningar &ver mejerileve-
rerad mjolk, dvs producenternas egen forbrukning  och forsaljning.

Tabell 4.2 Mjodlkproduktionen

Ar Total prod Till mejeri Antal mjolk- Antal gardar Darav
Mkg Mkg kor med mjélkkor med meje-
rileverans

1960 3819 3340 1215000 205000 190000
1970 2932 2752 723000 90 000 80000
1980 3465 3338 656 000 44000 42000
1985 3695 3581 646 000 35000 34000
1986 3533 3423 600 000 33000 32000
1987 576 000 31000 30000

1Uppgifter om antal mjolkkor, antal gardar beséattningar med mjolkkor och
antal mj6lkleverantérer gyser forhallanden ijuni eller medeltal under &ret

Kalla: SMR

Mjolkproduktionen  sjoénk fram till i borjan gy 1970-talet till f6ljd 5y minsk-
ningen 4y antalet mjolkkor. Darefter medférde gop, kraftigt dkad genomsnitt-
lig produktion per ko att den totala mjolkproduktionen steg. Avkastnings-
6kningen kan héanféras till dels avelsarbetet i lantbrukskooperationens
seminverksamhet, dels forbattringar 5, utfodring och miljp. Okad mijelk-
produktion och minskad férsélining g, mejeriprodukter har medfért Gver-
skott i produktionen under 80-talet.

Det bor pépekas att det for narvarande finns o5 1000 gardar med mijolk-
kor gom inte levererar mijolk till mejeri. De férekommer féretradesvis i
skogsbygder i saval sédra gom norra delen gy landet.

4.3.1.2 /jolkfaradlingsindusttins  organisation och struktur

Svensk mj6lkforadlingsindustri 5 vid utglngen 5, 1986 organiserad i 27
mejeriforeningar/  -foretag med sammanlagt 89 driftsplatser/mejerier.  Av de
25 foreningar gom tillhdrde lantbrukskooperationen 5 22 anslutna till
Svenska Mejeriernas  Riksforening SMR.  Privata mejeriféretag g bl 5
Boxholm Ost AB, gom inte har ndgon egen Mjolkinvagning,  och Nordsjo
gardsmejeri.

Mejeriverksamheten  vid Arla, gom 1986 svarade for ¢5 58 procent av
mjolkinvagningen i landet, &ar fro | juli 1986 indelad i fem regionala
aktiebolag med totalt 40 mejerier.

Enligt Sveriges officiella statistik SOS svarade lantbrukskooperativa  fore-
tag for drygt 98 procent gy Mjolkforadlingsindustrins saluvarde 1985.



Av den vid mejerierna invagda mjolken tillverkades 1986 foljande pro-
dukter/ produktgrupper.

Procent-

andel
Konsumtionsmjolk k-mjolk  och gréadde 44
Ost 3l
Matfett 2
Mjolkpulver 17
Kondensmjolk |
Karnmjolk till pulver 2
Mjolk och gradde till dvrig industri |
farsk skum- och karnmjolk till foder |
Ovrigt, spill |
Summa 100

De i tabell 4.3 redovisade uppgifterna oy antal mejeriféretag och antal
mejerier/driftsplatser  gyser forhallandet per 31 december respektive é&r.

Tabell 4.3 Mejeriorganisationens struktur

Ar Antal mejeriféretag Antal mejerier/ Déarav med for-
driftsplatser packning gy K-mjolk

1960 263 426 ca 170

1970 50 163 75

1980 27 99 54

1985 28 92 53

1986 27 89 51

Kalla: SMR

Ett antal faktorer ligger bakom den kraftiga strukturomvandling  gom skett
inom mejeriomradet under de senaste decennierna.

Inférandet 5y, mjolkkyltankar ~ pa gardarna, transportbiltankar  och battre
vagar innebar radikalt &ndrade forutséttningar for g rationellare mejeri-
drift.

Enligt den tidigare nédmnda STU-utredningen o, tekniska forutséttning-
ar for smaskalig livsmedelsproduktion lag arbetsmiljo- och personalrek-
ryteringsskal till gp del bakom utvecklingen gy process- och forpacknings-
utrustning med hdg automatiseringsgrad.

Investeringskostnaderna  fér nddvandig teknisk utrustning &r enligt den-
na utredning i stort sett desamma ygre Sig anléggningen producerar 5eller 25
ton mjolk per timme. Detta innebar skalférdelar for stérre mejerier. Krav pa
och kontroll gy, god hygien &ar andra viktiga faktorer gom styrt utvecklingen
mot féarre och stérre mejerier. Detsamma galler krav pa reningsanlaggning
for utnyttiande gy kommunalt avlopp och atgarder till folid 5y hogsta tillat-
na svavelhalt i utslapp till luft.

Under 1970-talet med 6kande mijolkinvagning och konsumtion g, mejeri-
produkter byggdes mejerikapaciteten yt, Att antalet mejeriet &ndock minsk-
ade berodde bl 4 pa att ett nybyggt mejeri ofta ersatte tva eller flera gamla,
nedslitha anlaggningar.

Ett exempel p& sméaskalig mejeridrift &r Nordsjo gardsmejeri gom tillver-
kar ost med endast ggen Mjdlkproduktion  gom bas.
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Enligt STUs utredning tenderar idag in- och uttransportkostnaderna  att
bli for stora om annu storre centralmejerier byggs. Vidare &r de allt stérre
kraven pa flexibilitet delvis skalberoende, vartill kommer att sarbarheten
okar farre och storre mejerierna ar.

For att rationalisera driften och f& sdlanga serier gy mojligt har mejeri-
ernas Produktionsinriktning alltmer specialiserats. Vid utgdngen 5y 1986
fanns 89 driftsplatser. Av dessa hade endast gey mejerier komplett produk-
tion, dvs tillverkning gy k-mjolk och gradde, ost, matfett och mijélkpulver.
Av 48 osttillverkande mejerier tillverkade drygt hélften enbart ost, Fram-
stélining gy gk specialprodukter, tex Keso, fruktyoghurt, Bregott, sker vid
ett fatal driftsplatser.

Konsumtionen gy dryckesmjolk har under de senaste sex aren minskat
med nastan tio procent. Forsaljningsbortfallet  har endast delvis kompense-
rats genom Okad konsumtion gy bl g filprodukter och ost.

Fortsatt minskad mjélkinvagning och stagnerad férséljning g, mejeri-
produkter torde leda till ytterligare forandringar vad géaller anléggnings-
strukturen. Mot denna bakgrund &r det svart att avgéra hur gn optimal
struktur bor ge ut i framtiden.

4.3.2 Mejeriorganisationens geografiska struktur

Av figurerna 4.8a och b framgar mejeriernas lokalisering och produktionsin-
riktning. Det kan konstateras att mejeriernas geografiska struktur i stort sett
folier sdval befolkningsstrukturen oy, férdelningen 4, antal mjolkleveran-
torer iolika delar 4y landet. Vid utgdngen g, 1986fanns i sédra och mellersta
Sverige Gotaland och Svealand 72 driftsplatser eller 8l procent ay landets
mejerier. Antalet mijolkleverantorer i detta omrdde uppgick under 1986 i
medeltal till 25 300 vilket motsvarade 80 procent gy samtliga leverantorer i
landet. | omrédet bor ¢4 86 procent gy Sveriges befolkning.

Att mejerierna har op geografisk spridning gom ungefar stammer Gverens
med producent- och befolkningsstrukturen innebar att mjolkforadlings-
industrin  forefaller tamligen decentraliserad. Vid gp lénsvis jamforelse 5y
mejeriindustrins  saluvarde per invanare i forhallande till ett riksgenomsnitt
figur 4.9 visar det sig emellertid att det foreligger saval stora 6verskott gom
stora underskott i vissa delar g, landet.

Glassindustrin, gom ingar i mejeriindustristatistiken, ~ svarade 1985 for 7
procent gy Mejeriindustrins  totala saluvérde. Denna industri &r framst kon-
centrerad till Stockholms, Sddermanlands, Malméhus och Norrbottens lan.
Respektive over- och underskott i berérda lan torde dock inte ha paverkats i
namnvard grad om glassproduktionen réknas in.

Vid jamforelse mellan 1975 och 1985har saluvardet per invanare relativt
sett minskat i Stockholms, Orebro, Alvsborgs och Vasterbottens 1an. | évriga
lan har saluvardet behdllits oférandrat eller okat i forhéllande till riksge-
nomsnittet. Nagra storre forandringar nar det galler graden 4, koncentra-
tion kan inte noteras med utgdngspunkt i denna jamforelse.

Koncentrationen  har i stéllet gqn, tidigare namnts géllt 6kad specialise-
ring och utveckling mot farre och storre mejerier inom respektive region.
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KallasCB

figur 4.9 Meieriindustri. Produktionpey invanare, lanrvis, 19750ch 1985

Vidare ar de gk k-mjolkstillverkande  mejerierna i regel koncentrerade till
centralorter motsvarande  da det enligt mejeriorganisationens  bedémning
ar lattare och billigare att transportera mjoélkravaran  an de fardiga produk-
terna. Landets stérsta k-mjolksmejerier  &terfinns darfor i Stockholms- och
Goteborgsomrédena.

Tabell 4.4 visar transporter zy Mjolk- och andra mejeriprodukter —gods-
mangd fran och till sgmt inom respektive l4n. | enlighet med vad gom
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Tabell 4.4 Transporter gy mejeriprodukter 1983fran ochtill samt inom respektive
lan. Godsmangd! 000 ton

Lan Lastbil och jarnvéag Lastbil och jarnvag
fran till inom
Stockholms lan 46 366 360
Uppsala lan 206 57 396
Sodermanlands lan 98 43 121
Ostergdtlands lan 153 108 380
Jonkopings 1an 49 17 344
Kronobergs lan 93 17 243
Kalmar lan 80 76 633
Gotlands lan 0 | 231
Blekinge lan 0 (0] 78
Kristianstads lan 90 38 625
Malméhus lan 28 117 363
Hallands lan 39 57 261
Goteborgs g Bohus lan 126 123 245
Alvsborgs lan 11 106 304
Skaraborgs lan 70 99 S29
Varmlands lan 13 6 202
Orebro lan 37 37 146
Vastmanlands lan 152 36 221
Kopparbergs 1an 39 7 155
Gavleborgs lan 21 159 129
Vasternorrlands lan 24 26 145
Jamtlands lan 13 28 168
Vasterbottens lan 12 7 422
Norrbottens lan 6 17 133

Kélla: Transportradet

tidigare konstaterats ar de flesta lan till stoérsta delen sjalvforsérjande vad
avser mejeriprodukter.  Undantag &r framst Stockholms och Gévleborgs lan.
En jamforelse mellan figur 4.9 och tabell 4.4 visar att Blekinge, Kopparbergs
och Varmlands lan, gom har stora underskott i forhallande till riksgenom-
snittet saval 1975 gom 1985, hade ingen eller obetydlig import av Mmejeri-
produkter 1983.

4.3.3 Hanteringskedjan for mejeriprodukter

Hanteringskedjan kan néar det géller konsumtionsmjolk  &skadliggoras sche-
matiskt enligt figur 4.l0a.

Detaljhandel
Gérdar med mjélkkor -- Mejerier Konsument
Storhushall

Figur 4.10a Hanteringskeayaffior konsumtionsmjolk



P& gardarna mjolkas korna normalt tv& ganger om dagen. Mjdlken leds i
regel via rorsystem in i gy mjolkkyltank  dar den kyls till +4°C. Kylaggrega-
tet drivs elektriskt och kylsystemet fungerar i princip gom ett kylsk&p. Enligt
International Dairy Federation IDF  skall foljande fordringar uppfyllas: |
en omgivningstemperatur 5, 32°, d& tanken &r fylld till 75 procent med
mjolk gy 4° och dé aterstiende 25 procent pafylls med mjdlk gy 35°, skall all
mjolk kylas till 4° inom tre timmar.

| de flesta fall hamtas mjolken yarannan dag. Detta innebér att mjdlken
fran forsta mjolkningen  efter tdmning gy tanken tre ganger spads utmed 35-
gradig mjolk. Enligt IDF-normerna far temperaturen pa mjdlken hogst stiga
till: vid forsta pafyllningen 19,5°, vid den andra 14,3° och vid den tredje
I1,7°. Eftersom tillford mj6lk kyls successivt blir temperaturen Vvid respekti-
ve pafylining normalt gp till tv& grader lagre an angivet vérde.

| vissa delar gy Norrland foérekommer hamtning gy mj6lk 4y tredje eller
var fiarde dag. Mjolken fran forsta mijolkningen fylls d& pd fem till sju
génger. Enligt IDF-normerna forutsatts hamtning yarannan dag.

| viss utstréckning forvaras mijolken fortfarande ikanna. | gp del 5y dessa
fall kor tankbilen fram till garden, i andra kor leverantéren kannorna ftill
lamplig plats dar mjolken téms i tankbilen. Minimileverans fér hamtning,
tex 40 liter, finns faststalld inom de flesta mejeriféreningar.  Det férekom-
mer att mjolkleverantorer  gar sgmman for att klara denna gréns.

Mjolk levereras till mejerierna varje dag aret oy oberoende ay om Mejeri-
personal ar i tjanst eller

Apparatsalen &r i drift ey eller sju dagar i veckan. Om den &r stangd nér
mjolken anlander till mejeriet forekommer gk termisering vilket innebar
upphettning 5, mjolken till 64°. N&r apparaterna ater &ar i gang behandlas
denna mj6lk som ovan.

Vid framstélining gy dryckesmjélk leds mjolken fr&n apparatsalen till
forpackningsavdelningen dar den tappas. Oavsett forpackningstyp  sker
tappning i ett slutet system. Forpackning gy mj6lk gors fem eller gex dagar i
veckan. Bestammelserna om bast fore-mérkning har medfort gn 0kning 4y
antalet forpackningsdagar i veckan.

Da ep produktionsserie inleds och avslutas fororsakar gransmjolken i
ledningar och forpackningsmaskiner  stora svinn. Enligt SMR kan detta
svinn uppga till ¢4 300 liter i vardera fasen. Detta &r gy bidragande orsak till
den langt gdende specialiseringen vid mejerierna.

Figur 4.10b visar férenklat hanteringskedjan betraffande flertalet mejeri-
produkter. Som framgér gy foliande avsnitt &r emellertid kedjan mer kom-
plicerad &an vad gom Visas i figuren.

4.3.4 Distributionsapparat

Mejeriernas transporter indelas i in-, mellan-, yt- och specialtransporter.
Med intransporter 5y5eg hdmtning gy mjélkravara frdn mjclkproducenten.
Mellantransporter  utgors gy dels transport av mjolkravara mellan mejerier,
dels transport gy féardiga produkter frdn ett mejeri till ett annat. Uttransport-
er omfattar distribution 5, mejeriprodukter till detaljhandel, storhushall
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Gardarmed
mjolkkor
Mejerier
Konsumtions- Smor,Bregott,
mjélkochgradde Ost Latt Lagom Pulver

Forsaljningsorgan  Férsaljningsorgan  Férsaljningsorgan

Ovriglivsmedels-
ochfodermedels-
industri

Pamhame

I T I v a

Storhushall Detaljhandel Storhushall Detaljhandel

Konsument

Figur 4.10b Hanreringskegtafér mejenpredukter

m m. Med specialtransporter gyses 6vriga transporter, t ex till jarnvag, inom
driftsplatsomradet.

4.3.4.1 Intransporter

Tankbilarna,  gom &r avsedda fér uppsamling 4y nedkyld mjolk 4°  frén
gardstankar, &r bl 5 utrustade med pump- Och matskap for inmatning gy
mjolk. Tankarnas isolering gor att vid gn yttertemperatur som &r 25° hogre
an mjolkens, stiger temperaturen p& mjolken mindre &n pa 12timmar.

| regel gor tankbilarna tva turer om dagen mellan 6 och 18. Detta
innebar att mj6lkens temperatur &ven gn varm Sommardag normalt inte
Overstiger 5° vid ankomsten till mejeriet. Tankbilar gom rymmer ca 13000
liter hamtar mjolk frdn i genomsnitt 20 leverantorer per tur.

D& tankbilen kommer till mejeriet sker sk dockning, varvid mijblken
pumpas ur tanken och via rorledningssystem samlas upp | silotankar. Trans-
portsystemet ar séledes s& gott som slutet frén kons juver till mejeri och, nar
det galler k-mjolkprodukter, till konsument.

Inom mejeriféreningarna  tas rdvaruplaner fram. Detta innebér bl g att
tankbilarna direktdirigeras till det mejeri som Vid tillfallet har extra behov gy
mjélkrvara. Bilarna har dock i regel fasta destinationer.

Kondensmjolk

Glassindustriy m



4.3.4.2 Allel/arzrransporrer

Transport 45y rdvara mellan mejerier sker med tankbilar, medan de fardiga
produkterna transporteras i bilar med aktiv kylning max 8°. P&hdosten da
mjolkproduktionen ar |ag transporteras réavara till Stockholm frdn sodra
Sverige perjarnvag, ibland efter omlastning p& mejeri.

| takt med mejeriernas specialisering har andelen mellantransportkostna-
der 4, Mejeriernas totala transportkostnader  okat, frdn cg 3 procent 1960till
8 procent 1985se tabell 45a.

Kostnaderna for mellantransporter  belastar i regel den driftsplats  som
bilen tillnér. | frdga om révarutransporter till Stockholm belastas Stock-
holms-bolaget inom Arla med kostnader utéver normala intransportkostna-
der till berérd driftsplats.

Mellantransportsystemet  utgérs till stor del gy linjetrafrk. For att undvika
att bilarna  kér tomma saljer bl 53 Arla transporter till RiksOst. SMR

4.3.4.3 Utrranspgrter

Uttransporter ~ sker i regel i lastbilar férsedda med kylaggregat. Temperatu-
ren i lastutrymme och produkter fér inte Overstiga 8C.Diskussioner fors om
att sénka denna grans till 6°. Transporter till butiker ibl 5 Stockholms inner-
stad sker med lasthilar ytan kylaggregat.

| delar gy Norrland férekommer att uttransporter till aviagset belagna
butiker m m sker i samband med tankbilshamtning 5, mj6lken. Tankbilarna
i fraga har séledes et sarskilt utrymme for transport ay k-mjdlkprodukter. |
en del omréden utnyttjias &ven bussar gom &gs qv Postens Diligenstrafrk  for
uttransporter. | viss utstrackning &r dessa bussar utrustade med kylaggregat
som Vintertid  stalls o for varmluftsproduktion. Bussar med aktivt kylda
godsutrymmen  utgdr bl 5 frdn Vilhelmina Norrmejerier  och Ornskaldsvik
Angermanlands  mejeriforening.

| s& gott som samtliga gk skogslan férekommer for 6vrigt uttransporter
med bussar med eller ytan aktiv kylning gy godsutrymmet. Bussarna tillhor

férutom Postens Diligenstrafrk bl g lanstrafikbolagen, Bussgods AB och SJ.

| Arlas mejeriomrade finns for narvarande 20 mejerier gom tillverkar
dryckesmjolk. Av dessahar mejerierna i Norrkdping, Enkoping och Alings-
&singen distribution gy mjolk. K-mjolk tillverkad och férpackad i Norrko-
ping transporteras till mejeriet i Linkoping varifran den sedan distribueras,

a till Norrkoping. Mejetiema i Enkoping och Alingsas tillverkar Gammal-
dagsmjélk gom skickas till Stockholm respektive Goteborg for vidare beford-
ran till butiker och storhush&ll i respektive distributionsomrade.

Distribution 5 k-mjolk sker till s& gott som Samtliga butiker motsv i
landet varje vardag. Undantag &r sadana butiker iglesbygd till vilka uttrans-
porterna Sker i samband med tankbilshamtning  varannan dag. Lordagsut-
kéming, gom forekommer i gn del tatorter har blivit vanligare efter Gver-
gangen till bast fére-mérkning.

Butikernas bestallning gy k-mjolk tillgar enligt foljande. Samtliga mejerier
med distribution 5 k-mjélk ringer varje vardag till samtliga butiker motsv
inom sitt distributionsomrade  varvid bestéllning gors zy foliande dags leve-
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ranser. Ibland kan bestéliningen &aven gyse leverans sgmma dag.

Normalt &r mjélken vid ankomsten till butiken motsv férpackad gsamma
dag eller dagen fore. Vid distribution till glesbygd kan férpackningsdatum
vara tva till tre dagar fore ankomstdatum.

Konsumenterna storhandlar infor veckoslut och helger. Mejerierna maste
anpassa Sin produktion efter konsumenternas képvanor. Detta inneb&r att
pé torsdagar tappas nastan dubbla kvantiteten mjslk jamfért med t oy freda-
gar. Genom omdisponering g, mjolkravaran o m onsdag eftermiddag till
och med torsdag erhdlls i regel tillrackliga kvantiteter for att tdcka behovet.
En betydligt mindre andel mjélk anvands darfor till gst- och mjélkpulvertill-
verkning dessa dagar jamfért med andra veckodagar. Samma férhallande
galler i annu hogre grad betraffande storhelger.

4.3.4.4 Ydsperspektiv  sammanfattning

Exempel | Normalt galler féliande tidsperspektiv avseende hantering av
dryckesmjolk.

Dag | Mjolken hamtas pa garden, i regel yarannan dag
Dag | eller 23 Mjclken behandlas och forpackas pa mejeriet
Dag 2 resp 3 Mjolken distribueras

Inom parentes angeSdet fall d& mjolk vags in pa mejeriet l6rdag eftermiddag
och forpackas pa& mandag.

Exempel pa tids&tgéng vid distribution 5y mjolk till glesbygd kan i ggm-
manhanget yarg gy intresse.

Exempel 2 Laisvall, Arjeplogs kommun, Norrbottens |an

Dag | Mjolken hamtas pa garden, i regel yarannan 9ag

Dag | Mjolken behandlas och forpackas pa mejeriet i Pited

Dag 2 eller 4 mand Mjolken transporteras  med kylbil till Arvidsjaur dar
omlastning sker for vidare befordran med gn annan
kylbil till Laisvall med ankomst cgkl |1 pa formidda-

gen
Exempel 3 Abisko
Dag | Som gyan
Dag | eller 2 Mjoélken behandlas och férpackas pa& mejeriet i Hede-
naset
Dag 2 resp 3 Mjolken transporteras med kylbil till Kiruna dar gpm-

lastning sker, forvaring i kylrum till nasta dag eller
|6rdag till mandag
Dag 3 resp 4 Mjolken transporteras med kylbil till Abisko

Vid leverans pd mandag &r mjolken férpackad pa fredag varvid tre dagar
aterstar till bast fore-datum.
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4.3.5 Transport- och emballagekostnder

D& denna rapport har till syfte att bl 5 analysera effekter g, geografisk struk-
tur pa kostnadsutvecklingen  har SMR p& SPKs begaran sammanstllt upp-
gifter om transport- och emballagekostnader 1960  1985med femérsinter-
valler dels totalt, dels for tre mejeriféretag med varierande k-mjolkstillverk-
ning och med langa respektive korta transportavstand.

4.3.5.1 Transpgrtkostnader

SM Rs uppgifter oy, transportkostnader redovisas i tabellerna 4.5a och 4.5b.
Vid jamforelse mellan respektive mejeriforenings transportkostnader maste
andelen k-mjolkstillverkning  beaktas. Uttransportkostnaderna  gyger namili-
gen endast distribution 5, k-mjélksprodukter,  gradde och juice. Kostnader
for distribution 5y, 6vriga mejeriprodukter  belastar respektive férsaljnings-

organ.

Tabell 4.5a Transportkostnadsutveckling for hela riket

Invégd Intransport- Mellan- Uttransport- Spec-
mjolk kostnader trpt- kostnader trpt-
lev i" kostn in kostn
ore/kg ore/kg
Ton Mkr inv mj Mkr Mkr inv mj Mkr
1960 3340243 83,2 249 3,3 22,7 R 0,0
1965 3311 161 97,0 2,93 7.6 37,1 R 0,0
1970 2752122 98,5 3,58 13,2 54,5 4,03 0,0
1975 3022895 130,0 4,30 29,9 1019 6,85 0,0
1980 3337584 206,9 6,20 46,7 173,6 11,68 16,7
1985 3580938 304,4 8,50 53,7 268,6 19,04 251

Uppgifter om kostnader for specialtransporter redovisas itabellen o
1980. Dessa kostnader ingdr vad gyger 1960 19751 uttransportkostnader.

Betraffande mejeriernas totala transportkostnader kan konstateras att
dessa 6kat med 497 procent mellan aren 1960 och 1985.

De totala intransportkostnaderna  ¢kade 1960-1985 med 265 procent,
mellantransportkostnaderna  med ¢4 1300 procent.

Den anmarkningsvart ringa okningen 4 intransportkostnaderna  kan till-
skrivas rationaliseringsvinster  till folid 5, vergangen till tankbilshamtning
frén gardstankar i stallet for hamtning 5y, mjolkkannor  pa flakbilar.

Att mellantransportkostnaderna  ékat mot bakgrund g, mejeriernas spe-
cialisering har konstaterats qygn.

Den kraftiga o6kningen 4, uttransportkostnader  beror, férutom pd den
allmanna  kostnadsutvecklingen, till op del pa strukturférandringari mejeri-
ledet, men &ven pé bl 5 starkt utokad distribution till sm& mottagarenheter,
tex servicebutiker och daghem.

Som tidigare namnts &r mejeriorganisationens  policy att vid val gy etable-
ringsort for k-mjolksmejeri hellre transportera rdvaran an den fardiga pro-
dukten. Geografisk koncentration av k-mjolksmejerier  borde saledes teore-



58

ANSURISHUP SIS (BIEN

Fero10juafow vipue paw uoisny 1214 ;

(1apruisoysniuswouad) 2ol Yoo Najiew ‘appeid-y Yjolw-y 121uLAY p[gs UspeUNIRW]BNO] Bd

§TTT 78 19L 51 s0¢ 09°¢l #9111 14 680 78 $861
6£ V1 0 16L 01 0ze | or'ol 0 8 14 LEL LL 0861
5’8 0 P8 S €S 98 8I€S 14 79879 SL6l
ov's 0 SEl € 0 909 £ps € S 9% 8S 0L61
= 0 peC T 0 S6't 99¢ € 11 0S0TL $961
= 0 9T | (454 96°€ L69T Zl L60 89 0961
pupisae e3ug|
‘Burupaa(nsyjlw-y 30y 14N
33119AG vaIOU 1 Fepa10juRlON D
€L°TI 0v8 192 1 8LS 06't LS T ! €6 TS $861
6£'8 98¢ 106 Sle 01y Lr8 | I 950 Sv 0861
TL’s 0 £8S {2 8T°€ 99T 1 | 019 8¢ SL61
e 0 S0€ 0 6b°€ 9SI 1 | £T1 €€ 0L61
= 0 01T 11 19°C 196 I 908 9¢ S961
> 0 144! 44 8T°C S6S % 001 92 0961
pURISA® BLIOY
‘Buiuysaa(nsyofw-y 8| 9y
38119Ag rISIo[[dwW | SejRu0JuddN g
LL'Y] L16 6209 06¥ T 00°L LLES 14 899611 $861
¥0°6 £09 | SLTY £09 1 06°S €889 14 €59 911 0861
SE'S 0 LO1' T 0 Ly £eCT 1 10€ LY SL6l
68°¢ 0 (I74 0 81t 9S8 1 £ 80v vv 0L61
== 0 818 0 18°C p6e 1 £ 209 6¢ $961
- 0 8¢ SL ¥9°1 :434 9 €L 9T 0961
PURISA® BLIOY G/6] W O]
Buinpraa(nsyofw-y 3oy [y
28u2Ag vIpOs 1 SejRI0juAldN Y
|BIBA N oy Y fw Aut my uoj
idmn 3y/210 A3 1]
33,210 ujsoy uIsoy uIsoy 1asyeid yrolw
ujsoy -dn -dn -dn J9pRUISOY -SYup p3eaul
admn -0adg 1N -ue[[PN -uodsuenuj [Py nsiday

(11eAsdjuisIgud)) 0961 uel) Sejaigjuiafow eidgu 10§ SurpydsAnspewsoyyiodsuel]  qs'p [19GEL



tiskt leda till ©Gkade intransportkostnader och relativt gett minskade yt-
transportkostnader  genom léngre avsténd till mjdlkproducenterna  respekti-
ve kortare avstdnd till konsumenterna. N&got direkt stod for denna teori ges
inte 5y redovisad kostnadsutveckling da manga andra faktorer &n avstandet
sjalvklart paverkar denna utveckling. Andrade intransportmetoder  och yt-
okad distribution till sma enheter har namnts gyan. Utvecklingen g, antal
mjolkleverantérer, méangd invdgd mjolk och volymférandringar  avseende
k-mjolksprodukter  och gradde &r andra faktorer gop, i hog grad paverkar
kostnadsutvecklingen.

Det framgdr 4y tabellen att transportkostnadernas — storlek &r starkt g
standsberoende. Intransportkostnaderna per kilo invagd mjolk uppgick t ex
1985till 13,6 ore for mejeriféretag C i g Sverige, medan motsvarande
kostnad for mejeriféretag B i mellersta Sverige med korta avstand gy 4,9
ore.

Leverantorsstorlek och vagforhdllanden  &r andra faktorer o paverkar
transportkostnadernas  storlek.

Nar det géller uttransportkostnaderna  &r det som ovan Papekats inte
meningsfullt  att gora jamforelser mellan olika mejeriforetag da kostnaderna
i stort sett endast zyger distribution 5, k-mjolksprodukter.  Att hog andel
k-mjolkstillverkning och langa avstand innebar héga uttransportkostnader
visas gy att de totala uttransportkostnaderna  fér mejeriféretag C med 79,5
procent K-mjolkstillverkning 1985 uppgick till 15,8 Mkr, medan motsvaran-
de belopp vad galler mejeriféretag B med 19,2 procent k-mjolkstillverkning
var 1,3 Mkr.

Det kan i sammanhanget \5rg gy intresse att jamféra kostnadsutveckling-
en 1960-1975vad zyser mejeriforetag A och C med langa respektive korta
avstand.

A C
1960 1975 1960 1975
Andel k-mjolkstillv 33,9 73,9 19,1 94,0
Antal driftsplatser 6 1 12 4
intransportkostnader per kg mj6lk
procentuell 6kning 188 114

Kostnadsutvecklingen  mot bakgrund g, koncentrationen 5, mejerier i reg-
pektive omrade forefaller inte 4,4 avstdndsrelaterad. Skillnaden i procentu-
ell 6kning 4y intransportkostnader  kan till stérsta delen forklaras genom att
tankbilshamtning 5, mjolk bérjade inféras redan i mitten 5, 1950-talet i As
omrdde medan i Cs mjolken &nnu 1960 hamtades i kannor med flakbil. | As
omrade har rationaliseringsvinsten till foljd 5y &ndrad transportmetod till gop
del intraffat fére 1960, medan effekterna 4, rationaliseringen inte péverkat
utvecklingen for intransportkostnader i Cs omrade forran p& 1960-talet och

senare.
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Enligt uppgift fran berérda mejerier kan intransportkostnaderna per kilo
invdgd mjolk respektive uttransportkostnaderna per liter distribuerad mijolk
for 1986 beraknas ha uppgatt till

Arla 8 ore resp 20 ore
Helsingborg 8 ore resp 120re
Norrbotten 1206re resp 19 dre.

4.3.5.2 Emballagekostnader

Enligt redovisade uppgifter itabellerna 4.6a och 4.6b har mejeriernas totala
emballagekostnader mangfaldigats 1960-1985. Overgéngen i engangsfor-
packningar skedde till stor del under denna period vilket medfért oOkade
kostnader for forpackningsmaskiner och -materiaL

Emballagekostnaden for gp enlitersforpackning  kan uppskattas till ¢5 35
ore exkl mervardeskatt. En enlitersforpackning gy typ Pure Pak/ Tetra Rex
kostar enligt SMR g 5 6re mer an motsvarande Tetra Brik forpackning.
Vidare é&r oblekt papper 1 0re billigare &n blekt. De flesta forpackningar
bestér gy oblekt papper med yttre Vit belaggning. Bl 5 Varmlandsmejerier

Tabell 4.6a Kostnadsutveckling fér K-mjélkemballage hos n&gra mejerier frén
1965femarsintervall

Papper Trptemb  Summa Genom- Summa

ore/kg ore/kg ore/kg snittl storl g
forpack forpack forpack forp- produkt-
K-mjolk K-mjdlk K-mjolk storl slag
Kg
K-mjolkmejeri i
sbdra Sverige
1965
1970 6,83 1,16 7,99 1,03 5
1975 9,84 1,34 11,18 1,03 5
1980 16,84 2,06 18,90 0,82 14
1985 31,52 2,88 34,40 0,84 14
K-mjolkmejeri i
mellersta Sverige
1965 4,98 0,09 5,07 0,90 7
1970 8,80 0,03 8,83 0,89 9
1975 10,78 0,85 11,63 0,89 8
1980 16,40 1,80 18,20 0,91 9
1985 33,52 2,17 35,69 0,90 8
K-mjolkmejeri i
norra Sverige
1965 5,623 0,08 5,70 0,71 9
1970 5,633 0,35 5,98 0,81 12
1975 9,99 0,79 10,78 0,91
1980 16,75 1,88 18,63 0,86 14
1985 31,85 2,65 34,50 0,85 16

Till storre delen wellpapptrdg medan de 6vriga driftsplatserna redovisar kostna-
der for backar returemballage
30vergangen fran Tetra Standard- till Tetra Brik-forpackningar skedde senare
vid denna driftsplats

Kélla: SMRs driftstatistik
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Tabell 4.6b Emballagekostnadsutveck-
ling for hela riket

Emballagekostnad

Mkr
1960 21,4
1965 68,5
1970 116,7
1975 263,6
1980 377,1
1985 687,5

har helt oblekt papper. Kostnaden for portionsforpackningar — kan ygrg den-
samma som fOr innehallet.

Till emballagekostnader hor aven kostnader for transportemballage, t ex
rullcontainers, papptrdg Wellpapp, backar.

4.3.6 Mjolkkvalitet och kontroll

Forhallandena i primarledet &r 5y avgorande betydelse foér mj6lkkvaliteten.
Bakterier och andra mikroorganismer gsgmt frammande &mnen kan utgéra
hélsorisker oy, de férekommer i mejeriprodukter.

| mejeriledet &r riskerna for forsamrad produktkvalitet i forsta hand knut-
na till dalig funktion pa disksystem och bristande hygienkontroll.

Vad galler distributionen 5y mj6lkprodukter  &r g bruten kylkedja den
storsta risken for forsamrad kvalitet. Vid busstransporter gy, k-mjélkprodukter
till glesbygd bryts i stor utstrdckning denna kedja. Detta kan &ven galla
butiksledet till folid 5y fyllda eller daliga kylrum.

Det finns dels obligatorisk kontroll 5\, mjolkkvaliteten  gom bl 4 ligger till
grund for betalningen till mjdlkleverantdren, dels frivillig kokontroll  for
vilken Svensk Husdjursskotsel ek for ar huvudman.

Mjolk gom levereras till mejeri betalas efter kvantitet och kvalitet. Utbver
minimikrav i frdga om hygienisk kvalitet, lukt, smak och syrningsformaga
samt cellhalt regleras betalningen med hansyn till fetthalt och proteinhalt.

Tankbilschaufféren  gor alltid forst g beddémning 5, mjélkens smak och
lukt innan mjdlken pympas till tankbilen. Otjanlig mjdlk tas inte emot.
Chaufféren tar vidare proy frdn gardstanken tre till gex g&nger i ménaden
beroende pa antal leveransdagar per manad.

Den offentliga kontrollen 5, mejerierna utfors 4, Svenska kontrollanstal-
ten for mejeriprodukter och agg KMA  p& uppdrag 5y, SLV. Kontrollen
omfattar provtagning och undersoékning gy flytande mejeriprodukter, smor,
ost, pulvermesvara och vatten vid mejeri.

Enligt SMR visar resultaten 5, undersokningar gom gjorts sedan slutet gy
70-talet att mjolken innehaller mycket laga halter 5, bekampningsmedels-
rester. Nagon rutinkontroll 5y s&dan férekomst gngesdarfor inte erforderlig.

4.3.7 Effekter zy geografisk koncentration

Strukturomvandlingen inom mejeriorganisationen  har haft saval positiva
som hegativa effekter.
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Till de positiva effekterna hor den forbéattring 5, kvaliteten p& mejeripro-
dukterna gom modern mejeridrift mdjliggjort.  Om smé& mejerier hade gjort
motsvarande ndédvéandiga investeringar for att uppfylla hygienkrav 1, m
hade priserna varit betydligt hégre an de ar.

Fler och mindre mejerier for tillverkning 5, konsumtionsmjélk i varje
region skulle visserligen innebéara kortare transportavstdnd mep ocksa kraf-
tigt Okade kostnader for férpackningsmaskiner,  reningsanlaggningar, per-
sonal etc. Som konstaterades i avsnitt 4.3.5.1 Transportkostnader,  har vidare
rationaliseringsvinsten  genom overgangen till tankbilshamtning g, mjolk
varit betydande.

En sméskalig k-mjolksproduktion  gom tillgodoser annat &n lokala mark-
nader ar mot denna bakgrund ett orealistiskt alternativ.

Bland negativa effekter till folid gy strukturféréandringarna  bor namnas
konsekvenserna for sysselsattningen pa de orter som drabbats g, mejerined-
laggningarna.

Vad géller beredskapspolitiska effekter framgar 5y tabell 4.4 att lanen fill
storsta delen &r sjalvforsérjande i frdga gm dessa produkter. Enligt den gk
sérbarhetsutredningen  kan atgarder for att bibehdlla p geografiskt spridd
kapacitet for behandling g, konsumtionsmjolk 5,5 Motiverad. Beredskaps-
politiska aspekter kan komma att ingd i underlaget vid beslut g Ytterligare
nedlaggningar. Statsmakternas beslut oy, subventioneringsgrad 1 m kan da
komma att styra utvecklingen.

Med nuvarande automatiseringsgrad i savél primarledet gom mejeriledet
ar tillgdngen till elektricitet avgérande for produktionen. | primérledet kan
konstateras att mjolkkorna idag inte &r yang eller lampliga att handmjélkai
den utstrackning gom krévs.

Traktordrivna  reservaggregat forekommer i mycket liten omfattning. In-
tresset for sédana aggregat har dock okat mot bakgrund gy problem med
elférsorjiningen  periodvis i vissa delar gy, landet. Det férekommer i okad
omfattning att mjolkproducenter i ett omrade gemensamt Koper in regery-
aggregat.

Utvecklingen mot farre och stérre mejerier innebar okad sarbarhet i kris-
situationer. Om g stor anléaggning slds ut genom langre elavbrott, infekterat
vatten, sabotage edyl har sm& mejerier troligen inte kapacitet att ersétta
produktionsbortfallet. A andra sidan kan havdas att en annan stor anlagg-
ning lattare kan ta hand g, produktionen genom drift dygnet pynt.

Vidare blir ravaruforsérjningen  ett problem i ett krislage om det endast
finns gp stor anlaggning i gp landsdel jamfort med flera sma.

Strukturomvandlingen har medfért langre transportavstdnd. Eftersom
kostnaderna ar relaterade till avstandet har i vissa omraden inférts hamtning
av Mjolk 5, fiarde dag fran avsides beldgna gérdar med liten produktion.
Risken hérmed &r att de koldtdliga bakterierna blir f6r ménga. Detta intraf-
far efter ¢4 100 timmar &ven vid normal kylférvaring g, mjélken. Enligt
uppgift frn berdérda mejeriforeningar  &r kvaliteten pd denna mjolk emeller-
tid fullt tillfredsstallande d& hogt stéllda krav pa hygien , m tillgodoses vid
gardarna i fraga.

Enligt SMR visar ekonomiska analyser att hdmtning 5y mjélk varje dag i



stallet for ygrannan Skulle innebéra att intransportkostnaderna  6kade med
ca 40 procent. Det skulle vidare inte automatiskt medfora att de fardiga
produkternas livslangd péverkas. Mot bakgrund 5, det mottagande mejeriets
produktionsplanering  och vilken veckodag hamtning sker &r det inte sjalv-
klart enligt SMR att mjolken skulle komma snabbare in i produktionen &n
for narvarande.

Langa avstdnd och sma, utspridda mottagarenheter gér att en stor del gy
transporterna till glesbygd sker med buss, i regel efter omlastning frén mejeri-
bilen vid g, busstation. Utvecklingen gy aktiv kylning 5y godsutrymmet i
bussar och mdjligheten till kylférvaring under terminaltid ar viktig for att
konsumenterna i glesbygd skall fa tillgdng till mjolkprodukter gy god kvali-
tet aret om.

4.4 Frukt och gronsaker

4.4.1 Inledning

Av konsumenternas totala utgifter for livsmedel utgjorde utgifterna for frukt
och grénsaker 1985bade farska och djupfrysta cirka 7 %. Konsumtionen
av gronsaker har sedan 1970 kraftigt ©6kat och ygr 1985 uppe |1 35,3 kg/
person. D& det galler fruktkonsumtionen  har den inte 6kat lika entydigt.
Jamfort med 1970har den minskat nagot men under de senaste 3-4 aren har
en Okning skett och konsumtionen 5, frukt och bar l1&g 1985 pa 56 kg/
person.

Fordelningen mellan svenska och importerade produkter gy samma Slag
varierar dels under ett &r pa grund 4y att det svenska klimatet inte medger
frukt och gronsaksodling Aret oy dels frén &rtill &r beroende pa det svenska
skérdeutfallet.  Att exakt gnge fordelningen mellan importerade och svenska
produkter forsvaras férutom g, sésongsvariationerna &ven gy den omfattan-
de husbehovsodlingen gom forekommer inom denna bransch.

Da det galler frukt &r importandelen uppskattningsvis 80 °/ooch 20 % hér-
rér fran svenska odlare.

Motsvarande andelar for gronsaker &r 60 °/ resp 40 %, alltsd gn betydligt
mindre importandel for grénsaker. Som namnts varierar fordelningen -
der aret. Under gommaren t ex ar Sverige sjélvférsériande 5, gurka till 90 %
och gy tomater till 50 %.

Uppskattningsvis ~ &r importandelen  for frukt och gronsaker tillsammans
cirka 70 0/0Under de senaste aren har framfor allt svenska gronsaker véxt-
husprodukter ~ 6kat sin andel pd g vaxande marknad.

De importerade produkterna kops till 80 % in 5y ICA, KF och SABA
DAGAB och dessa tre block uppskattar att de gyarar for 75-80 °/ogy
partihandeln med svenska och importerade produkter.
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4.4.2 Hanteringskedjan _ Distributionsapparat

Hanteringskedjan for farsk frukt och farska gronsaker skilier sig inte namn-
vart  for de tre blocken och figur 4.11 visar gn schematisk bild &ver de
vanligaste flodena for farsk frukt och farska gronsaker.

Producentled Import inhemskadlare

Trédgardsekonomiska
féreningar+ enskild

partihandel
i
ICA KF SABA
Lo ICAFruktoch KFFarskvarusektiohSK-centralen  Fristdende
gfaagstled ronsakeAB KFFﬁrslkvarucentrag;tOCtlA(hdfMg foretag
i Malmd
ICAEoIAB FrgnsASandemB
ICAHakorAB
r |
Andra |oAs KFs DAGABs Ovrig
grossistled cciésrttriddotagiercentraler distribunaler partihandel
ICA-butiker KF-butiker NKAh|éns Fristéende
o Vivo-Faver bimke
B$’ lokalakedjor

Figur 4.11 Hanteringskedjarfor frukt ochgronsaker

Till producent/edet raknas inhemska och utlandska odlare, ekonomiska
forsaljningsféreningar och exportforetag. De ekonomiska forséljnings-
foreningarna  representerar manga smé eller stora odlare och har gn upp-
samlings- och forsaljningsfunktion. Forsta grossistled ar de tre blockens cent-
rala inkdpsenheter. ICA har fyra inkdpsenheter, KF har tvd och SABA tre
inkdpsenheter. Hit raknas ocksa fristiende grossister. De centrala inkopsen-
heterna ar framst lokaliserade i hamn- eller gransstader. Andra grossistled &r
respektive organisations distributionscentral.  Inom ICA kallas de distribu-
tionscentraler, inom KF lagercentraler och inom DAGAB for distribunaler.



Dessa anlaggningar finns spridda &ver hela landet. Foérutom ICA, KF och
DAGAB finns ett antal andra integrerade kedjeféretag gsom har egna distri-
butionscentraler, tex Metro och Hemkdp.

Import: De importerade frukterna och gronsakerna anlander med lastbil,
tdg eller bat till vara importhamnar/ -stader och transporteras darefter gn.
tingen till de centrala inkdpsenheterna forsta grossistled innan de gar yt till
distributionscentralerna  runt omkring ilandet andra grossistled eller direkt
till lagercentralerna. Fran lagercentralerna transporteras Produkterna gt till
butikerna. Att manga frakter forst gar till de centrala inkdpsenheterna &r
inget sjalvandamal ytan beror bl a pa fraktens sammansaéttning.

Volymvaror, tex applen, apelsiner och bananer gar ofta direkt yt till
distributionscentralerna  eftersom det ar produkter ggny, Séljs i stora volymer
och distributionscentralerna  har majlighet att ta emot stora partier g, dessa
produkter. Galler det daremot volymmassigt sma produkter maste dessai de
centrala inkdpsenheterna lastas gy, och samlastas med andra produkter
innan de kan vidaretransporteras till distributionscentralerna.

Svenska produkter: Som framgar gy figur 4.11 finns det ett antal distribu-
tionsvagar gom de svenska frukterna och gronsakerna kan ga via innan de
ndr butikerna. Att produkterna gar fran odlarna direkt till andra grossistled
eller till butiksledet &r dock inte savanligt de streckade linjerna.

Hur ménga grossistled de svenska produkterna gar genom innan de néar
butiksledet ar olika. Som exempel kan namnas distributionen 5y grénsaker
inom ett gy blocken; D& det géller gronsaker odlade i Skane gar dessa fran
odlare eller ekonomiska férsaljningsféreningar ~ via gp central inkdpsenhet
for om- och samlastning, och darefter till de olika distributionscentralerna i
landet.

D& det galler gronsaker odlade porr om Skéne gar dessafran odlare eller
ekonomiska forsaljningsforeningar  direkt till de olika distributionscentra-
lerna. Orsaken till detta ar att majoriteten gy, de svenska gronsakerna odlas i
sodra Sverige av tomater odlade i vaxthus och bankgard skordades 1984
70 procent i Skéne och for att de pa ett rationellt satt ska kunna distribueras
till 6vriga delar gy landet maste forst on uppsamling ske vid p central
uppsamlingsplats inképsenhet.

Sammanfattningsvis  kan man séga att den normala hanteringskedjan ~ for
frukt och grénsaker bestar g, fyra led; producentled, férsta och andra gros-
sistled och till sist butiksled. Distribution via det gpg eller andra ledet &r inget
sjalvandamal  ytan p g a dels konkurrensen, dels yarornas kénslighet valjs
den distributionsvég gom &r ekonomiskt mest fordelaktig och gom bést tar
till \ara produkternas egenskaper.

4.4.3 Transporttider och kostnader

Transporter 5y, farsk frukt och farska gronsaker sker med i stort sett alla slag
av transportmedel. Importen frdn andra Vérldsdelar kommer med bat och
nar det géller transporter frén Europa och inom Sverige sker dessa med
lastbil och/eller tag. F& transporter sker med flyg eftersom dessa &r dyra.
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Nar det galler transporttider inom Sverige tar det fran Malmo till Stock-
holm gp natt/en dag och frAn Malmé till Norrland cirka 20 timmar. Frukt
och gronsaker frdn Europa kommer till Sverige pa 2-3 dagar och nar det
galler de l&ngvaga battransporterna tar dessa mellan 3-6 veckor. Det later i
och fér sig mycket men det handlar har gy produkter gom t&l l&nga trans-
porter. Frukt och gronsaker tillhér dessutom den kategori gy livsmedel gom
konsumenten vid koptillfallet sjélv kan avgora om de ar frascha. Detta &r ett
naturligt incitament for foretag i branschen att arbeta med sékra och effektiva
transporter.

Kostnaderna for att transportera frukt och grénsaker fran Malmo il
Stockholm &r 20-30 6re/kg och till Norrland det dubbla.

4.4.4 Geografisk struktur

De svenska odlingarna finns framfor allt i s6dra Sverige, t gy finns 54 9/0y
frilandsodlingarna  med koksvéxteri Kristianstad och Malmoéhus lan. | ggm-
ma lan finns ocks4 85 °/0,y frilandsodlingarna  med frukttrad. Daremot finns
3l °/0gy frilandsodlingarna  med béarbuskar i Norrbottens och Vasterbottens
lan.

Denna struktur beror g4 pa skillnader i klimat och jordmé&n. De bérdiga
jordarna i sddra Sverige ar mer ldmpade for frukt- och gronsaksodling och
dessutom &r antalet soltimmari forhdllande till o Sverige storre. Bérbus-
kar daremot véxer béttre i Norrland dar de f&r mogna l&ngsamt pa gyr
skogsmark.

Nar det géller grossistforetagen finns det framfor allt tre faktorer gom
paverkar valet gy lokaliseringsort; | Produktionens/odlingarnas lokalise-
ring. 2 Importhamnarnas lokalisering. 3 Konsumentmarknadernas lokali-
sering. Som namnts tidigare star de tre blocken fér 75-80 % gy partihandeln
med svenska och importerade produkter. Ser man var de tre blockens cent-
rala inkdpscentraler for frukt och gronsaker forsta grossistledet &r lokalise-
rade, &r detjust vid orter dar hansyn tagits till de gygn nNé@mnda faktorerna.

Andra grossistled/distributionscentralerna finns daremot spridda &ver
hela landet och gom beskrivits tidigare fungerar ibland &ven dessaggm forsta
mottagare gy importfrakter.

Tabell 4.7 visar i siffror vad gom tidigare framgatt i detta avsnitt. D& det
galler transporter frdn 1an finner 1,54 de storsta véardena i sodra Sverige.
Nér det galler transporter till lan &r skillnaderna mellan lanen inte sd stora
med undantag for Stockholms l&n gom gy Naturliga skal stor befolkning  ar
en Volymmassigt stor mottagare. Vidare transporteras betydande godsmang-
der inom respektive lan.

4.4.5 Effekter kvalitet

Eftersom odlingarna finns dar jordman och klimat &r mest fordelaktiga
diskuteras nedan effekterna g, framfor allt de centrala inkdpsenheternas
geografiska koncentration forsta grossistled.



Tabell 4.7 Transporter gy frukt 1983fran ochtill samtinom resplan. Godsmangd
| 000 ton.

Jarnvag o lastbil Jarnvég ( lastbil
Lan fran till inom
Stockholms lan 14 157 276
Uppsala lan (0] 18 9
Sodermanlands lan 4 13 29
Ostergodtlands lan 3 23 87
Jonkopings lan 3 3 12
Kronobergs 1an 7 39 7
Kalmar lan 20 27 7
Gotlands lan 8 0 7
Blekinge lan | 13 4
Kristianstads lan 63 35 133
Malmdéhus lan 313 44 619
Hallands lan 45 12 24
Goteborgs och Bohus lén 118 1l 119
Alvsborgs lan 4] 41 32
Skaraborgs lan 36 40 24
Varmlands lan 7 14 24
Orebro lan 5 15 59
Vastmanlands lan O 25 22
Kopparbergs lan 18 2
Gavleborgs lan 3 22 7
Vasternorrlands lan O 14 14
Jamtlands lan 5 4 5
Vasterbottens lan 0 17 7
Norrbottens lan 4 9 19

Kalla: Transportradet

Kvaliteten p& frukt och gronsaker &r beroende gy ratt hantering i alla
distributionsled.  Frukt och gronsaker &r kansliga for stotar, men Viktigt for
kvaliteten &r ocksé ratt temperatur.

Ratt temperatur &r emellertid olika for olika produkter. Till exempel skall
inte tomater forvaras kallare &an + 12°C, medan bladgrénsaker bor forvaras
betydligt kallare. N&r det galler frukt och gronsaker ar det riktigare att tala
om en Obruten temperaturkedja &n egp Obruten kylkedja.

Att ep decentraliserad struktur battre skulle tillgodose kvalitetskraven —&r
svart att finna belagg for.

Snarare torde ett effektivc och skonsamt transportsystem som tar hansyn
till kvalitetskraven |attare kunna uppnds om strukturen inte &r alltfér decen-
traliserad. Fr&n branschhdll framhalls att det idag finns op bra standardise-
ring i branschen d& det galler forpackningar och distributionsteknik.

En paradox kan det tyckas \gr5 att importerade &pplen faktiskt kan ha
hogre kvalitet &n svenska applen vad galler mekaniska skador. Orsaken till
detta ar att emballagen &r per utvecklade for langvaga transporter, frukten
placeras i gk traypack gom kan liknas vid &ggkartonger.

Svenska &pplen daremot kan forpackas ganska brutalt i l&dor, dar de
under transporterna kan &draga sig mekaniska skador.

Att frukt och gronsaker &r lokalt odlade _ dvs transporteras korta strackor

behover inte heller innebéra att kvaliteten &r hogre.
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Kontrollen 5, bekampningsmedelsrester se nedan utférs dels i import-
hamnarna, dels vid de centrala inkdpsenheterna. Det ar snarast till fordel gm
dessa inkopsenheter &r koncentrerade eftersom kontrollen da lattare gar att
genomféra pa ett heltickande satt.

Avslutningsvis  nar det galler den geografiska koncentrationens effekter
pa kvaliteten kan man Séga att till skillnad frdn manga andra produkter &r
frukt och grénsaker gy den karaktaren att konsumenten vid koptillfallet kan
avgoéra kvaliteten. Systemet med sjélvplock i butikerna gor det mojligt for
konsumenten att helt enkelt vélja bort de frukter/ gronsaker gom ar daliga pa
ett eller annat sitt. Detta forhallande innebar for alla led i hanteringskedjan
att distributionsapparaten  maste fungera bra. Konsumenternas modjligheter
att bdde avgora kvaliteten och vélja ygrg darefter innebér en piska i sig.

Det finns emellertid ¢, kvalitetsegenskap gom &r gy stor betydelse nar det
galler frukt och gronsaker, men som konsumenten inte kan avgéra vid kop-
tillfallet, namligen gy produkterna &r besprutade. Anvéandning g, bekamp-
ningsmedel &r dock ingen effekt 5y en geografisk koncentration. Bekamp-
ningsmedel anvands inte for att produkterna ska klara langa transportav-
stdnd utan for att 6ka skordarna.

| kvalitetsdebatten &r det emellertid framfor allt denna kvalitetsegenskap
som Statt i fokus och déarfér behandlas nedan i korthet livsmedelsverkets
kontroll gy bekdmpningsmedelsrester.

4.4.6 Kontroll zy bekdmpningsmedelsresteri frukt och gronsaker

Statens livsmedelsverk gngyarar for kontrollen 5y frukt och gronsaker. |
praktiken &r det vaxtinspektionen som tillhér lantbruksstyrelsen  gom Star
for sjélva provtagningen. Véxtinspektionen kontrollerar bade importerade
och svenska produkter.

Det finns tva typer ay kontroller, dels stickprovskontroller  gom gors regel-
bundet, dels riktad provtagning gom forekommer o otilldtet héga halter
patraffats i stickprovskontrollen. intraffar detta 6kas provtagningen till att
omfatta samtliga partier gy en ViSS yara fr&n en Viss leverantdr/exportor
alternativt frAn ett visst land. | samband med detta kan livsmedelsverket
utfasta villkor gom innebar att yaran inte far inféras eller distribueras forran
livsmedelsverket gett sitt tillstnd.

Totalt analyserades 4337 proy under perioden januari-december 1986.Av
dessadverskred 104proy 2,4 0/0gallande gransvarden eller tilampade  rikt-
vérden

Andelen proy som Overskrider gallande varden eller tillampade riktvard-
en har minskat under de senaste &ren. Detta framgar gy figur 4.12 gom Visar
antalet analyserade proy gy frukt och gronsaker samt andelen proy med

| Import: vart attonde parti
Svenskt: ett prov/ 300ton
3SLV rapport 1987:6



halter over gillande griansvirden eller tillimpade riktvirden. Av samtliga
prov 1984 hade 5,6 % for hdga varden och 1986 var motsvarande andel 2,4 %.

Januari—December 1986
Stickprov Riktade prov Samtliga prov

ey 2.4%

Januari—December 1985
Stickprov Riktade prov Samtliga prov

) 3.2% T 5-3%
4398 st
Januari—December 1984
Stickprov Riktade prov Samtliga prov

5.6%

3887 st

Kalla: SLV

Figur 4.12 Antalet analyserade prov av frukt och gronsaker samt andelen prov med
halter over gallande grinsvarden eller tillampade riktvirden, januari — december 1984,
1985 och 1986

Figur 4.13 visar skillnaden mellan importerade och svenska produkter.
Som synes dr det sa gott som uteslutande i importerade produkter som for
hoga virden pétriffats.

69



70

Svenska prod. Januari-December 1986
Stickprov Riktade prov Samtliga prov

0.1 0% 1°/o

importerade prod. Januari-December 1986
stickprov Riktade prov Samtliga prov

..mom 22% ...wogasa&no/o

Kalla: SLV

Figur 4.13 Antalet analyseradey gy ayffukt ochgronsakersamt andelenproy med
halter 6vergallande gréansvardeneller tillampade riktvarden januari -december 1986.

4.4.7 Kontroll gy bestrélade produkter

Bestralning gy livsmedel &r o konserveringsmetod gom hamnat i fokus den
senaste tiden. Det &r forbjudet att saluféra bestrélade livsmedel i Sverige.

Enligt livsmedelsverket finns ingen officiell import 5y bestrélade frukter
och gronsaker, men eftersom det saknas metod att kontrollera o, produk-
terna &r bestrdlade eller  finns ingen garanti for att en S&dan import inte
forekommer.

Uppfattningen  pa livsmedelsverket &r att pga dels att metoden &r dyr,
dels att det ar overskott pa frukt och gronsaker &r intresset inte stort for
bestrdlning gy frukt och grénsaker.

Bestralning forekommer dock i ndgra lander och da framfor allt g I6k,
potatis, champinjoner och vissa exotiska frukter. Da det géller ovriga pro-
dukter forekommer bestralning framst g, kryddor och rékor.

Sammanfattningsvis  kan pan sdga att det forh@llande att konsumenten
vid koptillfallet kan avgéra kvaliteten och avstd frdn de mindre frascha
varorna 90r att frukt och grénsaker inte ar ett problem pa samma Satt som
varugrupper dar kvalitetsegenskaperna ar osynliga for dgat. D& det galler
bekampningsmedelsrester  eller bestrdlade produkter &r konsumenterna
héanvisade till att lita pa livsmedelsverkets kontroll.
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45 Potatis

4.5.1 Inledning

Potatis &r egentligen ingen farskvara eftersom den kan lagras och atas l&ng
tid efter det att den skordats. Samtidigt skilier sig potatis fran andra hallbara
livsmedel genom att det &r utan hjalp 5y konserveringsmedel, speciell for-
packning eller dylikt gom den &r hallbar i ménader. Anledningen till att
potatis behandlas i detta kapitel gom behandlar féarskvaror &r att potatis,
trots sin héllbarhet, sitt utseende och sin konsistens, som ger intryck ay
télighet, ar ett livsmedel gom & mycket kansligt under hela hanteringskedjan

frn faltet till butiken. Dessutom ar potatis ett 5y vara viktigare baslivsmedel.
Mekaniska skador pd potatisen &r den vanligaste orsaken till kvalitetspro-

blem och dessa mekaniska skador uppstar nagonstans i hanteringskedjan.

4.5.2 Produktionsférhallanden

Arealen for mat- och fabrikspotatisodling  har efter gp kraftig nedgéng under
1960- och 1970-talen stabiliserats vid omkring 40 000 hektar sedan bdrjan gy
1980-talet. Av detta anvands ¢ 30 000 hektar till matpotatisodling och ater-
stoden till fabrikspotatisodling.

Antalet brukningsenheter med potatisodling uppgick 1984till 32 693. Vid
30 881 gy dessabedrevs matpotatisodling och vid | 812 fabrikspotatisodling.

Konsumtionen 4y matpotatis gy 198565 K9/ person 1970: 69 kg/ person,
1975: 66 kg/ person.

Tillforseln 5y matpotatis sker huvudsakligen genom inhemsk  skord och
dé det galler fabrikspotatis ~sker det helt genom inhemsk skord. Skorden frén
reguljar odling 1985 har beréknats till | 266 000 ton, varay 886 000 ton var
matpotatis. Importen uppgick samma &r till 10990 ton och exporten till 2 151
ton. Skorden for naturakonsumtion —uppskattas till 25 °/O4y den totala skor-
den.

4.5.3 Olika slag gy potatis

Det finns tva slag 5, potatis _  matpotatis och fabrikspotatis.

Fabrikspotatis anvénds vid framstalining gy rdsprit och potatisstérkelse.
Résprit anvands i sin tyr till framstallning 5, spritdrycker, framst brannvin.
Stérkelse anvands gom ravara inom livsmedelsindustri, kemisk industri och
pappersindustri.  Inom livsmedelsindustrin  anvands starkelse till framstall-
ning gy glykos, potatismjol, stérkelsesirap och starkelsesocker. Dessa pro-
dukter anvands i sin tur gom insatsvaror vid livsmedelsproduktionen.

Matpotatis anvénds till direktkonsumtion —och gom révara vid tillverkning
av Potatisprodukter  sdsom pommes frites, potatismospulver, konservpotatis,
potatischips, potatisbullar, potatissallad 1, ;. De mest odlade sorterna &r
Bintie, King Edward och Magnum Bonum, vilka tillsammans tar omkring

Avser endastenheterstorre &n 0,1 hektar.



72

85 °/ogy Matpotatisarealen i ansprdk. Av namnda sorter &r Bintie den mest
odlade.

Bakpotatis ar mycket stora potatiskndlar
partier.

Matpotatis gom saluférs fore den | oktober ggmma &r den skordas kallas

farskpotatis. Ovrig potatis kallas hdst- och vinterpotatis.

som sorteras ut fran skordade

4.5.4 Hanteringskedjan

Till skillnad frén fabrikspotatis ge-
nom hanteringskedjan kansligare
kvalitetssynpunkt. P& grund 5, detta beskrivs i figur 4.14 hanteringskedjan
enbart for matpotatis.

gér storre delen 5y matpotatisskérden
i oforadlat tillstdnd och ar foljaktligen

Imporgy . . ODLARE .
matpotatis Odlingskorddrsaljnirmghkonsumtiggmatpotatis
UPPSAMLANHARTIHANDECH LIVSMEDELS- LIVSMEDELS-
PACKERIER . INDUSTRI IMPORTORER
un " Forte,rlnga(;knlngvali— Produktiathex- Partiforsalj-
tetsmarkn tilorsaljniogtex- gor?\,potatlspro— ningavimpor—
poravmatpotatis ukter teradpotatis
produkter
IIgISt_‘I'fRIB_LIJ_ERANAtSHII;II-tijANDEL
artiforsaljnggnatpotatishpo-
tatisprodu tgpgn P o
DETALJHANDEL STORHUSHALL
i
KONSUMENTER
Figur 14 Hanteringskegljador matpotatis
Av matpotatisskdrden  beréknas omkring 65 % ga till direktkonsumtion,
20 % till svinn, utséde och djurfoder och 15°/otill vidareforadling.
Av den del 5, matpotatisskdrden gom gar till direktkonsumtion — beréknas

70 °/odistribueras via partihandeln, 5 °/Oséljas gy, odlare direkt till detaljhan-
deln och storhushéll och 25 procent yara Yrkes- och hemmaodlarnas egen
konsumtion.

Matpotatis som distribueras genom partinandeln  ar till ungefar halften
odlad pa kontrakt. Den sorteras antingen hos odlarna eller hos den uppsam-

lande partihandeln.  Efter uppsamling och sortering fraktas potatisen till

Impor&vpo-
tatlpspr(ygl? kter
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packerierna, vilka ofta aven sjalv skoter uppsamling. Packerierna sander
potatisen till den distribuerande partihandeln, gom levererar till detaljhan-
del och storhushall. Import och export gy Matpotatis ombesdrjs 5y den upp-
samlande partihandeln.

De storsta foretagen inom den uppsamlande partihandeln &r Lantmann-
ens Forsélinings AB Solanum, Kooperativa Foérbundet och ICA Frukt och
Gronsaker AB. Den fr&n odlar- och detaljhandelsintressen  fristdende
potatishandeln  &r organiserad i Sveriges Potatisodlares Riksforbund. Varde-
massiga marknadsandelar 1984 for olika distributionsvagar  fér matpotatis
avsedd for konsumtion har uppskattats till foljande:

Solarium och Lantmannen-féreningarna 33°/o
Sveriges Potatisodlares Riksférbund 26%
Kooperativa Forbundet 5°/0
ICA Frukt och Gronsaker 5°/0
Ovrig partihandel 1%
Odlares forséljning till detaljhandel

och storhushall 5°/0
Naturakonsumtion 25°/o

Kalla: Potatismarknaden i Sverige, SPKs PM-serie 1986:16

Som namnts tidigare &r potatis ett livsmedel gom dven utan tillsatser har lang
hallbarhet. Som exempel kan namnas att en av de stora partihandlarna haft
ca 5000 ton potatis i uppsamlingscentralens lager mellan 3 och 7 méanader.
Efter sorteringen ligger potatisen i den distribuerande partihandeln hogst 6
dagar, farsk potatis ligger hogst 2 dagar.

4.5.5 Geografisk struktur

Av figur 4.15, gom visar produktionen 5, matpotatis per invanare lansvis,
framgdr att denna framst ar koncentrerad till Syd- och Mellansverige. Vid en
jamforelse mellan 19750ch 1985 har de relativa produktionsandelarna bl 4
minskat i Véasterbottens, Vasternorrlands, Varmlands, Malméhus och Jén-
kopings lan. En okning har skett bl ai Sédermanlands 1an och pa Gotland.

Som namnts uppgick antalet brukningsenheter med potatisodling 1984till
32693. Vid 30 881 5y dessabedrevs matpotatisodling.  17% g, enheterna for
matpotatisodling  ygr 0,5 hektar eller storre. De svarade for 82 % g, mat-
potatisarealen. En koncentration mot farre och stérre enheter pagér. Antalet
brukningsenheter med potatisodling uppgick 1966till 107474. Den genom-
snittliga  storleken per enhet har okat frdn 0,6 hektar pd 1960-talet till 1,2
hektar. Genomsnittsstorleken per enhet for matpotatisodling  &r omkring 1
hektar och for fabrikspotatisodling  drygt 5 hektar. Siffrorna avseende areal-
storlek och brukningsenheter 5yger endast enheter stérre &n 0,1 hektar. Den
sk reguljara odlingen zyser enheter stérre &n 0,5 hektar.

Bintje odlas i hela landet e till stérsta delen langs ostkusten och i Skane.
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Lansvigordelningring
riksgenomsnittet

Produktiosaknas
Underskott stort

underskott Intel
overskott-litet

overskott ston/iV

@ :m N

KallasCB

Figur 4.15 Matpgtatis. Produktionper invanare, lansvis, 19750ch 1985

Odlingen 5, Magnum Bonum &r koncentrerad framst till Svealand och
sodra Norrland.
Omkring 90 % g, fabrikspotatisarealen ~ &r belagen i Sk&ne och Blekinge.

45.6 Kvalitet

Aven kyaliteten p& matpotatis, som &r ett ay Vara viktigare baslivsmedel, har
debatterats. Manga konsumenter upplever dagens potatiskvalitet ~bristfallig



och i forsta hand ayser man Potatisens smak och utseende, ytre och inre
skador, men ocksa farh&gor kring potatisens livsmedelssakerhet innehdll g,
frammande amnen ;, m framfors.

Matpotatisens  kvalitet paverkas gy odlingsform, upptagning, lagring, gor-
tering, packning, distribution och forséljningsform.

Matpotatis kan innehélla rester gy bekampningsmedel gop anvants vid
odlingen. Vid statens livsmedelsverks understkningar gy matpotatis har s&-
dana rester patraffats i enstaka fall.

Mekaniska skador pa potatisen kan uppstd vid upptagning, sortering,
packning, distribution och hantering i butik.

Potatisens kvalitet kan forsamras 4y felaktig temperatur och luftfuktighet.

Potatis gom utsétts for ljus gronfargas vilket beror pa att klorofyll bildas.
Klorofyllet ar i sig inte farligt men i ljus bildas &ven amnen benamnda
glykolalkoider t gy solanin. Fortaring 4y potatis med hoga halter g, glykol-
alkoider kan medfora illam&ende och krékningar. Eftersom man av den
grona féargen inte kan avgora gm det bara ar klorofyll gom bildats eller aven
stora mangder glykolalkoider, bor mpgn slénga alla gronfargade potatisar.

Till sist paverkas kvaliteten i butiken och i hushéllet 5, betydelse &r
forvaringssétt, men aven i hushallet tillagningssatt.

Mekaniska skador p& potatis &r den vanligaste orsaken till kvalitets-
problemen och det slag 5y skador gom kan tankas paverkas gy en geografiskt
koncentrerad struktur &rjust mekaniska skador. Intressant &r da att veta vari
hanteringskedjan gom de mekaniska skadorna uppstar.

Jordbrukstekniska Institutet JTI fick 1983i uppdrag 5y Sveriges Potatis-
odlares Riksforbund SPOR  att tillsammans med Svensk Matpotatiskon-
troll SMAK  genomféra gpn undersokning gom skulle faststalla 4, i hante-
ringskedjan de mekaniska skadorna uppstar. Under tva &r foélides potatis
frén 27 gardar frdn faltet till butiken. Fran varje parti togs prover Vid sex
tillfallen, n&mligen efter upptagning, inlagring, sortering, paketering, distri-
bution samt i butik. Potatisen lagrades mellan tvd och sju manader och da
framst p& gardar. Den sorterades och paketerades saval p& gardar gom i
centrala anlaggningar. Potatisen paketerades i tre till tio kilos pasar. Kart-
laggningen visade att mangden tillfogade skador p& potatisen fran falt till
butik uppgick till i genomsnitt 9% starka och 36% svaga Skador. Nagon
bortsortering 5y skadade knélar hade da inte gjorts. Figur 4.16 nedan visar
fordelningen 5y skadedkningarna pa olika led.

For snart 25 &r sedan utférde JTI gn motsvarande kartlaggning gy de
mekaniska skadornas uppkomst fran falt till butik. Aven om hanterings-
metoderna och studiernas upplaggning skilier sig &t kan det anda ygrg in-
tressant att jamfora resultaten.

Upptagningen orsakade pa 60-talet betydligt mer starka skador &n idag,
5,9 % mot 1,7% gy potatisarna blev skadade. Tekniken och faltstandarden
har forbattrats liksom odlarnas skicklighet att handha maskinerna. Med
tanke pé skillnaden i mekaniseringsnivd &r denna forbattring ganska gp.
markningsvérd. De gyaga Skadorna &r daremot relativt lika. Detta &r en
naturlig konsekvens 4, maskinutvecklingen. Maskinerna fér plockning frén
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= Svaga skador
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1) | genomsnitt 4 ménader

Killa: Jordbrukstekniska Institutet

Figur 4.16 Mekaniska skador i olika hanteringsled. Procentuell fordelning av skadeok-
ningarna i respektive led

marken hade enkla sillorgan utan mekaniska rensningsanordningar for
blast och sten. Det ér i sillorganen som manga av de svaga skadorna upp-
Star.

Potatisens plockning, lastning och inlagring skedde hardhéntare forr i
tiden. Efter inlagringen hade 9 % av potatisarna starka skador mot 2,8 %
idag. De svaga skadorna i de bada studierna ér fortfarande ganska lika.

Tabell 4.8 Mekaniska skador i olika hanteringsled. Jimforelse mellan kartligg-
ningarna 1962 och 1985.

1962 1985
Hanteringsled utan hand- med hand- utan hand-
rensning rensning rensning
% % %

starka svaga starka svaga starka svaga

Efter:

Upptagning 5,9 17 1,7 19
Inlagring 9,0 26 2,2 21
Lagring 9,0 26 2,8 22
Sortering 10,0 34 5.6 28 6,0 31
Transport 12,0 37 — —
Paketering 16,1 48 10,7 40 8,6 35
Distribution 16,3 50 10,8 41 8.7 36

Killa: Jordbrukstekniska Institutet




Sorteringsmomentet  har daremot haft gn gnnan Skadeutveckling.  Sorte-
ringen y5r skonsammare for 25 ar sedan, endast cq 1°/ gy potatisarna gy
skadade efter detta moment mot cq 3 0/01985. Sorteringen utférdes pa gard-
arna | Smad, enkla sorterare med stor insats gy manuellt arbete. De hérda
stétarna vid tex tomning 4y lador i stora fickor forekom inte. Daremot
transporterades potatisen i 50 kg jutesackar frdn gardarna till paketerings-
centralerna pa ett ovarsamt satt, vilket gjorde att skadorna sammanlagt fram
till paketeringen blev minst lika héga som idag.

Paketeringen ygr ett mycket ha&rdhant moment enligt den forra kartlagg-
ningen. D&r har gom synes en forbattring  skett idag.

Distributionen 5y den paketerade potatisen yt till butikerna g ungefar
lika skonsam da& som nu.

| tabellen anges @ven den mekaniska skadenivan efter handrensning i
1962 ars studie. Man har darigenom plockat bort manga gy de starka skador-
na. Var tredje potatis gom plockades bort 4, behédftad med g stark meka-
nisk skada. Detta gjorde att man kom ned till o5 10% starkt skadade och cg
40 % svagt skadade potatisar i konsumentledet, d y g fortfarande ett séamre
resultat &n vad pagn har idag ytan handrensning.

Den slutsats man kan dra 5y detta ar att den geografiska koncentrationen
inte inverkar negativt p& potatisens kvalitet. Detta beroende dels pa att de
flesta mekaniska skadorna uppkommer i leden upptagning, sortering och
paketering, dels pa att enligt resultaten frdn gyan namnda kartlaggningar
har kvaliteten inte blivit samre pd 25 ar trots e 6kad geografisk koncentra-
tion g, matpotatisodlingen.

4.6 Fiskindustrin

4.6.1 Inledning

Fisk- och fiskkonservindustrin  bereder fisk- och skaldjursprodukter, bl g
farska och djupfrysta fiskfiléer, torkad, rokt och saltad fisk, samt tillverkar
fisk- och skaldjurskonserver, kaviar, fardiglagade fiskratter 1 m. Fisk-
industrin svarade 1985 for tva procent av livsmedelsindustrins  totala salu-
varde.

Sammanlagt uppgick konsumtionen 4y fisk och fiskprodukter under 1986
till nastan 150000 ton, varav ca 53 000 ton utgjordes 4y farsk fisk. | genom-
snitt konsumerades saledes 1986 ¢4 6,3 kg farsk fisk per person.

Samma ar importerades ¢4 87 000 ton fisk och fiskprodukter och exporte-

rades 59 000 ton, varav ca 20 000 ton respektive c5 2400 ton ygr import/
export gy skal- och bldtdjur och dylika produkter.

f | statendordbruksnédmnds statistik éver livsmedelskonsumtioneningar fryst hel fisk
| uppgifter oy, féarsk fisk. Fryst filéad fisk sarredovisasdaremot.
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Andelen imponerad fisk 5y levererad férsk fisk till butiker och storhushall
ar svar att berakna. Enligt uppgift fran ndgra stora fiskgrossister kan denna
andel grovt uppskattas till ¢ 50 procent gy total volym. Andelen har okat
under genpare ar till stor del p g aimporten 5y odlad farsk lax frdn Norge.

Svenska yrkesfiskare ilandférde 1985/86 c5 184000 ton fisk, varav ca
7000 ton landades g, yrkesfiskare uytan licens.

Figur 4.17 visar ilandférda kvantiteter 1981 _ 1986 fordelade p3 sill,
torsk, ovriga fiskslag samt Gverskott och skrapfisk.

Sill 1983

Torsk 1933.

Ovrigt 1953
19

Oversk 1953
19

1986 Kvantitet

skrap %883
1985
1986

KallaSvenskisk Tuserm"

Figur 4.17 llandférda jiskkvantiteter 1981-1986, fordelade pa sill, torsk, dvrigafisk-
slag, 6verskottoch skrap/isk

4.6.2 Geografisk struktur

Fisk- och fiskkonservindustrin ar framst lokaliserad till Goéteborgs och
Bohus, Blekinge, Kristianstads samt Gotlands lan. Vidare forekommer sa-
dan industri &ven i Hallands, Malméhus, Kalmar, Stockholms, Vasternorr-
lands, Norrbottens och Gavleborgs lan. Ovriga |an har ingen eller ringa
produktion gy industriellt beredda fisk- och skaldjursprodukter.

Det fanns enligt industristatistiken och centrala foretags- och arbetsstalle-
registret CFAR  178arbetsstallen inom fisk- och fiskkonservindustrin ~ 1975.
Tio &r genare hade antalet minskat till 131. Under ggmma Period o6kade
saluvardet med 179 procent, Vilket &r ndgot mer an motsvarande okning gy
livsmedelsindustrins  totala saluvarde.

Figur 4.18visar saluvardet per invanare och lan i férhallande till ett riksge-
nomsnitt. Vid jamférelse mellan 1975o0ch 1985kan konstateras att fisk- och



fiskkonservindustrin - upphért i Jamtlands, Alvsborgs och Kronobergs lan.
Samtidigt férekom 1985produktion i Varmlands, Sédermanlands och Upp-
salu lan vilka tio ar tidigare inte hade nagon fiskindustri.

Vad géller priméarproduktionen, dvs det svenska Fisket, indelas denna i
vast; syd- och ostkustfiske. Med Sydkusten gyses Skdne och Blekinge. |

Lansvrisrdelmngring
nksgenomsnnttet

i 1 produktiosaknas
,_Q_ﬁa underskott stort
2 underskott litet
&  Overskott- litet 7/
&  Overskott stort/é ’

KallaSCB

Figur 4.18 Hsk- Ochfskkonservindusiri. Produktionperinvanare lansvis,19750ch 1985
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fiskestatistiken redovisade uppgifter o ilandforda kvantiteter per omrade
grundar sig pa ygr den gk forstahandsmottagaren har sitt kontor, inte pa yar
fisken &r fAngad. Vastkustfiskare gom fangat fisk i OStersjon kan t gy landa
fisken i Vastervik for vidare befordran till Svensk exportfisk ek for pd véast-
kusten. | statistiken foérs denna fisk till ilandférda kvantiteter pa vastkusten.

Av de 177000 ton gom 1985/86 landades gy yrkesfiskare med licens for-
des ¢g 62 procent | land till mottagare pa vastkusten. Motsvarande andelar
var for sydkustfisket 24 procent och for ostkustfisket 14 procent. Insjofisket
uppgick till mindre &n 0,5 procent gy de ilandférda kvantiteterna.

Av figur 4.19 framgér landade kvantiteter per lan under 1986.

Ton
100000

Kvantiteter

80000

60000

40000

20000

L&an ABCDEFGH|KLMNOSUXYACBDEI
licens-
fiskare

Figur 19 Landade kvantiteterper lan, totalt 1986.Uppdelningerbaseragpafiskarens
hemhérighe

Vattenbruket har under gepare ar okat i omfattning. Uppskattningsvis
finns i landet ¢4 250 producerande odlingar 5y matfisk, vilken huvudsak-
ligen utgérs gy regnbage. Ar 1984 uppgick produktionen till drygt 2 000 ton
och 1985till 5 3000 ton, Motsvarande méngd fér 1986 uppskattas till 3 000

4 000 ton.

Vattenbruk férekommer iségott som hela landet med undantag for fjall-
varlden. Vattenkvaliteten  &r avgorande for hélsolaget i fiskodlingarna.
Manga odlare har stora problem med sjukdomar i fiskbestdnden och i viss
utstréackning aven med avsattningen.

Omfattningen 5y, det sk husbehovsfisket &r svar att uppskatta. Enligt
Svensk fisk ek for har gp, undersokning visat att en tredjedel 5, befolkningen
fiskar minst 2 ganger om aret. | vissa delar 5y Sverige, framfor allt utmed
kusterna och i Norrlands inland &r privatfisket omfattande.



4.6.3 Hanteringskedjan avseenddarsk fisk

Mot bakgrund 5y denna rapports Syfte att belysa den geografiska strukturen
och dess effekter pd 5 livsmedelskvaliteten

vudsakligen forhallanden gy ror farsk fisk.

piskam

N Od|ana

i Fiskiérs ;
Auktion foreningar Grossist
Berednings- E . .
indusm xport Grossist Detaljhandel
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KonsumeitA

Figur 4.20 Hanteringskezljaror farsk fisk

Antalet fiskelag och gk ensamfiskare med utnyttjad yrkesfiskarlicens upp-
gick |juli 1986till drygt 2 500. Av dessalandade 2 100fiskelag/ fiskare 1985/
86 fisk i svenska hamnar. Hartill kommer uppskattningsvis | 000-talet yrkes-
fiskare ytan licens.

De flesta medelstora 25 _ 75 bruttoton svenska fiskefartyg ar 6ver 30 ar
gamla. Under 60- och 70-talet byggdes stérre och motorkraftigare fartyg,
medan utvecklingen under genare &r gatt mot mindre och ey flexibla fartyg.

Det fanns 1986sammanlagt g 200 férstahandsmottagare 5y, fisk. De flesta
av de 19fdrstahandsmottagare gom har ratt att lamna éverskott till prisreglerings-
féreningen Svensk fisk ek for ar producentkooperativa — fiskardgda  fiskfér-
séljningsforeningar.  Av dessaar Svensk exportfisk ek for, Blekingefiskamas
centralférening ek for och Ostkustfisk ek for de storsta. P& ostkusten ar i stort

sett alla yrkesfiskare medlemmar i producentkooperativa foreningar. P&
syd- och véstkusten ar motsvarande andel drygt halften.
Det finns vidare fyra fiskauktioner gom ar forstahandsmottagare. De ar

alla belagna i Goteborgs och Bohus lan. Vid auktionerna séljs féarsk fisk till
grossister, detaljister och beredningsindustrin.

Flertalet forstahandsmottagare
séljare zy fisk. Volymmaéssigt
mottagna kvantiteter.

utgérs gy privata uppkopare eller terfor-
svarar dock dessa for gp liten andel g, totalt

behandlas i det foljande hu-
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glrggav

Storhushall E?AgpéB

Detaljhandel
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Fiskare har i regel leveransplikt till forstahandsmottagaren. Undantagen
frn denna plikt &r normalt s&dan fisk gom fiskarens hushall férbrukar eller
som avyttras till privatpersoner gom, inte ar uppkopare eller aterforsaljare g,
fisk.

Fiskforsaljningsforeningarna svarar | regel antingen sjalva eller genom
hel- eller delagda dotterbolag for séval beredning 4y fisk, bl g filetering och
paketering, gom grossistfunktioner. Av de privata fiskgrossisterna ombe-
sorjer gp del filetering sjélva, medan andra avtalat med lokala entreprendrer
att utféra viss beredning.

Det finns 4 650 g k avrakningsorter dar fisk landas. Férstahandsmottaga-
ren Overtar i och med landningen ansvaret for fisken och ombestrjer trans-
port, ofta med inlejda lastbilar, till bl 5 omlastningscentral, andra grossister
eller beredningsindustri.  Fiskforsaljningsforeningarna och andra fullsorti-
mentsgrossister importerar &aven fisk och képer sadan fran andra féreningar/
grossister for att ett fullt sortiment och tillrackliga kvantiteter skall kunna er-
bjudas. Bland forekommande kategorier o, leverantérer kan &ven namnas
fiskodlare, fiskberedningsféretag och utlandska exportorer i framfér allt
Norge och Danmark. P4 vastkusten sker inkdpen till stor del pa fiskauktio-
ner.

Tillgdngen pa farsk fisk i detaljhandeln varierar beroende dels p& &rs-
tiden, dels p& avstdndet till landningshamn. Inom Kooperativa Férbundet
forser Nordhav AB, gom &r en fullsortimentsgrossist, konsumentkoopera-
tionens butiker, varuhus och restauranger med farsk fisk. Av totalt ¢ 800
butiker har omkring 150 manuell férséljning 4y fisk medan de resterande
650 butikerna séljer konsumentférpackad  fisk. Inom ICA har endast ICA
Hakon distribution 4, farsk fisk. Samtliga distributionscentraler tillhanda-
haller farsk fisk enligt avtal med fiskgrossist oy, leverans antingen direkt till
butik eller till distributionscentral. ~ Totalt distribueras farsk fisk till o5 500
butiker och storhushéll. Dagab har avtalat med g, fiskgrossist i Géteborg om
leveranser g, farsk fisk till fem distribunaler i mellersta och sddra Sverige.
Fisken distribueras sedan till butiker och storhushall med Dagabs bilar.

Butikernas bestéllning tillgar vanligen p& s satt att grossisten kontaktar
kunderna leveransdagen eller dagen fore. Leverans till butiker sker i tatort
normalt fyra till fem g&nger i veckan, medan g, avsides beldgna och mind-
re butiker fér leveranser ¢4 tvd génger i veckan.

Uppskattningsvis  finns det totalt 5 | 500 butiker gom antingen har pany-
ell fiskforsaljining eller séljer konsumentpaketerad farsk fisk. Vidare torde
antalet rgng fiskaffarer inklusive fiskforsaljningsstéllen i saluhallar uppgéa
till 350 _ 400. Dessutom finns 5 150 200 ambulerande fiskforsaljnings-
bilar gom i genomsnitt kan antas besoka fem olika stallen i veckan.

Direktforsélining  frdn fiskare till butik férekommer, hen torde yara av
ringa omfattning.

4.6.4 Transporter och emballage
4.6.4.1 Transportmetgder och emballage

Fisken packas normalt ftill sjossi lador gy tré, papp eller plast, varvid isning
sker i sdval ladans botten gom ovanpd fisken. | vissa fall, t gy vid fiske med
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mindre bétar i narheten 4, kusten, isas fisken forst vid lossning eller omlast-
ning.

Landtransporter 5, férsk fisk sker sd gott som uteslutande med lastbil,
vilka i regel inte ar forsedda med aktiv kylning. | fraga om langre transporter
frén grossist till butik eller storhush&ll férekommer s&dan kylning.

Transport 4y farsk fisk férpackad i helslutna lador 4y frigolit, pappkar-
tonger med aluminiumhdélie, gk silverbox, m m kan ske tillsammans med
distribution 5, andra livsmedel. KF, ICA Hakon och Dagab ombesérjer viss
transport ay farsk fisk med lasthilar gony, forsetts med sarskilda kylboxar for
fisken. Vid forsék har enligt uppgift frn Hakon isad fisk i silverbox Kklarat
tvd dygn i g omgivningstemperatur 5, 25 grader ytan namnvard tempera-
turférhéjning.

Nardistribution  sker dels med grossisternas egna bilar, dels med lejda
sddana. Nar det galler langre transporter har avtal ofta slutits med akerier
vilka distribuerar farsk fisk enligt bestamda rutter, For langa transporter, t ex
Goteborg Ostersund, | uled _ Stockholm, anlitas vanligen bilspeditions-
foretag.

6.4.2 Tidsperspektiv

| friga oy det kustnara fisket kan normalt foljande tidsuppgifter galla.

Dag 1 Fisken fangas, rensas, Packas, lossas, lastas och transporteras
med lastbil till omlastningscentral.

Dag 2 Fisken packas g i grossistledet, isas pa nytt och distribueras
till butiker, storhushall etc.

Filetering 5y fisken forlanger normalt hanteringen med ett dygn.

En stor del 4y den kolja, sej, torsk, plattfisk 1 m som konsumeras farsk
har fiskats till havs. Ett storre fiskefartyg gom g&r ut natten till mandag
inkommer ofta inte till hamn forran pa torsdag. Detta innebar att fisken kan
vara fyra till fem dagar gammal nar den nér yt till butikerna. Detsamma kan
i vissa fall galla fileterad tisk gom importeras frdn tex Norge. Den storsta
delen gy den fisk gom f&ngas till havs gar till fiskindustrin.

4.6.4.3 Transport- och emballagekostriader

Enligt uppgift fran nagra fiskgrossister kan kostnaderna for uttranspon  av
fisk uppskattas till mellan 2 kr/kg och 3 kr/kg i genomsnitt. Ett troligt
intervall har angetts till 0,40 _ 10kr/kg beroende pé avsténd, fiskslag m m,
En storre fiskgrossist, gom till stor del utfor transporterna med egna bilar,
har uppgett att transportkostnaderna  uppgick till ¢ 4 procent ay omsatt-
ningen 1986.

4.6.5 Kvaliteten pa farsk fisk

4.6.5.1 Faktorer g5y kan leda till kvalitet pa fisk

Normalt fangas de storsta kvantiteterna fisk totalt sett under &rets forsta
kvartal samt september _ november. S#songsvariationerna skiljer sig i viss
utstrackning for de olika kustavsnitten. Vidare pdverkar isforhallandena

fisket i hog grad.
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Lufttemperaturen  under fangstdagen har stor betydelse for fiskens hall-
barhet. Manga yrkesfiskare avstar fran fiske under gommaren d& fisken ar
sarskilt 6mtalig p gaatt den ar 6vergddd. Ju fetare fisken ar, kéansligare
ar den over huvud taget i friga om héllbarhet.

Vidare paverkas kvaliteten pé& fisken i hog grad 5y féngstsattet och den
tidiga rdvarubehandlingen.  Fisk gom maskinrensats kan, enligt SIK-dOku-
ment 1983:9 Fisk for framtiden, grg Nagot trasigare &n fisk gom rensats for
hand till g del beroende pa att maskinutrustningen inte alltid hélls i god
kondition.

Tidig isning och poggrann rengoring  ay tré- och plastiddor &r viktiga
forutsattningar  for god fiskkvalitet. Till riskerna for forsamrad kvalitet hor
vidare hanteringen vid omlastningar och i butiksledet. En obruten kylkedja
och effektiva transportrutiner  kréavs for att konsumenten skall fa tillgang till
fisk gy god kvalitet.

Isad fisk har i regel en temperatur p& mellan 0 och +2 grader. Mikro-
organismer ggm clostridium  botulinum férhindras vid denna l&ga tempera-
tur att bilda det gift gopy orsakar botulism. Vid hogre temperaturer da gift-
bildning kan ske hinner oftast g férskdmningsfiora  véxa till gom gor att
fisken luktar och smakar illa. Bakterien i friga &r dessutom mycket séllan
férekommande.

Forekomst g, frammande amnen gom kvicksilver och cesium i insjofisk &r
en V8l kiand halsovédlig faktor. Nar det géller havsvatten undviker i regel
fisken omraden med férsamrad Vattenkvalitet.

4.6.5.2 Kontroll g, kvaliteten pé fisk

Ansvaret for kontroll g, kvalitet, isning, sortering, forpackning m m av S&-
dan fisk gom omfattas gy prisregleringen pa fiskets omrade Avilar forsta-
handsmottagaren gepom avtal med Svensk fisk ek for.

For tillsyn och kontroll 4y att férstahandsmottagaren i frAga uppfyller
sina forpliktelser gyarar fyra fiskinspektorer. En g, dessa ar anstalld ay
Svensk fisk och kontrollerar huvudsakligen auktionsverksamheten, medan
de tre Ovriga ar anstéllda vid KMA i Goteborg, Karlskrona respektive
Stockholm. Kostnaderna &ven for dessa fiskinspektorer betalas g, Svensk
fisk.

Fiskinspektorerna  gor stickprovskontroller 5y ilandférd  fisk i landnings-
hamnarna. Kontrollen 4y kvaliteten &ven pa fiskslag gom inte omfattas gy
prisregleringen, framfor allt torsk, har p& gsenare tid Okat i omfattning. Den
stora efterfrigan pa torsk under genare &r har till viss del paverkat kvaliteten
negativt eftersom &ven torsk 5y, ndgot samre kvalitet kunnat saljas.

Personal frdn berorda miljo- och halsoskyddsnamnder skall ombesoérja
ovrig kontroll gy t ex emballage, efterlevnad gy, férbud mot att skdlja fisk vid
kaj, hygieniska forhallanden i beredningsindustri, fiskhallar, butiker ¢ dyl.

Statens livsmedelsverks kungérelse SLV FS 1986:2 med allméanna rad
for konsumtion gy fisk och gm saluférbud  for fisk  m frén vissa vattenom-
rdden omfattar bl 4 férteckning over vattenomraden varifrdn fisk p m pa
grund gy fér hég halt g, kvicksilver, PCB, DDT eller bly inte far saluféras.
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4.6.6 Effekter zy geografisk struktur

Farsk fisk bor konsumeras fem till sju dagar efter fangst. Hallbarhetstiden
varierar dock beroende p& fiskslag samt forvarings- och transport-
temperatur. Fet fisk har i allmanhet kortare hallbarhet &n tex plattfisk.

Nar det géller fiske till havs stannar fartygen ofta till sjossi ¢4 fyra dygn
for att bl 3 minimera oljekostnaderna. En oacceptabelt stor del 5, den vecka
inom vilken férsk fisk bor konsumeras har da forflutit. Merparten 5y, denna
fisk gér dock till beredningsindustrin g dyl.

Andelen fileterad tisk gy totalt levererad farsk fisk till butiker och storhus-
héll har okat drastiskt under ggnare &r. Nar det géller strdmming har andelen
tex Okat frén 5 procent till ¢ 25 procent. Andelen fileterad torsk uppgar till
6ver halften. En stor fullsortimentsgrossist pa vastkusten har uppgivit att vid
leverans gy 50 kg fileterad torsk till gp butik distribueras samtidigt endast ett
par hela torskar. Eftersom filetering till stor del sker centralt kan beredning-
en Medfora dels att tiden mellan fangst och konsumtion forlangs med minst
ett dygn dels att fler omlastningar blir aktuella, dels att transportvagarna  blir
mer komplicerade.

En obruten kylkedja &r gom tidigare framhallits gp forutséttning for god
fiskkvalitet. Framfor allt forhindras i temperaturer under + 3 grader bildan-
det 5y det toxin ggm orsakar botulism.

| frdga g distributionen  har konstaterats att aktiv kylning i bilarna ep-
dast férekommer vid langre transporter. Om fisken isas pa ett riktigt satt i
alla led uppfylls i regel temperaturkravet p& 0 _ 2 grader. Detta krav till-
fredsstélls emellertid inte da farsk fisk férvaras konsumentpaketerad i vanli-
ga kylgondoler.  Om inte fisk salufordes pa detta satt skulle & andra sidan
tillgdngen till farsk fisk begrénsas betydligt i vissa delar 4y landet.

4.7 Bageriindustrin

4.7.1 Inledning

Konsumtionen 4y industriellt tillverkade bageriprodukter uppgick 1985 till
cirka 425 milj kg, motsvarande ett varde gy drygt 10 miljarder kr i konsu-
mentpriser. Av det totala vardet utgjorde cirka 47 °/omjukt matbréd och 12°/0
mjukt kaffebréd. Ovriga bageriprodukter hart matbroéd, skorpor, kex, torra
smakakor och konditorivaror ~ svarade for resterande 41 % g, konsumtions-
vardet. 1985 konsumerades i Sverige 31,9 kg mjukt matbréd per person.

Brodmarknadens importandel har lange varit stabil och uppgick 1985till
cirka 5%. Samma &r exporterade de svenska bageriféretagen cirka 7 % gy Sin
produktion. Importen bestod huvudsakligen 5y kexprodukter medan hart
brod och skorpor 5, de storsta exportartiklarna.

Bageribranschen karakteriseras gy ett mycket stort antal féretag och 1985
fanns det 1627 féretag inom bageriindustrin  1975: 2239 st, 1980: 1834 st.
Trots det stora antalet foretag domineras branschen gy ett fatal foretag/
foretagsgrupper.

Det finns fyra typer ay bageriet; leveranshagerier gom levererar till detalj-
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handel och storhushall, butiksbagerier gsom bara levererar till egen butik/
eget konditori i direkt anslutning till bageriet, knackebrddsbagerier och kex-
tillverkare.

Bakningsprocessen ar principiellt  likartad for de flesta produkter, anting-
en produktionen  sker i stor eller liten skala.

Frén révarulagret uttages och blandas de olika ingredienserna till degen. |
de stora bagerierna sker detta med hdgt automatiserad och datoriserad ut-
rustning och i smabagerierna for hand. Degen bereds satsvis i sarskilda
blandare och far sedan ligga ep viss tid fore bearbetning och formning.
Jasning sker ijasskap vid kontrollerad temperatur, fuktighet och tid.

| smabagerierna sker bakningen i stationdra stickugnar och i de storre
bagerierna kontinuerligt i langa tunnelugnar. | stora enheter sker nedkyl-
ningen i sarskild svalningstunnel foére maskinell inpackning och lagring.
Svalningen i sma bagerier sker i lokalen varefter brodet of6rpackat eller
manuellt forpackat levereras till butik.

4.7.2 Produktbeskrivning

| Dagsfarskt vitt matbrod: Franska, bergis j m ar produkter ggom néstan
uteslutande saljs sgmma 929 som de bakas och levereras. Produkterna gar
vanligtvis inte att salja till ordinarie pris dagen efter.

2 Ovrigt vitt matbrod: Skivat formbrod, korvbrod etc &r en typ av brod som
i princip  &r densamma som grupp  men som Ofta genom baknings- och
forpackningsteknik  samt ingrediensval har ndgot langre hallbarhet och gp
annan Konsistens, gom gor det svart for konsumenten att genom tryck-
metoden avgéra brodets alder. Beroende p& ivilken utstrackning konser-
verings- och antimdgelmedel 1, m tillsatts &r produkten hallbar i cirka 3
upp fill cirka 12dagar. Denna typ ay brod fryslagras ofta 5y konsumenten
och skivad formfranska konsumeras ofta rostad.

3 VR-bréd vete-raglimpa: Den traditionella limpan har ndgra dagar lang-
re hallbarhet &n grupp men vanligen saljs merparten gy brédet inom
|-2 dagar efter bakning. De VR-bréd gom riksdistribueras, och likt ski-
vade formbréd innehaller  konserveringsmedel, &r hallbara ypp till 12-14
dagar.

4 Grovt matbrod minst 50 °/or&gmj6l: Det morka, grova Matbrodet har gp
naturlig lang héllbarhet upp till drygt en vecka. Vissa sorter har &ven en
mognadsprocess gom gor att brodet har optimal konsistens och smak forst
nagra dagar efter bakning. Vid tillverkning gy grovt matbréd samt VR-
brod anvands i bland skallat mjol och surdeg for att ge produkterna gp
forlangd saftighet och hallbarhet. Aven grovt matbréd kan innehélla kon-
serveringsmedel och da kan det yqrg héllbart pp till cirka 3 veckor.

5 Mijukt kaffebréd: Aven denna grupp kan fill viss del, likt gpypp | och 2
delas ypp i brod gom med fordel konsumeras dagsfarska wienerbréd
och gnnat mjukt kaffebrod muffins, rulltartor  gom bl 5 med hjglp 4y
forpackningsteknik  och ingrediensval kan ges en langre hallbarhet.

6 Knéackebrod, kex m m: Dessa produkter skilier sig frAn ovrigt brod bl g
genom att det inte P& samma Satt har karaktaren gy farskvara.

| detta avsnitt kommer tonvikten att l4ggas pd mjukt matbrod.



4.7.3 Hanteringskedja och distributionsapparat

Bagerierna kan aven indelas efter distributionsomrdde och efter denna in-
delning finns det framfor allt 4 kategorier:

Lokalbagerier Levererar inom hogst | lan
Regionalbagerier 2
Flerregionala bagerier " " 3-12
Riksbagerier 13-24

Av det totala antalet bagerier i Sverige ar cirka 90 % lokalbagerier, mep dessa
svarar bara fér cirka 10 °/04, den totala brodforsaljningen. D& det géller
grupperna 2 _ 4ar forhallandet det omvénda, gy total brodférsélining — stér
de stérre bagerierna for cirka 90 0/Qpen antalsmassigt utgér de bara cirka 10
%.

Det finns i Sverige tva typer ay Storforetag pa bageriindustrisidan.  Féretag
som i likhet med P&gens har centraliserad tillverkning pa nagra fa orter och
sddana gom liksom Skogaholms och KF har ett stort antal enheter éver hela
landet.

| princip distribueras allt mjukt matbrod direkt till detaljhandeln 5, bageri-
erna, hanteringskedjan blir darmed ganska kort:

detaljhandel

Ravaru-

produktion Bageri

storhushall

Figur 4.21 Hanreringskedjarfér mjukt matbréd

Transporterna  skots till évervdgande del med foretagens eqgna bilar. For
langre transporter utnytjas dock jarnvéags- och l&ngtradartransporter. En
del foretag, framfor allt mindre, rikstdckande foretag anlitar &ven regionala
brodgrossister runt om i landet. Det bréd gom levereras direkt till detaljhan-
deln foérpackas och prismérks i allménhet 5, bagerierna.

De stérre butikerna far regelbundet leveranser g, mjukt matbréd, 5-6
dagar i veckan. Stora butiker i storstadsregioner kan ibland &ven f& leveran-
ser 2-3 ganger per dag gy lokala leverantorer. Mindre butiker, framfor allt
glesbygdsbutiker, far inte lika ofta leveranser, gy riksdistribuerande bagerier
vanligen endast gp eller tvd ganger per vecka.

Som exempel kan distributionen for Pagens Familjebageri AB i Malmo
kort beskrivas. Pagens &r det foretag inom bageribranschen mot vilket mest
kritik riktats da det galler stort forsaljningsomrade.

| PagensFamiliebageri AB i Malmé &r moderbolagi Pégengruppensom ocksabestar
av de tre dotterbolagen Paalsi Vastra Frolunda, Lockarps i Malmé och Haggesi
Omskéldsvik
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Pagens har cirka 200 bilar som finns runt gm i hela landet. Man lejer
transporter frdn Malmo till olika knutpunkter, vid dessa knutpunkter sker
en Omlastning och Pagens egna bilar tar vid och kér yt brodet till butikerna.
Det ar alltsd inte frdga oy ndgon forsélining via grossist ytan PAagens later
helt enkelt ett transportforetag skéta gp bit gy transportstrackan.

Av brodtillverkningen i Malmé  gér drygt 10 procent gy omsattningen till
Norrland och &nnu nagot mer till Stockholm.

Leveranstid: Tva dagar &r enligt Pagens maximal leveranstid. Om brodet
bakas p& ep tisdag ar det framme i

Sundsvall ~ 07.00 pa onsdag

Umed 09.00 _ 09.30 pa onsdag
Luled onsdag kvall

mindre orter i Norrland p& torsdagen.

4.7.4 Geografisk struktur

Bagerier finns i hela Sverige, det &r inte m&nga stiader gom inte har &tminsto-
ne ett butiksbageri. Aven .. pageriindustrin inte arjamnt férdelad Gver hela
Sverige tillhér den andd gp gy de minst geografiskt koncentrerade livsmedels-
branscherna.

Figur 4.22 visar produktionen per invdnare lansvis 1975 och 1985. Av
kartan framgar bl a att det relativa saluvardet per invanare o6kat mellan 1975
och 1985i Norrbottens och Orebro |an och minskat i Kopparbergs, Uppsala,
Sodermanlands, Ostergotlands, Kristianstads och Hallands lan. Papekas
bor att all bageriproduktion —omfattas, d g&ven knackebrédstillverkning,
som framfor allt ar lokaliserad i Norrland och Varmland Filipstad.

Figur 4.23 visar antal arbetsstéllen och denna karta bekréftar vad gom
tidigare sagts om utvecklingen, d g antal arbetsstallen har minskat fran
2239 bagerier 1975till 1627 bagerier 1985. | s gott som alla lan har antal
arbetsstéllen inom bageriindustrin  minskat.

4.7.5 Kvalitet

Bageriindustrin  tillhr de branscher som blivit  mest uppméarksammade i
kvalitetsdebatten.  Framfor allt &r det matbrodet gop, kritiserats och da
framst det brod gom séljs 5y de riksdistriouerande  bagerierna.

Vad gom framforts i debatten &r i korthet att for att kunna salja sitt brod i
hela landet producerar de riksdistribuerande  bagerierna bréd gom med
hjalp ay konserveringsmedel ar hallbara sdlange att de knappast kan kallas
farskvaror.

Kritiken &r i vissa avseenden omotiverad. For det forsta har inte de riks-
distribuerande  foretagen inriktat sin verksamhet pa dagsfarskt brod utan
producerar brod gom antingen har gp naturligt lang héllbarhet eller gom
med hjalp 5y konserveringsmedel &r hallbara upp il tre veckor. Detta &r
inget man dolier utan det star att lasa pd innehallsforteckningen  och den
langa héllbarhetstiden beror pd att konserveringsmedel eller t gy surdeg gn-
vants.
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Figur 4.22 Bageriindusrrin. Produktionper invénare, IOISVARS750ch 1985

For det andra finns det alternativ da det galler matbréd. De flesta butiker
har ett ganska stort brodsortiment och g konsument kan ofta vélja mellan
surdegslimpor, franska, vanligt vitt matbrod, fullkornsbrod, sotat eller oso-
tat bréd, brod med eller ytan konserveringsmedel |, ;. Som komplement till
de storre butikerna har konsumenten dessutom oftast tillgang till ett lokalt
butiksbageri. Sortimentet varierar visserligen fran butik till butik och i gles-
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- Sarbetsstéllen 1975

KallaSCB

figur 4.23 Bageriinduslrin. Antal arbetsstallen,Jansvis, 19750ch 1985

glesbygdsomradena &r det antagligen minst. | vilket fall gom helst finns det
knappast nagon butik gom enbart séljer brod frdn de riksdistribuerande
bagerierna.

For det tredje gnses det bl 5 att ett stort sortiment &r gp viktig kvalitets-
aspekt och i detta sammanhang skulle man kunna ségaatt de riksdistribue-
rande bagerierna medverkar till att framfor allt butiker ide mindre tatbefol-
kade regionerna far ett storre brédsoniment.
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For det fijarde har konsumenterna méojlighet att baka sitt brod sjalv och
jamfora kvaliteten p& detta med kvaliteten pa kopt matbrod.

Avslutningsvis  kan s&gas att de flesta konsumenter har ganska stora val-
mojligheter da det galler matbréd. Lénga transportavstdnd fér de riks-
distribuerande bagerierna gor att de i viss utstrackning anvéander konserve-
ringsmedel i sina produkter, vilket forekommer hos béade regionala och loka-

bagerier.

4.7.6 Kostnader och konkurrens

Hur péverkas kostnadsstrukturen hos bagerier gy storleken pa distributions-
omrade Oftast stiger transportkostnaderna i absoluta tal nar distributions-
omradet blir stérre, men dessa 6kade transportkostnader torde i s&fall ygrg
mindre &n de kostnadsfordelar gom kan uppnas vid gp centraliserad pro-
duktion.

Tabell 4.9 gnger olika kostnadsslag i forhallande till totala kostnader i
olika typer gy bageriforetag.

Tabell 4.9 Kostnadsandelari olika typer gy bageriféretag

Storre riks- Storre regional- Mindre regional- Lokala
Kostnadsslag distribuerande distribuerande distribuerande  bagerier
Arbetarloner 22_ 25 25_ 27 32_ 36 35_ 40
Tjanstemannaldner 5_ 8_ 10 2_6 I 5
Emballagekostnader 7_ 8 5 6 3_4 3_4
Transportkostnader 6_ 8 4 5 5 7 I3
Reklamkostnader 2_ 3 | o_ | 0_ |
Kélla: SPK

Som framgar 5y tabellen ar transportkostnaderna  ndgot storre fér de riks-
distribuerande  bageriféretagen. A andra sidan ar utgifterna  for arbetslon
relativt sett lagre for dessaforetag. Som regel har de stora riksdistribuerande
samt de stora regionaldistribuerande  bageriféretagen god lonsamhet och néar
det géller de mindre regionala och lokala bagerierna &r lonsamheten mycket
varierande.

Kritik  har framforts mot de riksdistribuerande  bagerierna; Fér det forsta
har man ifrdgasatt hur det ekonomiskt kan ygrg forsvarbart att leverera brod
till hela Sverige.

For det andra diskrimineras, enligt vissa kritiker, konsumenterna gqom bor
i narheten 5, de stora bagerierna p g aatt de genom att betala hogre priser pa
produkterna  mdjliggér de langvaga leveranserna. Dessa kritiker menar att
tex malméborna hade haft tillgdng till billigare bréd o, Pagens inte levere-
rat till hela landet.

For det tredje konkurrerar dessabagerier med lokala smabagerier.

Som gyar P4 denna kritik hengr de riksdistribuerande  foretagen att just
genom att leverera till hela Sverige har de mdéjlighet att ha hdg belaggning
och fullt kapacitetsutnyttjande.  Detta leder till sdvél god Iénsamhet ¢om
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lagre priser. Hade de inte kunnat producera i den skala de p, gor och
utnyttia hela sin produktionsapparat  hade priserna bade pa den lokala
marknaden och i dvriga Sverige varit hogre.

Nar det galler konkurrensaspekten &r det gparare S@ att de riksdistri-
buerande bagerierna genom att leverera till hela Sverige framjar konkurren-
sen P& orter dar det gnnars kanske bara funnits lokala bagerier plus att
konsumenterna far tillgang till ett storre sortiment. Eftersom bageriin-
dustrin dessutom inte &r gn kapitalintensiv  bransch ar det fullt mojligt att
etablera lokala bagerier gom kan konkurrera med produkter gom de riksdis-
tribuerande inte tillhandahaller, d \ g dagsfarskt brod.

Sammanfattningsvis kan sagas att &ven gy bageriindustrin inte &r att
betrakta gom en fullstdndigt decentraliserad bransch, karakteriseras den gy
ett mycket stort antal foéretag gom ar spridda over hela Sverige. Det breda
sortimentet och kundens modjlighet att vélja det brod gom Overensstammer
med hans egen kvalitetsuppfattning  gor att risken att konsumenterna blir
hanvisade till g Viss typ gy brod &r liten. Dessutom utsatts bagerierna for
konkurrens frdn hushallen genom att dessa har mojlighet att baka sitt brod
sjalv.

4.8 Livsmedelshandeln

4.8.1 Inledning

Livsmedelshandeln, dvs partihandeln och detaljhandeln, har berorts i tidi-
gare avsnitt i samband med beskrivning gy hanteringskedjor ~avseende vissa
farskvaror. | detta avsnitt behandlas livsmedelshandeln ytan anknytning till
nagon speciell yarugrupp.

Med partihandel ivid bemarkelse forstds forsalining 5y varor till andra an
privatpersoner, huvudsakligen till detaljhandel, men &ven till storhushall
sdsom restauranger och skolor. Det innebér att alla leveranser till detaljhan-
deln ygre sig det sker frAn sarskilda handelsféretag/ grossister eller fran till-
verkande enheter liksom all importverksamhet kan hanforas till partihandel
i vid mening.

| institutionell mening bestar partihandel 5, enheter g huvudsakliga
uppgift &r partihandelsverksamhet. Aven om 1 princip alla tillverkande fére-
tag utdvar partiforséljning  &r detta gom regel inte den huvudsakliga aktivite-
ten. Detta partihandelsbegrepp anvands i det foljande.

Med detaljhandel forstds forsalining gy transportabla ygror till privathus-
hall och privatpersoner ytan att varorna hamnvart férandras. Till detaljhan-
del réknas foljaktligen forsaljning i butik, butiksbussar, kiosker, torghandel
och férsaljining genom hembesok d& producenten tex saljer &gg direkt till
konsumenten.

4.8.2 Partihandelns struktur

| kapitel 3 redovisas antal arbetsstéllen med partihandel med livsmedel,
drycker och tobak 1975, 1981och 1985.Dar framgar att antalet arbetsstéllen



med partihandel okat fran 2 324 &r 1975till 2 717 ar 1985. Enligt de flesta
tidigare utredningar har partihandeln med dagligvaror genomgatt e, kraftig
koncentration och strukturrationalisering.  Manga sma _ ofta specialiserade

grossister har reducerats till nagra fa stora med alltmer utvidgat sortiment.

Detta &r dock inte s& motsagelsefullt gom det later. Gar man tillbaka till
50- och 60-talen har det skett g antalsmassig koncentration vid jamforelse
med 1985. Framfor allt kan dock g 6kad &garkoncentration konstateras.
Dagligvarugrosshandeln ~ domineras gy, tre stora block: ICA, KF och Dagab.
Dessa hade 1985 cg 90 procent av all dagligvaruforsaljning. Motsvarande
andel gy 52 procent 1973.

Inom partihandeln med dagligvaror forekommer bl 5 foljande foretags-
former.

| Konsumentkooperativ ~ partihandel
U Detaljistkooperativ  partihandel, dvs ICA
D Fristdende partihandelsféretag, a Dagab

Mot bakgrund gy att ICA, KF och Dagab dominerar partiférséljningen med
dagligvaror ar det 5y intresse att studera dessa partihandelsféretag narmare.
Tabell 4.10 visar utvecklingen 4y antalet distributiOnscentraler/lagercen-
traler inom ICA; KF och Dagab frdn 1960till 1986.Av tabellen framgar att

antalet distribunaler inte &ndrats namnvart under de senaste tio aren.

Figur 4.24 visar den geografiska spridningen gy de tre blockens distributions-
centraler. Av figuren framgar att de flesta 5, dessa &r lokaliserade till de
befolkningstétaste omrédena.

Tabell 4.10 Antal distributionscentraler/lagercentraler inom ICA, KF och Dagab
ASK-foretag mfl 1960_ 1986

Ar ICA KF DAGAB
1960 61 43 102
1970 34 18 38
1976 22 17 14
1977 22 17 14
1978 21 17 11
1979 21 17

1980 21 16 10
1981 21 16 10
1982 21 16 13
1983 21 15 13
1984 21 15 13
1985 21 15 12
1986 21 15 12

Kalla: HUI _ Handelns utredningsinstitut

Utdver de tre blocken finns gp relativt stor grupp mindre dagligvarugrossi-

ster med sammanlagt cg 200 distributionsenheter.  Det &r dels grossister gom
séljer till o viss kategori detaljister, tex kiosker, servicebutiker, bensin-
stationer, bagerier och konditorier, dels grossister gom &r specialiserade pa
vissa varuomraden, t gy fisk, kott, ost, frukt och gront, hélsokost.
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Figur 4.24 Geografiskspridning gy de tre blockensdistribulignsceniralerl 986

4.8.3 Detaljhandel

Detaljhandeln med dagligvaror har genomgatt gp kraftig strukturféréandring
under de senaste 30 aren. Ar 19504y antalet dagligvarubutiker —och varuhus
narmare 30 000. A 1985 hade antalet reducerats till ca 9 000.

Tabell
1985. Det kan konstateras att antalet forsaljningsstallen
under perioden. Efter 1976 har minskningstakten avtagit och antalet butiker
har de senaste aren varit i stort sett oforandrat.

Forandringar frdn och med 1965 till och med 1985 kan sammanfattas
enligt foljande.

frdn 1965 till
mer an halverats

4.11 visar forandringar i antalet forsaljningsstéallen

Bestand vid slutet 5, 1964 19300 butiker
Nedlagda 1965-1985 . 15000
Nyetablerade 1965-1985 + 4700
Bestand vid slutet 5y 1985 9 000

Stockholm



Tabell 4.11 Antal forséljningsstéllen inom dagligvaruhandeln samt nedlaggningar
och nyetableringar 1965-85

Ar Nyetablerade butiker Nedlagda butiker Bestand
. o

Antal | % gy Antal 1% ay Vlidtlarets

under bestandet under bestandet Su

aret vid arets aret vid arets

bdrjan bdrjan

1965 199 1,0 1650 8,6 17812
1966 184 1,0 1401 7,9 16595
1967 222 1,3 1200 7.2 15617
1968 160 1,0 1034 6,6 14743
1969 207 1,4 1137 7,7 13813
1970 180 1,3 1218 8,8 12775
1971 130 1,0 848 6,6 12057
1972 180 1,4 796 6,6 11441
1973 174 1,5 673 5,9 10942
1974 178 1,6 560 51 10700
1975 155 1,4 575 55 10300
1976 200 1,9 630 6,1 10030
1977 196 2,0 520 5,2 9800
1978 145 15 438 45 9600
1979 150 1,6 443 4,6 9340
1980 135 1,4 353 3,8 9160
1981 143 1,6 360 3,9 9030
1982 138 1,5 285 3,2 8970
1983 170 1,9 273 3,0 9000
1984 179 2,0 309 3,4 9100
1985 138 1,5 361 40 9000

Exkl sk trafikbutiker och t g m 1975kooperationens Servusbutiker
3 Fr o m 1975inklusive gk trafikbutiker

Kélla: HU1 _ Handelns utredningsinstitut

Butiksledet har saledes utvecklats mot férre enheter och mot en koncentra-
tion gy omsattningen till de tre blocken. ICAs andel 5 totala antalet butiker
var 1950 ca 39 procent. 1982 gy motsvarande andel 45 procent. Andelen
konsumentkooperativa  butiker har under ggmma Period sjunkit frén 27 pro-
cent till 21 procent. Andelen 0vriga butiker har inte férandrats namnvart
mellan 1950 och 1982.

Geografiskt sett ar butikerna spridda 6ver hela landet. Flertalet butiker
aterfinns dock i de tatbefolkade omradena i sédra och mellersta Sverige.

Tabell 4.12 nedan visar fordelningen 5y de olika kedjornas butiker pa
olika ortstyper 1985.Av tabellen framgdr bl 4 att ICA har relativt god téack-
ning pa samtliga ortstyper, medan de gvriga kedjorna framst &r lokaliserade
till tatorter.

Tabell 4.12 Fordelning gy antal butiker  olika ortstyper 1985

Kedja ICA KF Vivo/Favor  saba-foretagen Ovriga
Ortstyp
Icommunhuvudort 1540 1020 600 130 900
Ovrig tatort 1190 700 420 R 550
Glesbygd 980 100 100 R 270
Totalt cg 3710 1820 1120 130 |1 720

Kalla: Fakta gy svensk dagligvaruhandel, ICA-forbundet 1986
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4.8.4 ICAs, KFs och Dagabs farskvarudistribution

Uppgifter oy, farskvarudistribution  har lamnats gy foretréadare for ICA EOL1,
ICA Essve, ICA Hakon, KF och Dagab.

4.8.4.1 Leverantorer till distributionscentral

Distributionscentralerna DC  har ett stort antal farskvaruleverantérer.  An-
talet leverantorer gy charkvaror uppgér till mellan 20 och 30 per DC. | fraga
om farskt flask- och notkétt varierar antalet normalt mellan fyra och sju
leverantdrer. Inom mejeriomradet, dvs matfett och Qst, har ¢n DC uppskatt-
ningvis 20 _ 25 leverant6rer. Dessutom finns ett varierande antal leverantorer
av Olika slags beredd fisk, sallader, juice och andra féarska drycker, frukt,
gront, potatis, a9g m m.

Uppskattningsvis  utgor farskvarudistributionen ca 30 _ 45 procent av
DCs totala distribution.

4.8.4.2 Butikernas inkop g, farskvaror

Andelen gy butikens inkép gy farskvaror gom distribueras 4y partihandeln
varierar frn butik till butik. Goman gygrar fOr i stort sett Samtliga leveranser
av kott, charkvaror och farsk kyckling till de konsumentkooperativa  buti-
kerna. Detta géller dven i frdga gm produkter fr&n andra producenter. Ande-
len gy ICA-butikemas inkdp gy kott och charkvaror gom distribueras via DC
kan genomsnittligt uppskattas till ¢g 50-60 procent.

En relativt stor andel gy farskvarudistributionen  goy initieras 5y och
faktureras via DC utgors ay direktleveranser frdn producent till butik.

4.8.4.3 Leveransrutiner

Butikernas bestéliningar g, farskvaror fran DC goérs dels via teledverforda
bandinspelningar  fran persondator, dels via telefonsamtal.
Antal leveranser gy farskvaror per vecka &r beroende gy
E butikens omsattning/ storlek
D butikens geografiska lage
El farskvaruslag.

En stor butik med gp, &rlig omsattning over 30 Mkr far fem till gey leveranser
i veckan g, kott och charkvaror samt frukt och gronsaker. Smér och ost
distribueras normalt tre till fem ganger i veckan till butiker i detta omsétt-
ningsintervall.  Butiker under 5 Mkr i arlig omséttning far i regel tva till tre
leveranser i veckan ,, samtliga farskvaror. N&r det galler Gvriga butiker
varierar antalet leveranser mellan tre och fem stycken iveckan oavsett farsk-
varuslag.

For ett omrdde med ett antal DC redovisas i tabell 4.13 uppgifter om
genomsnittligt antal leveranser per vecka baserade pé antal faktiska leveranser
under gp fyraveckorsperiod  1987.



97

Tabell 4.13 Genomsnittligt antal leveranserfrdn DC per vecka

Butikens om- Frukt Kott Mejeri Djup-
sattning gront chark fryst
5 Mkr 2,0 2,0 2,1 1,0
5-15 Mkr 3,6 3,4 14
15-30 Mkr 47 5,0 4,6 1,6
30 Mkr 53 57 54 2,0
Totalt 2,8 2,9 28 1,2

4.8.4.4 Transporltider och Iransporrkgstnader

Normaltiden fér gp distributionstur  mellan DC och butik frdn utlastning till
sista avlastning varierar mellan gpn och fyra timmar. | pnorrg Sverige kan
transporttiden uppgd till atta timmar.

Samtliga bilar och slap avedda for distribution gy féarskvaror &r férsedda
med kylaggregat och till stor del med isolerade skap. P& vissa DC kyls
héllbara yaror ner och samdistribueras med kylvaror.

De totala transportkostnaderna uppgér enligt uppgifter fr&n de tre ICA-
bolagen, KF varutiliforsel och Dagab till mellan 1,1och 2,5 procent av den
totala omséttningen. Vad géller uppgifter oy Kkostnadsutvecklingen  for
transporter har sadana lamnats i tre fall, vilka redovisas nedan.

Ar Transportkostnaderna i procent ay omsattningen
Foretag 1 Foretag 2 Foretag 3

1976 1,36 1,35 00

1980 1,56 00 1,59

1981 1,62 1,32 00

1983 1,48 (e]) 1,26

1986 15 11 1,26

I ett fall har uppgifter ldmnats oy transportkostnadernas  utveckling i
absoluta tal. Mellan 1976 och 1986 dkade i detta fall transportkostnaderna
med 146 procent, Vilket ungefar motsvarar Okningen gy KPI under sagmma
period.

Varorna levereras i regel till ggmma grundpris oavsett vilken DC butiken
hor till. Mangdrabatter forekommer. Dessutom lamnas i vissa fall g ars-
bonus baserad p& bl 5 total forséljning g, féarskvaror till butiken.

4.8.4.5 Sorrimentsulveckling

Réaknat efter antalet artikelnummer har farskvarusortimentet o6kat under
senare & Det finns t gy fler fardiga matratter. Okningen beror dock till gp
del pa att det finns fler forpackningsvarianter — storlek, typ, material idag an
for nagra &r sedan. Det totala antalet farskvaruartiklar har i genomsnitt
angetts till ¢cg 4 000, \5rqy drygt hélften utgors gy chark- och mejerivaror.

4.8.4.6 Lagringstider

Enligt statens livsmedelsverks kungorelse SLV FS 1985:21 gm andring i
kungorelsen SLV FS 1984:8 med allmanna tillampningsforeskrifter till
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livsmedelslag och livsmedelsférordning  skall forpackade livsmedel med
kortare héllbarhetstid an 30 dagar mérkas med férpackningsdag och bast-
fore-dag.

Mot bakgrund 5, bestammelserna g, datummarkning har Sveriges livs-
medelshandlareforbunds ~ SSLF  farskvarukommitté  utarbetat riktlinjer for
hur tiden mellan férpackningsdag och bast fore-dag bér férdelas mellan de
olika leden i distributionskedjan.

Enligt dessariktlinjer skall produkten gra i butiken senast nér en tredje-
del 4y tiden har forflutit.

Lagringstiderna i DC varierar beroende pa de olika farskvaruslagens hall-
barhet. Enligt uppgift expedieras a farskt flaskkott, notkott till kottféars
och farsk fisk i regel ut frin DC ggmma dag som inleverans sker. Nar det
géller 6vriga farskvanislag uppgédr lagringstiden till mellan g och fem da-
gar.

| friga o vissa farskvaror férekommer att uppgorelse tréffats mellan
dels DC och enskilda leverantdrer, dels DC och butikerna oy, hur manga
dagar gom far ha forflutit efter forpackningsdagen nar produkten kommer
till DC respektive till butiken.

| frAga om s&dana farskvaror gom konsumentpaketeras i butik bestdms
béast-fore-dag i butiksledet.

4.8.4.7 Returer

Andel returer gy totalt levererad mangd farskvaror frdn DC uppgér till
mindre &n 0,2 procent. Kostnader for reklamationer orsakade gy bl 5 vac-
slapp, dalig kvalitet eller felaktiga yaror ersatts i regel gy leverantéren.
Kostnader isamband med prisséankning p g aatt for stor del 5y tiden forflutit
mellan forpackningsdag och bést-fore-dag betalas 5y, det distributionsled
som Orsakat forseningen. Kreditering p g a transportskador  belastar berérd
DC.

| de fall returerna inte gar till leverantér hanteras de i regel gom avfall.

4.8.5 Effekter

Som redovisas i avsnitt 4.7.2 Partihandelns struktur, har antalet DC i stort
sett varit oféréandrat under de genaste tio &ren. N&gon storre paverkan pa
kvalitet och kostnader for farskvaror till folid 5y geografisk koncentration gy,
distributionscentraler  kan darfor inte ha skett under denna period. N&got
underlag finns inte tillgangligt for jamforelse mellan kvalitet och kostnader
avseende produkter gqm distribueras via DC och sddana gom levereras via
annan grossist eller direkt frdn producent till butik.

Glesbygdstransporter  &r kostsamma och flera utredningar har de senaste
&ren undersokt méjligheterna till ékad samordning av bl 3 ICAs, KFs och
Dagabs transporter. Enligt g utredning gom gjorts vid Umed universitet,
Samordnade livsmedelstransporter  till glesbygd utredning 1982:01, skulle
stora besparingar kunna goras men antalet intressenter skulle bli sa stort att
en samordning skulle 55 Svar att genomfora.

| transportradets rapport, Trafikplanering i lanen: Samordning gy distri-



bution i fyra norrlandslén, redogors for flera fungerande exempel pa sam-
ordning i Norrland.

Butikerna har mojlighet att vid behov komplettera sitt sortiment genom
leveranser fran lokala producenter och farskvarugrossister. Vidare finns ett
stort antal s k snabbgrosslager dar butikerna kan gora inkop av farskvaror.

Nedliggningar av butiker kan innebéra 6verforingar av kostnader fran
handeln till samhallets sociala service (fardtjanst, hemtjdnst etc).
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5 Sammanfattande slutsatser

5.1 Strukturutveckling

Strukturutvecklingen  inom livsmedelsindustrin  har kannetecknats 4y en ut-
veckling mot f& och stora enheter. En sadan utveckling innebar &ven gp 6kad
geografisk koncentration. Tidigare gjorda strukturbeskrivningar  har byggt
pa uppgifter fran industristatistiken, gom exkluderar foretag med mindre &n
fem anstéllda. Dessa sméforetag gyarar for en ganska liten del gy livsmedels-
industrins totala saluvérde och &rinte intressanta ;¢ alla synvinklar. | denna
rapport daremot, gom belyser den geografiska strukturen, &r det relevant att
ha med aven sméforetagen. Bageriindustfin  &r till exempel gp bransch gom
bestdr 5, ménga sméforetag.

Antalet arbetsstéllen har mellan 1975 och 1985 minskat i 8 g livsmedel-
sindustrins delbranscher. Den procentuella utvecklingen mellan 1975och
1985 for livsmedelsindustrin  totalt visar att antalet arbetsstallen minskat med
24 procent. Motsvarande minskning for tillverkningsindustrin ar ocksd 24
procent. Foljaktligen har antalet arbetsstéllen inom livsmedelsindustrin  inte
minskat i snabbare takt an antalet arbetsstéllen inom tillverkningsindustrin.

Intressant &r om man som jamforelse ocksa tittar pa utvecklingen exklusi-
ve Smaforetagen. Inom tillverkningsindustrin ar minskningen i antalet gy
betsstéllen i stort sett densamma oavsett om sméaforetagen &r med i berak-
ningen eller inte, skillnaden &r 1procentenhet. N&r det galler livsmedelsin-
dustrin déaremot, &ar den procentuella minskningen i antalet arbetsstéllen 6
procentenheter stérre nar smaféretagen exkluderas. Vad beror det pa
Tankbara forklaringar &r att nedlaggningstakten bland sméforetagen inom
livsmedelsindustrin  &r lagre eller att nyetableringar sker gy just sméforetag.

Nér det galler anstallda per arbetsstélle ar den procentuella  okningen
inom livsmedelsindustrin ~ mellan 1975 och 1985 21 procent. Motsvarande
okning for tillverkningsindustrin ar 10 procent. Utvecklingen mot storre
men inte farre enheter har foljaktligen varit starkare inom livsmedelsindus-
trin.

Strukturutvecklingen  inom partihandeln uppvisar gn annan bild. Mellan
19750ch 1985 har antalet arbetsstallen med partihandel 6kat fran 2 324 till
2717, en ('jkning med 17 procent.

OM man ser P& utvecklingen inom de tre blocken ICA, KF och DAGAB,
som 1985 tillsammans stod for cirka 90 procent ay dagligvaruhandeln, har
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inte antalet distributionscentraler minskat i nagon stérre utstrackning de
senaste tio &ren ytan stabiliserats kring 21, 15respektive 12distributionscen-
traler.

Under de senastetjugo aren har antalet butiker med dagligvaror halverats.
Under 1980-talet &r antalet emellertid nastan oférandrat.

5.2 Geografisk  struktur

Mellan 1975och 1985har alltsd antal arbetsstallen inom livsmedelsindustrin
minskat och inom partihandeln ©kat. Hur ggr utvecklingen yt geografiskt

Bade livsmedelsindustrin - och handeln &r koncentrerade till Syd- och Mel-
lansverige dar nara 90 procent gy befolkningen bor.

Om mgn jamfér 1985 med 1975 ar foéréandringarna  mellan lanen med
avseende pa saluvarde per invadnare relativt obetydliga. En forklaring till
detta kan ygrg att utvecklingen gy livsmedelsindustrins  saluvéarde foljt for-
andringarna i befolkningsstrukturen.  Vidare kan konstateras att i flera lan i
norra Sverige har saluvardet per invanare Okat jamfort med riksgenomsnit-
tet.

Livsmedelsindustrin  bestdr 5, manga delbranscher gom &r mer eller
mindre koncentrerade. Ur kvalitetssynpunkt &ar den geografiska strukturen
mest intressant i branscher ggm hanterar livsmedel g, féarskhetskaraktar.

OM man ser P& branscherna gom ligger bakom den geografiska koncen-
trationen inom livsmedelsindustrin ~ finner mgn ~att de branscher gom hante-
rar farskvaror &r minst geografiskt koncentrerade.

5.3 Distributionskedjan

Ur kvalitetssynpunkt ar det viktigaste inte varlivsmedelsindustrin  ar lokali-
serad ytan i stallet hur lang tid det tar for véra livsmedel att transporteras
genom distributionskedjan  fram till butiksledet.

Denna tidsaspekt &r mer €ller mindre intressant beroende pa vilka livsme-
del som diskuteras. Ris, mjol och konserver é&r till exempel livsmedel med
l&ng hallbarhet och gom &r forpackade sa att de tal g ganska hardhant
hantering. Om dessalivsmedel ligger nagra veckor i partihandelsledet eller i
butiken ar y kvalitetssynpunkt —ointressant. Aven da det galler vissa farskva-
ror S&som potatis, vissa frukter, djupfryst fisk p, m &r sjélva tidsperspektivet
inte gy stor betydelse utan viktigt ar i stallet hanteringen 4y dessa livsmedel.
Potatis ar kanslig fér mekaniska skador, frukt bor forvaras isvala utrymmen
och den djupfrysta fisken maste distribueras genom en obruten fryskedja.

Det finns emellertid ett antal farskvaror gom ar kénsliga och \rg kvalitet
ar beroende bade 4y att distributionen till butik inte tar for lang tid och att
hanteringen sker pa ett riktigt satt. Till dessa livsmedel hor farsk fisk, farsk
kyckling, griskott, mejerivaror och mjukt brdd. Dessa behandlas i kapitel 4
och nedan beskrivs generellt tidsperspektivet.

For flertalet 5, dessa,gror géller i normalfallet att senast pa tredje dagen
efter beredning i industriledet motsvarande  nar farskvarorna butiksledet.
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Om farskvarorna 6ver huvud taget distribueras till fjarrmarknader  tillkom-
mer i regel minst g, dag. Sjalvfallet finns variationer frdn denna generella
beskrivning.

Normalt &r tidsdtgngen inget problem eftersom livsmedlen i frdga &r
hallbara ytterligare ett antal dagar efter anlandandet till butiksledet. Hall-
barhetstiderna nar det galler samtliga undersokta farskvaror uppgér till
minst fem dagar efter beredning i industriledet motsvarande, med undan-
tag for vissa brodsorter.

Papekas bor att manga gy farskvarorna, framfér allt nar det galler distri-
bution till narmarknader, nér butiksledet gzmma dag som beredning i indu-
striledet sker. Tex distribueras stoérre delen gy matbrédet yt till butikerna
samma dag som det bakas. Det broéd gom inte gor det &r i allmanhet 5y en
sddan karaktar att den objektiva matbara kvaliteten inte forsamras gy att det
kommer yt till butikerna gp dag senare. Antingen ar det fullkornsbrod, — gyr-
degslimpor eller dylikt, gom har naturlig hallbarhet, eller ar brédet med hjélp
av konserveringsmedel héllbarhetsbehandlat. Likasd kan styckade kottde-
taljer distribueras till butiksledet samma dag som Styckning skett.

Papekas bor &ven att en stor del gy farskvarorna distribueras direkt till
butikerna, dvs yarorna transporteras inte via grossist. Detta galler framfor
allt mjolk och mjukt bréd men aven en stor del gy kottprodukterna  distribue-
ras direkt till butiksledet.

Det gyan angivna tidsperspektivet och den angivna hallbarhetstiden gal-
ler under forutsattning att allt fungerar tillfredsstéllande under distributions-
kedjan. Nar det galler kylvarorna &r gp obruten kylkedja gp, forutséattning  for
att konsumenterna skall fa tillgdng till farskvaror med bibehallen kvalitet.

5.4 Effekter 5y en geografisk  koncentration

Till effekter gy geografisk koncentration torde framst héra sadan inverkan
som har samband med transportavstdnd och tidsatgang for distribution, dvs
effekter pa transportkostnader och livsmedelskvalitet.

Jamsides med gatt antalet arbetsstillen minskat inom livsmedelsindustrin
har dven ep teknisk utveckling skett iffdga o distributionsteknik,  utrust-
ning, forpackningar, tillverkningsmetoder 1 m. Dessutom har Sverige gp
val utbyggd infrastruktur  gom fungerar. Dessa faktorer har medfért att det
idag ar mojligt att bade tillverka hallbara livsmedel och transportera dem
l&nga strackor.

Aven pefolkningsstrukturen  har férandrats _ idag bor narmare 90 pro-
cent gy landets befolkning i Syd- och Mellansverige.

Ar da de ovan hdmnda faktorerna i frga om teknisk utveckling orsaken
bakom utvecklingen mot stérre och féarre enheter, eller har skalférdelar i
produktionen varit gy storre betydelse for utvecklingen mot en 6kad geogra-
fisk koncentration  Det gar inte att férklara den 6kade geografiska koncen-
trationen inom livsmedelsindustrin  och -handeln med ett enkelt orsakssam-
band eftersom alla samhallsférandringar ~ &stadkommes genom ett samspel
mellan utvecklingen i olika sektorer.
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Emellertid kan mgn konstatera att den tekniska utvecklingen under alla
forhéllanden underlattat koncentrationsprocessen  och inneburit att i stort
sett alla livsmedel idag kan séljas i hela landet.

Utvecklingen inom livsmedelsindustrin, och for Ovrigt inom i stort sett
alla industrigrenar, har medfért gp del samhéllsekonomiska kostnader. Till
exempel sker huvuddelen 4, livsmedelstransporterna idag med lastbil. Man
vet idag att bilavgaserna ar gp gy de viktigaste orsakerna bakom férsurning-
en | naturen.

Ett annat exempel pa gp sk extern effekt har samband med anvindningen
av freon i férpackningsmaterial.  Freonet  gom anses forstora atmosfarens
ozonlager _ finns férutom i konsumentférpackningar,t ex trag, framfor allt
i transportfdérpackningar. Freonet har stor varmeisolerande férmaga och
passar darfor bra gom forpackningsmaterial till kylvaror.

Vidare innebéar o geografiskt koncentrerad struktur att sérbarheten vad
galler att forse Sveriges befolkning med livsmedel i kristider 6kar.

| debatten har kritik riktats mot den alltmer industriella, storskaliga och
rationella livsmedelsproduktionen. Livsmedel tillverkas idag enligt manga
pa ett onaturligt sétt och mgn kanner oo for tvivelaktigt innehall i
charkprodukter,  bakterieangripen kottfars, fargamnen, konserveringsmedel
m m. Aven den etiska aspekten gy djurhdliningen  har kritiserats. Vidare
menar Manga att hallbarhetstiderna  ar misstéankt 1&nga och pgn undrar hur
distributionen  gar till och hur lang tid den tar.

Flertalet 5, kvalitetsfrdgorna  har inget samband med livsmedelsindus-
trins och handelns geografiska struktur ytan berdr speciella led i hantering-
en, t ex djurhanteringen i slaktledet, hygienen i butiksledet i samband med
malning gy kottfars, anvandningen 4, bekdmpningsmedel i odlingsledet
m m. Detsamma galler den slags alienation gom manga manniskor kanner
infor den moderna, storskaliga produktionen g, livsmedel. Denna kénsla
torde inte yara beroende ay om produktionen  sker pé ett avstdnd pé ett par
kilometer eller 30 mil, utan sparare P2 att livsmedlen till stor del framstalls
med g hogt utvecklad maskinell teknik.

Den geografiska strukturen med langa transportavstdnd kan ténkas pé&-
verka kraven pa hallbarhet och férpackning. Eftersom transporttiden endast
utgér en mindre del gy tiden mellan produktion och konsumtion &r dess
inverkan p& hallbarhet och foérpackning dock 4y begransad omfattning.

Orsakerna bakom dessa krav och utvecklingen mot vélforpackade och
hallbara livsmedel gar inte att finna i en enda foreteelse ytan hela samhalls-
utvecklingen ligger bakom. Faktorer g5y, kan ha medverkat &rt gy bekvam-
lighetskrav frdn bade konsumenter och handel, 6kad férvarvsfrekvens, den
tekniska utvecklingen sgmt forpacknings- och livsmedelsindustrins  mark-
nadsforingsintressen.

Farskhet &r den kvalitetsegenskap ggmy framfor allt kan tankas paverkas
av en geografisk koncentration. Darmed kan g mangd livsmedel sé&som ris,
socker, mjol, konserver p, y sorteras bort frn diskussionen eftersom des-
sa livsmedel normalt inte paverkas gy transportforhallanden.

I stort sett kan detsamma s&gas gélla djupfrysta ygror. | ett fungerande
transportsystem dar fryskedjan halles obruten torde det ha foga betydelse



var s&dana livsmedel tillverkas eller hur Iangt dessa transporteras.

For att kunna lagra och transportera livsmedel har méanniskan ftillgripit
diverse hallbarhetshdjande metoder _ s&som t gx att salta, roka eller torka
bade animaliska och vegetabiliska produkter. | dag séljs flertalet livsmedel i
butikerna i olika grad gy foradling, i olika férpackningar, hallbarhetsbe-
handlade eller inte. Till exempel séljs farsk fisk, djupfrysta fiskfiléer, fiskpin-
nar, Vacuumforpackad  fisk, konserverade fiskbullar m m Detsamma galler
manga andra livsmedel. Manga livsmedel &r hallbarhetsbehandlade och gp
del gy dessaygror har alltid tillverkats med nagon form 4, konserveringsme-
del, bade i livsmedelsindustrin  och i hemmet, ndamnas kan sylt, marmelad,
olika inlaggningar m m.

Det ar framfor allt kvaliteten pa ett antal farskvaror t gy farsk fisk, farsk
kyckling, flaskkott, mejerivaror och mjukt bréd gom kan antas paverkas gy
en geografisk koncentration.

| normala fall inneb&ar den geografiska koncentrationen inga problem néar
det galler kvaliteten pa farskvarorna i fraga.

Nar det galler glesbygdsomraden &r riskerna storre for forsamrad kvalitet
vad galler farskhet och valfrinet darfér att transportavstdnden &r stérre. De
produkter gom har kortast hallbarhetstid ar farsk fisk, farsk fagel och flask-
kott. | de fall g butik far farskvaruleveranser endast gp eller tvd ganger i
veckan blir antingen tillgingen till dessa produkter begransad eller ocksa
kan det antal dagar gom aterstar innan produkten maste kasseras bli farre &n
annars. Vidare har till exempel vissa otillgangligt belagna orter i fjéllvarlden
bara tillgdng till hallbarhetsbehandlad mjolk.

Att fa op forandring gy leveransrutiner till stdnd &r emellertid svart, efter-
som effekten kan bli att ménga leverantorer inte gnser det yara Vart kostna-
den att leverera till glesbygdsomraden, vilket da& kan resultera i att utbudet i
dessa regioner blir mindre. Att kompensera de tkade kostnaderna med att
Oka priserna &r ep vag som hittills inte tillampats i ndgon hégre grad.

Mojligheterna till husbehovsodling, jakt och fiske &r stérre i glesbygdsom-
rddena. Detta férhéllande kan i viss man kompensera/ medverka till att
utbudet 5, farskvaror &r mindre i dessa omraden.

Nar det géller kvalitetsaspekten kan avslutningsvis konstateras att risker-
na for férsamrad kvalitet okarju langre livsmedelskedjan &r. Ju fler mellan-
led, omlastningar 3 q som kylda yaror utsétts  for, desto stérre risk att
kylkedjan  bryts.

Emellertid omfattar i ett vidare perspektiv begreppet kvalitet aven priset.
Priset ar namligen gn egenskap gom tillsammans med o6vriga egenskaper
sdsom farskhet, smak och nyttighet ggr véardet pa yaran, Kraven pa livsmed-
len i olika avseenden maste darfor vagas mot eventuella okade kostnader for
att uppfylla kraven eftersom dessa kostnader leder till hogre priser.

Faktorer gom framst paverkar de kostnader ggm har samband med geo-
grafisk struktur &r stordriftsférdelar  och g, leverantérer respektive kunder
geografiskt befinner sig.

Strukturutvecklingen  tyder pa att de 6kade transportkostnader gom foljer
av en Vidstrdckt marknad ofta ar mindre &n de kostnadsfordelar gom kan
uppnés vid g centraliserad produktion.
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Statistikuppgifter  gmq totala transportkostnader saknas. Industristatisti-
ken redovisar de lejda transporternas andel 5y saluvéardet for olika bran-
scher. De lejda transporternas andel gy saluvérdet inom livsmedelsindustrin
har okat.

De uppgifter gom intervjuade foretag lamnat angaende transportkostna-
dernas andel gy deras omsattning varierar mellan | procent och 9 procent.

Det forhdllandet att antalet enheter inom livsmedelsindustrin ~ minskat
innebar att vissa transporter har blivit langre. Om mgn jamfor dagens struk-
tur med strukturen for till exempel 20 &r sedan &r det emellertid inte sakert att
det sammanlagda transportavstdndet &r langre idag. Dels har g befolk-
ningsomflyttning &gt rym, dels dkar majligheten till planering och samord-
ning vid farre enheter. Krav pa manga leveranser till butiksledet t gx av
kvalitetsskal ~ okar daremot antalet transporter som Utfors.

5.5 Avslutning

| debatten gy, livsmedlens kvalitet har onskemal framforts om en mer SMa-
skalig livsmedelsproduktion  och kortare transportavstand for att forbattra
livsmedelskvaliteten.

Av denna rapport har framgatt att ndgot entydigt samband mellan |&nga
totala transportavstdnd och storskalighet inte finns.

| normala fall innebér den geografiska koncentrationen inga problem nar
det galler livsmedelskvalitet. Dessutom &r majoriteten g, vara livsmedel i
butikerna gy den karaktaren att de inte paverkas gy transporttidens langd.

Av rapporten har framgétt att inga tekniska hinder finns for att transpor-
tera farskvaror l&ngt _ de hinder g finns &r 5y ekonomisk art.

Jamsides med att antal arbetsstéllen minskat inom livsmedelsindustrin
och tillverkningen  koncentrerats till s6dra och mellersta Sverige har aven
befolkningen koncentrerats till dessaomréden. Idag bor narmare 90 procent
av befolkningen i Syd- och Mellansverige. Vidare har g, teknisk utveckling
skett i frdga o distributionsteknik, utrustning, forpackningar, tillverk-
ningsmetoder m m. Dessa faktorer har medfort att Sverige har krympt
tidsmassigt.
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